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Tento navod pro uZivatele je uréen pro nékolik
modeld daného zafizeni. Proto se mize stéat,
Ze nékteré z popisovanych vlastnosti a funkci
nejsou pro vas konkrétni model k dispozici.
Vlysvétlujici fotografie a obréazky popsané

PFed pouZitim zafizeni si pozorné prectéte

navod pro uzivatele.
Névod pro uZivatele uschovejte.

Zarizeni popisované v tomto navodu

pro uZivatele pouZivejte pouze k uréenému

v riznych oddilech jsou k dispozici na konci acelu.
navodu. Spoleénost Franke si vyhrazuje pravo provadét
pravy svych produktd bez predchoziho
upozornéni. VSechny informace jsou spravné
v okamZiku vydani.
Symbol Vyznam

> Ukony v bezpeénostnich a vystraznych upozornénich, jejichz Gdelem je predejit poranéni nebo skodé
| Krok tkonu. Uréuje Ukon, ktery se ma provést.
u Vysledek. Vysledek jednoho nebo vice krokl tkonu.
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URCENY UCEL

Tato trouba je urena vyhradné

k neprofesionéinimu pouZiti v domacim
prostredi.

Trouba byla navrzena tak, aby nabizela
profesiondlini vykon v domacnosti.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Jednd se o znagné vSestranny spotfebic
umoznujici snadny vybér riznych zplsobl
pfipravy pokrm0.

> Pred pouzitim trouby
si pozorné prectéte navod
pro uzivatele a bezpecnostni
informace.

> Navod uschovejte pro
budouci referencni Gcely.

Vyrobce nemizZe nést

odpovédnost za pfipadné

Skody, k nimz m(ize dojit

v dlsledku nespréavné montéze

a nespravného, nevhodného

nebo nepfiméreného pouzivani

tohoto zarizeni.

Elektricka bezpecnost trouby

je zaru€ena pouze v pfipade,

Ze je trouba pripojena

k uzemnovaci soustave

v souladu s platnymi predpisy.

V zajmu zajisténi bezpecného

a efektivniho provozu tohoto

elektrického zarizeni:

> Kontaktujte pouze
autorizovana servisni
strediska.

> Neupravujte zadné vlastnosti
tohoto zarizeni.

> Tento spotrebi¢ nesméji
pouzivat déti do 8 let

a 0soby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi
Ci bez patricnych zkuSenosti
a znalosti, pokud na né
nedohliZeji osoby odpovédné
za jejich bezpecnost nebo
jim nedavaji prislusné
pokyny k bezpec¢nému
pouzivani spotrebice,
a pokud si tyto osoby a déti
nejsou védomi mozného
nebezpecdi.

> Déti by si nemély
se spotrebicem hrat.

> Nedovolte détem, aby bez
dohledu provadély cisténi
a béZnou udrzbu spotrebice.

> Toto zafizeni neni hracka.

> Nenechavejte déti bez
dozoru v blizkosti zafizeni.

> Nedovolte détem hréat
si se zarizenim.

> Nedovolte détem dotykat
se zarizeni nebo jeho
ovlddacich prvkd béhem
pouzivani a bezprostredné
po ném.
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> Zajistéte, aby zplsob
montaze zarizeni
umoznoval jeho odpojeni
od elektrického napajeni
s takovou vzdalenosti
mezi kontakty, ktera
zarucCuje Uplné
odpojeni v podminkach
prepéti kategorie Il
Odpojovaci prostredky
musi byt zabudované
v nemeénném propojeni
ve shodé s predpisy pro
elektroinstalace.

> Pouzivejte pouze teplotni
sondu doporucenou pro
tuto troubu.

> Spotrebi¢ neinstalujte
za dekorativni dvitka. MdZe
dojit k jeho prehrati.

A Nebezpeci popaleni!

Spotreblc se béhem
pouzivani zahriva. Pri
pouzivani zachovavejte
opatrnost, aby nedoslo
ke kontaktu s topnymi
clanky uvnitr trouby. Déti
mladsi 8 let by se nemély
ke spotrebici priblizovat,
pokud nejsou pod
dohledem.

A Nebezpeci popaleni!

Konec madla dvirek mize
byt teplejsi v dlsledku

odvétravaného horkého vzduchu.

> Kdyz se trouba nepouziva,
vzdy se ujistéte, Ze otocné
ovladaci prvky jsou ve
vypnuté poloze.

UPOZORNENI: Pfed vyménou
zarovky nezapomente spotrebic
vypnout, abyste zabranili
pripadnému uUrazu elektrickym
proudem.

> Pro Cisténi sklenéné vyplné
dvirek trouby nebo skla
ochranného vika varné
desky (podle provedeni)
nepouzivejte hrubé abrazivni
Cistici prostredky ani ostré
kovové Skrabky, protoze
by mohlo dojit k jeho
poskrabani a naslednému
roztristéni skla.

> NepouZivejte parni Cistice
ani primy proud vody.

> Pokud se poSkodi napajeci
kabel, musi byt vyménén
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo
kvalifikovanym servisnim
technikem, aby se predeslo
riziku.

VYSTRAHA: Abyste se vyhnuli
ohrozeni pri nedmysiném
resetovani tepelné pojistky,
pristroj nesmi byt napajen
prostrednictvim externiho
spinace, jako je ¢asovac,
nebo pripojen k obvodu,

ktery je takovym nastrojem
pravidelné vypinan a zapinan.

-5_
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Spravna montaz a umisténi

D> Uchovejte zafizeni a obalovy material mimo

dosah déti.

Pokud ma byt trouba trvale pripojena
k elektrickému napéjeni:

>

>

Zajistéte, aby montaz zafizeni provadél
pouze zékaznicky servis, elektrikar nebo
vySkoleny personél s nalezitymi znalostmi
a kvalifikaci.

Ujistéte se, zda je zafizeni zapojeno pfimo
do sitové zasuvky. K pfipojeni zafizeni
nepouZivejte Zadné adaptéry, rozdvojky
ani prodluZovaci kabely.

Ujistéte se, Ze zafizeni neni vystaveno
atmosférickym vlivim (desti, slunci).

A Nebezpeéi smrtelného Grazu!

>
>

>

Zabrante pFistupu domécich zvifat k zafizeni.
Obalové materiély, napt. plastova

folie a polystyren, mohou byt pro déti
nebezpecné.

Uchovavejte obalovy material mimo dosah
déti.

Nalezité pouzivani

>
>

v

v Vv

Zafizeni pouZivejte pouze k pfipravé

a vareni pokrm.

PFi vkladani nadob do trouby nebo vyjimani
nadob z trouby pouZivejte kuchyrnské
rukavice.

PFi pouZivéani zafizeni se Fid'te nédvody

k zafizenim na pfipravu jidla, které

se pouZzivaji spolecné s troubou.
Napéjeci kabely elektrickych spotrebicu
nepokladejte na horké ¢asti trouby.

V blizkosti trouby nepouZzivejte horlavé
tekutiny.

Nebezpedi prehrati a porouchani

trouby v disledku ucpané ventilace!

>

Nikdy nepokryvejte vnitfni stény trouby
alobalem.

Nezakryvejte ventilacni otvor ventilatoru
ani chladici otvory nad dvirky trouby.

A Nebezpedi popéleni!

>

PFi otvirani nebo zavirani dvitek vzdy
uchopte stfed madla dvirek.

A Nebezpedi trazu elektrickym

proudem pf¥i poskozeni zafizeni!

>
>
>

Nezapinejte poSkozené zafizeni.
Odpojte pojistku v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Nebezpedi Grazu elektrickym

proudem!

>
>
>

Zafizeni se nedotykejte mokrymi ¢astmi téla.
Nepouzivejte zafizeni, kdyz jste naboso.
PFi odpojovéni ze zasuvky netahejte

za zarizeni nebo za napajeci kabel.

Udrzba a gisténi

Pred GdrZzbou nebo ¢isténim:

>

Odpojte zafizeni od napajeni, napr. odpojte
pojistku v pojistkové skFini.

Nebezpedi Grazu elektrickym

proudem pfi vniknuti tekutiny!
Zafizeni obsahuje elektrické soucasti.
D> Zajistéte, aby dovnitf zafizeni nevnikla

>
>

Opravy
>

>

zadna tekutina.

K ¢isténi zafizeni nepouzivejte stlacenou péaru.
K ¢isténi ovladacich prvkl nepouzivejte
mokrou latku.

Montéz a opravy spotrebice svéfujte pouze
kvalifikovanému personalu.

V nésledujicich pfipadech kontaktujte
servisni stfedisko s autorizaci od vyrobce
nebo kvalifikovany personal:

ihned po vybaleni, pokud se objevi
pochybnosti o neporusenosti zafizeni,
béhem montéZe (podle pokynd vyrobce),
v pfipadé pochybnosti o spravné
funkcnosti zarizeni,

v pfipadé zavady nebo neuspokojivého
chodu,

v pfipadé vymény sitové zasuvky, pokud
neni kompatibilni se sitovou zastrékou
zarizeni.

Vyfazeni z provozu

>

~6-

Pokud se jiZ trouba nebude pouZivat,
zavolejte servisni stfedisko nebo
kvalifikovany personal, aby ji odpojil
od napajeni.
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INFORMACE O USPORE ENERGIE

Provozni re7im PECENI S RECIRKULACT
méa mensi spotiebu energie neZ ostatni
dostupné funkce peceni.

D> Vyhybeijte se Gastému otvirani dvifek.
> Pfedehfivejte co nejrychleji.

PREHLED

D> Komoru trouby pfedehfivejte pouze
v pfipadé, Ze na tom zavisi vysledky
peceni.

> Pokud recept na gratinovany pokrm
vyuZiva zbytkové teplo déle nez 30 minut,
vypnéte spotrebi¢ 5-10 minut pred
koncem peceni.

A. Oto¢ny ovlada€ vybéru programu

Pro vybér reZimu trouby podle typu
pozadovaného peceni. Pokud se otocny
ovladac nastavi na jakykoli program, zapne
se svétlo, jeZ oznaduje, Ze trouba je zapnuta.
B. Programovac

Trouby znacky Franke maji rizné systémy
spravy a ovladani délky peceni. Konkrétni
podrobné pokyny najdete na strané 11.
Staci pouze zjistit typ ovladani, kterym

je vaSe trouba vybavena, a ziskate navod
na spravné pouzivani této funkce.

C. Kontrolka termostatu

Symbol oznacuje, Ze topna télesa trouby

jsou zapnuta. Vypne se, pokud je dosaZena
nastavené teplota, a opét se zapne, jakmile

se znovu aktivuji topné télesa trouby. Je vhodna
pro kontrolu dosaZeni teploty pfed umisténim
pokrmu.

D. Oto¢ny ovladac teploty (termostat)

Pouziva se pro nastaveni teploty poZadované pro
dany typ pfipravovaného pokrmu a udrZeni stalé
teploty pfi peceni. Pozadovanou teplotu vyberete
otocenim ovladace ve sméru hodinovych rucicek
a umisténim na pfisludné ¢islo.

Max. teplota je priblizné 275 °C.

E. Vodici liSty pro roSty a plechy
Pouzivaji se pro spravné umisténi rostd a plechd
v 5 prednastavenych polohach (1 az 5 odspodu);
tabulka peceni (na strané 14) oznacuje nejlepsi
polohu pro jednotlivé typy peceni.

F. Plech

Standardné se pouZivé pro zachycovani stavy
z grilovanych pokrm( nebo pfimo pro peceni.
Pokud troubu nepouzivéte, musite plech
vyjmout. Plech je vyroben ze smaltované oceli
jakosti ,AA“ pro pouZiti v potravinafstvi.
Poznédmka: Chcete-li doséhnout optimalnich
vysledk( peceni, doporucujeme vloZit plech
naklonénou ¢asti smérem k zadni sténé
komory trouby.

G. Rost

SlouZzi jako opora pekacd, cukréarskych forem
a jakychkoli dal$ich forem kromé& dodanych
plechd nebo k peceni masa a ryb, zejména
pfi pouziti funkei grilu a turbo grilu, opékani
chleba atd. Nedoporudujeme pFimy kontakt
roStu s pokrmy.
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Uvedené knofliky jsou pouze ilustracni.

Berte v Uvahu ty, které se nachazi na VaSem zafizen.

P

MONTAZ

Dalezité: Montaz (obr. 5) se musi provadét
v souladu s platnymi normami a predpisy.
Montéz smi provadét pouze specializovany
a opravnény personal.

PoZadavky na skfifiku

v Souéésti vestavénych jednotek (plastové
materialy a dyhované dfevo) musi byt
sestaveny pomoci teplovzdorného lepidla
(min. 100 °C):

B nevhodné materialy a lepidla mohou
vést k deformaci a rozlepeni.

v’ Skfinka musi poskytovat dostatek mista
pro elektrické zapojeni.

v’ Skfifka, ve které je trouba umisténa,
musi byt dostate¢né robustni, aby unesla
hmotnost zafizeni.

vV

Troubu Ize namontovat do vysoké skfiné
nebo pod desku modularni jednotky

za predpokladu, Ze je zarucena dostatec¢na
ventilace.

Modely CL, CR, SM, SMP

(obr. 6d)

Upevnéte spotrebi¢ do komory. Upevnéte
troubu ke skfifice pomoci dodanych

4 Sroubll a 4 pouzder do otvor( pfipravenych
na postrannich panelech (obr. 6d).

Trouba musi byt ve skfince pevné uchycena.

Modely CM

(obr. 6a/6b/6c)

P Zméite itku ramene skiiiky (S), ktera
bybéZzné méla byt 16, 18 nebo 20 mm.

- Rameno 16 mm: na kaZdy upeviovaci
drzak (F) umistéte 2 Gchyty (T) oznacené
Cislem 16.

- Rameno 18 mm: na kaZdy upeviovaci
drzak (F) umistéte 2 Gchyty (T) oznacené
Cislem 18.

- Rameno 20 mm: rameno 20 mm

nevyzaduje pouZzivani Gchytd.

Umistéte drzaky (F) proti ramenu skfifky

a do spodni ¢asti podstavce trouby.

Drzéky (F) upevnéte pomoci Sroubt (V).

Umistéte troubu dovnitf skfifiky, dpiné

otevrete dvirka a umistéte ji do drzakl

(F) pomoci 4 Sroubl (V) a 4 plastovych

rozpérek (D).

vy Vv

Poznamka: (vztahuje se ke véem modeliim)
(obr. 6e)

Pokud budete troubu upevnovat pod varnou
desku, nejdrive otoCte horni pfipoj (R) doprava
nebo doleva, aby byla trouba spravné uchycena
(obr. 6e).
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PROVOZ

Tato trouba spojuje vyhody bézné ,statické”
trouby s moderni ,ventilatorovou® troubou.
Jedné se o velmi vSestranny spotfebic, ktery
umoznuje snadny vybér 6 rliznych zplsobd
pripravy pokrm(. Oto¢nymi ovladaci (A) a (D)
na ovladdacim panelu vyberete pozadované
programy a teplotu. Prohlédnéte si tabulku
peceni na strané 14, abyste svou troubu
Franke vyuzili co nejlépe.

Chladici ventilator

Trouba Franke je vybavena chladicim
ventilatorem, ktery slouZi ke sniZovani teploty
dvitek, ovladaciho panelu a bo¢nich stén

a ktery se aktivuje automaticky, kdyz je trouba
horka. KdyZ je ventilator zapnuty, vzduch
proudi z predni ¢asti trouby mezi pfednim
panelem a dvirky trouby. Zvl&a$tni pozornost
byla v€novana tomu, aby odvadény vzduch
nenaruSoval prostfedi kuchyné a hluk byl
minimalni.

Po skonéeni peéeni b&zi ventilator dale,
dokud trouba dostate¢né nevychladne, aby
se ochranila kuchynska linka.

3

Tento symbol znamend zapnuti osvétleni trouby
bez aktivace jakéhokoli typu ohfevu. Tato
moZnost je vhodna pro Cisténi trouby, pokud

je vypnutd, aby bylo mozné vidét do komory
trouby.

Osvétleni trouby

Rozmrazovani

Pro rozmrazovani jidla doporucujeme

nasledujici postup:

P Nastavte otodny ovladad vyb&ru programu
(A) do pozice ,PECENI NA TURBO GRILU.

P Nastavte oto¢ny ovlada¢ termostatu (D)
na0 °C.

Elektrické zapojeni

Trouby Franke se dodavaji s trojZilovym
napajecim kabelem s volnymi svorkami.
Pokud je trouba trvale pFipojena ke zdroji
napéjeni, namontujte zafizeni, které zajisti
odpojeni od zdroje napéjeni s takovou
vzdalenosti mezi kontakty (alespofi 3 mm),
ktera zaruCuje UpIné odpojeni v podminkach
prepéti kategorie ll.

Ujistéte se, zda:

v’ Sitovéa zéstréka a zésuvka jsou vhodné
pro proud 16 A.

v’ Sitova zastrika i zasuvka jsou snadno
dosaZitelné a jsou umistény tak, aby pfi
zasunovani nebo vytahovéni zastréky
nebyla pfistupna zadné ¢ést pod napétim.

v’ Zastréku Ize snadno zasunout.

v Trouba se po montazi do skiiné neopird
o0 zéstréku.

vV jedné sitové zastréce nejsou pfipojeny
svorky dvou spotrebicd.

v’ Pfivyméné napéjeciho kabelu se pouziva
3 x 1,5 mm2 kabel typu HO5VV-F.

v" Nezapomefte dodrzovat polaritu volnych
svorek.

Hnédé = faze
Modré = nulovy vodi¢
/lutozelend = zem

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Poznémka:

Ujistéte se, Ze parametry elektrické instalace
v domécnosti (napéti, maximalni prikon

a proud) jsou slucitelné s parametry trouby
Franke.

KmitocCet sité se upravuje pfi zapnuti.
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Programy peceni

W

BEZNE STANDARDN{ PECEN{

Zdroj tepla jde shora (stropni topny ¢lanek) a zdola (topny ¢lanek
na dné). Toto je funkce standardniho peceni, kterd zajistuje
rovnomérné peceni na jedné Urovni.

Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

&

PECENI S RECIRKULAGT

Je aktivni horni (stropni) topny €lanek, dolni topny ¢lanek (na dné)
a ventilator uvnitf trouby. Stélé a jednotné teplo pece a opéka
pokrm rovnomérné. Lze péct nékolik pokrmi najednou maximéainé
na 2 Grovnich.

Oto¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

D

PECENI PIZZY

Kruhovy, dolni (na dné) a horni (stropni) topny ¢lének jsou ¢aste¢né
aktivni. Diky spojeni rovnomérného rozloZeni teploty a vynucené
cirkulace vzduchu je tato funkce idedIni pro peceni vSech druhd pizzy.

Oto¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

PECENI S RECIRKULACH

Zapne se kruhovy topny ¢lanek a spusti se ventilator. Stélé a
rovnomérné teplo pece a opéka pokrm rovnomérné. Rovnéz Ize péci
razné pokrmy soucasné, pokud jsou teploty jejich peeni podobné.
Jedna se o nejjemnéjsi peceni s recirkulaci, které je dostupné k

této troubé Franke. Je idealni pro p¥ipravu dorti a peciva, nebot
umoziuje souc¢asné pouziti tfi Grovni.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

PECENI MULTI POWER S RECIRKULACI

Zapne se kruhovy topny ¢lanek a zaroven se ¢astecné aktivuje horni
(stropni) a dolni topny ¢lanek (na dné) a ventilator. Ve srovnéni

s pfedchozi funkci se jedna o vykonnéjsi a rychlejsi zpdsob, jak
dosahnout poZzadované teploty. Diky této vlastnosti ve spojeni s
rovnomeérnym rozloZenim tepla je tento program idedlni pro peceni
masa a ryb a zapékani té€stovin za pouZiti az t¥i Grovni.

Otocny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

RYCHLE PECENI

Zapne se kruhovy topny ¢lanek spole¢né s hornim (stropnim)

a dolnim topnym ¢lankem (na dné) a ventiladtorem. Jednd se o
nejvykonnéjsi funkei, ktera je v troubé Franke k dispozici. Rozlozeni
tepla je navrZeno tak, aby ho v dolIni ¢&sti trouby bylo vice. Proto

je tento program idedlni pro pfipravu pizzy nebo obecné pro

rychlé peceni mrazenych jidel. MiZete ho pouZit pro rychlé vyhrati
trouby na poZadovanou teplotu. Nasledné mazete zvolit kterykoli z
ostatnich programa.

Oto¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

GRILOVAN({

Zapne se topny ¢lanek grilovani v horni ¢ésti trouby. Pfi tomto
rezimu pomaha rychlé povrchové peceni uchovavat kfehké maso
uvnitt. Grilovéani pfi tomto rezimu je téZ mozné vyuzit k opeceni

aZ 9 krajict chleba. Trouba znacky Franke je urcena pro grilovani
pokrm0 pfi zcela zavienych dvifkach.

Poznamka: Topny ¢lanek pro grilovani je pfi pouzivani velmi horky;
bud'te obezfetni a zamezte ndhodnému kontaktu p¥i manipulaci

s grilovanym pokrmem uvnit¥ trouby. V kazdém p¥ipadé vyvinula
spole¢nost Franke troubu tak, aby chrénila ruce co nejvice.

Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
byste méli vétsinou nastavovat
na max. 200 °C, Ize vSak nastavit
i niz8i teplotu, ale grilovani bude
pomalejsi.

PECENI NA TURBO GRILU

Zapina se topny ¢lanek grilovani v horni ¢ésti trouby a ventilator.
Propojuje jednosmérné sélani tepla s vynucenou cirkulaci vzduchu
uvnitf trouby. Tim se zabréani spéleni povrchu pokrmu a umozni
proniknuti tepla hloubéji. Vynikajicich vysledkd s turbo grilem
dosahnete pfi pfipravé masovych smési a zeleninovych kebabd,
parku, veprovych Zebirek a jehnédiho, pecenych kurat, kiepelek na
Salvéji, vepfovych platkd atd.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat
na max. 200 °C, Ize v8ak nastavit
i niZsi teplotu, ale grilovani bude
pomalejsi.
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Analogovy programovac peéeni
(Obr. 1a, 1b)

CM CL

T
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Hodiny jsou jiz nastavené pro ruéni pouZivani
trouby, proto je peceni mozné bez dal$iho
nastaveni.

Pravy ovladac¢

P stisknutim pravého ovladage zvolte
postupné funkce, které chcete aktivovat
(minutka, konec peceni, zacatek peceni,
nastaveni doby peceni), coz oznaduje
blikéni pfislusné LED kontrolky.

P Stisknutim tohoto ovladace rychle zjistite
jiz naprogramovanéa nastaveni (Dotaz),
stisknutim po dobu 2 sekund nastaveni
zrusite (Reset).

Levy ovladac (pravy ovlada¢ u CL)

» Otodte levym ovladagem (pravym ovladacem
pro CL) a nastavte Cas aktivni funkce
(LED kontrolka blika).

LED kontrolky

v’ Blikaji: pfiprava na nastaveni nebo
signalizace ukonceni funkce (spolu
s budikem).

v’ Sviti: funkce je spudténa.

Casovad ﬂ

P Pro nastaveni minutky jednou stisknéte
ovladag na pravé strané (odpovidajici
LED kontrolka se rozblikd). Poté otacejte
levym ovladacem (pravy ovladac pro CL)

a nastavte dobu peceni.

» pro potvrzeni nastaveni znovu stisknéte
pravy ovlada¢. Odpovidajici LED kontrolka
prestane blikat a trvale se rozsviti.

B Rugigky se poté vrati do plvodni polohy
a budou ukazovat aktualni ¢as: jakmile
je dosaZeno nastaveného ¢asu, zazni
budik. Tento zvukovy signdl mizete
zastavit stisknutim pravého ovladace.

B Casovag nefidi vyh¥ivani trouby.

Ukoné&eni peceni 1=

P Pro nastaveni Gasu konce pedeni dvakrat
stisknéte ovladac (rozblika se kontrolka
symbolu ); poté otécejte levym
ovladacem (pravy ovladac pro CL)

a nastavte ¢as konce peceni.
B |ED kontrolka bude blikat dal$ich

10 sekund (pro Gcely pfipadného

sefizeni), poté se nastaveni ulozi

a LED kontrolka zacne svitit trvale.

Stejného vysledku dosahnete, kdyz

béhem blikani kontrolky dvakrat

stisknete pravy ovlada¢. Na konci
peceni se vyhfivani trouby deaktivuje

a budik bude vyzvéanét 1 minutu.

Tento zvuk Ize vypnout stisknutim

oto¢ného ovladace vpravo.

Poznamka: Na konci peceni bude mit trouba po

nékolik minut teplotu témér jako pfi pfedchozim

nastaveni. Doporucujeme proto pokrm z trouby
vyjmout, aby nedoslo k prepeceni.

Konec peceni s odloZenym
spusténim
P Odlozené spustdni pedeni Ize aktivovat
pouze po nastaveni konce peceni.
Po nastaveni stisknéte otocny ovladac
a potvrdte ,zastaveni®. Zaroven se tim
aktivuje blikajici LED kontrolka symbolu .
P Otacenim levym ovladadem (pravym
ovladac¢em pro CL) nastavte zacatek peceni
(tento Gasovy Udaj pFirozené predchazi
konci peceni a proto Ize ¢as pouze ubirat).
P Potvrdte opétovnym stisknutim pravého
ovladace.
P Udaje Ize té7 automaticky uloZit tim,
Ze nechate systém 10 sekund blikat.
B LED kontrolky symbol(i &
budou svitit a trouba se zapne
v nastavenou dobu. Déle bude svitit
pouze LED kontrolka symbolu 9
B Na konci pegeni bude po dobu 1 minuty
zvonit budik. Tento zvuk Ize vypnout
stisknutim pravého ovladace.
Nastaveni asu =~
P Pro nastaveni spravného Gasu ovladad
trikrat stisknéte (kontrolka symbolu hodin
se rozblika), poté otoéte levym ovladaem
(pravy ovladac pro CL).
P Po nastaveni spravného Gasu stisknutim
pravého ovladacde potvrdte.
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Digitalni programovac peceni
(Obr. 1c, 1d, 1e)

[

Umoznuje programovani trouby v nésledujicich

rezimech:

- odlozené spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani,

- okamZité spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani;

- Casovac.

Nastaveni digitalnich hodin

Po zapojeni spotfebice do sité nebo po vypadku

napéjeni bude na displeji blikat: ,,0.00%.

P Stisknéte najednou po dobu nékolika
sekund tlagitka + a -. Cas Ize sefidit
stisknutim tlacitek + a -, pfic¢emz vzdy blika
tecka mezi Gdajem hodiny a minuty.

B pokud vyberete reZim nastaveni dasu
pfi aktivaci automatického programu,
automaticky program se zrusi.

MoZné dalsi Upravy Casu Ize provadét

opakovéanim vySe uvedeného postupu.

Uprava frekvence akustického signalu

Frekvenci akustického signélu Ize zménit,
pokud neni naprogramovan cyklus peceni
(proto displej zobrazuje denni dobu).

P Stisknéte tladitka + a - (z nabidky sefizeni
Casu soucasneg).

P stisknutim Mode nebo Set vyberte nabidku
zmeény frekvence akustického signéalu.

P Frekvenci akustického signalu Ize zménit
opakovanym stisknutim tlacitka Mode
nebo Set; na displeji se zobrazi moznosti
Lton1* ton2%, ,ton3*

Manudlni provoz trouby

Jakmile je nastaven Cas, programovac
se automaticky pfepne do ru¢niho rezimu.

Aktivace odloZeného spusténi peceni
s nastavenou délkou trvani

P Jakmile se zobrazi Gas, nastavte dobu
trvani stisknutim tlacitka Mode nebo
Set dvakrét.

Poté opétovnym stisknutim nastavte

konec peceni.

Pozadovany ¢as nastavite tlacitky + a -.

B P¥j vybéru rezimu nastaveni délky
trvani nebo konce sviti symbol Auto.

B jakmile je nastavena délka trvani
programu, nelze ¢as ukonceni peceni
zkrétit.

B Stejné tak nelze prodlouZit délku trvani
programu po nastaveni doby ukon&eni
peceni.

[ ]

Nastaveni ¢asu konce a délky trvani

peceni definuji ¢as spusténi programu

nasledovné:

Cas spusténi = ¢as ukonceni - trvani.

B po nastaveni délky trvani a doby
ukonceni zobrazuje displej i nadale
¢as ukonceni.

B program se spusti, jakmile se dennf

doba shoduje s nastavenou dobou

spusténi: symb%lmAuto bude trvale

svitit a symbol TF zacne blikat.
B po zahajeni pedeni se na displeji
zobrazi odpoditavani. Peceni zacne
a na displeji se zobrazi odpocitavani
jen tehdy, pokud je nastaven pouze
Cas ukonceni peceni (délka trvani = 0).
Symbol Auto bude béhem cekéni
na opozdéné spusténi a po celou dobu
trvani peceni svitit.
4848
B symbol LT blika bshem &ekani
na opozdéné spusténi a bude svitit
i po zahéajeni peceni.
B Na konci pedenf zazni akusticky signal;
chcete-li jej vypnout, stisknéte tlacitko
Set nebo nechte signal béhem doby
trvéani pokracovat.

Poloautomaticky program s délkou
trvani nebo ¢asem ukonéeni

Nastaveni ¢asu programu

P Chcete-li vybrat délku trvani programu nebo
¢as ukonceni, stisknéte dvakrat tlacitko
Mode nebo Set a nastavte poZadovany
Cas tladitky + a -.
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®  pyj yyb&ru reZimu nastaveni délky trvani
nebo ¢asu ukonceni blika prislusny
symbol Auto.

Jakmile je nastavena délka trvani
programu, nelze ¢as ukoncéeni peceni
zkratit. Stejné tak nelze prodlouZit
délku trvani programu po nastaveni
doby ukonceni peceni.

Spusténi programu

B pokud automaticky program b&z
(a funkce peceni je tedy aktivni),
symbol Auto bude svitit a na displeji
se zobrazi formou odpocitavani

. wr v v . {111}

zbyvajici ¢as peceni. Symbol {_F bude
také svitit.

Automatické ukoncéeni programu

B Na konci délky trvani programu nebo
po dosazeni Casu uko“r&{:eni

se pfislugny symbol LT vypne.

Na konci automatického programu
blika symbol Auto, na displeji

se zobrazi ,,End“ a zazni pferusovany
akusticky signal (ktery Ize zastavit
stisknutim tlacitka Set).

Funkce ¢asovace

Casova& umoZfuje nastaveni doby, od které

zacne odpoditavani. Tato funkce troubu

nezapne ani nevypne, ale spusti slySitelny

alarm, jakmile doba uplyne.

P Stisknéte tlagitko Mode nebo Set jednou;
na displeji se zobrazi:

—-—p S re—
ol
[ Ry Iy N
B }lika symbol zvonku. Poté Ize tladitky +
a - nastavit délku trvani alarmu. Pokud
je tato funkce aktivni, symbol zvonku
bude svitit a na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as (odpocitavani).
Na konci nastavené doby zazni
akusticky signal (ktery Ize zastavit
stisknutim tlacitka Set).

Zména / odstranéni dat

P Nastavena data Ize kdykoli zm&nit
stisknutim tlacitek + a - najednou.

B 7rugenim délky trvani pedeni dojde

k automatickému ukonceni funkce

a naopak.

V pfipad€ naprogramovaného provozu
spotiebi¢ neakceptuje ¢as ukonéeni
peceni, ktery pfedchéazi ¢asu spusténi
peceni doporuéovanému samotnym
spotiebicem.

Poznémka: Trouba zGstavé horké v rozmezi
nastavené teploty peceni jeSté dlouho

po vypnuti. Chcete-li tedy zabranit pfepeceni
nebo spéleni pokrmu, doporucujeme

jej z trouby vyjmout.

Prvni zapnuti

P Pouzivate-li troubu poprvé, spustte

ji naprézdno s oto¢nym ovladacem

nastavenym na maximum na dobu alespon

40 minut a odvétravejte prostor.

B Z&pach, ktery je citit b&hem tohoto
postupu, pochazi z odpafovani latek
slouzicich k ochrané trouby v dobé
mezi vyrobou a montazi.

Po 40 minutach se trouba automaticky
zastavi a po vychladnuti bude
pfipravena k poufZiti.

Navrhy
D> Aby bylo peGeni Gsp&sné, nikdy neumistuje
do trouby pokrmy, pokud je jesté chladné.
Vy&kejte do dosaZeni nastavené teploty.
D> B&hem pedeni nikdy nepokladejte hrnce
nebo nadoby pfimo na dno komory trouby;
v’ umistéte je nad dodavané grily nebo
plechy, na jednu z 5 dostupnych drovni;
B pokud tak neuginite, miZete poskodit
smaltované stény.
D> Vage trouba znagky Franke je
opatrena specialnim smaltem, ktery
se snadno udrZuje v Gistém stavu.
Nicméné doporucujeme Casté Cisténi,
aby se predeslo pripékani mastnoty
a zbytkd z predchoziho peceni.
D> Veskeré samogistici panely (pokud byly
dodény) mizete Cistit mydlem a vodou
(Fid'te se pokyny pro &isténi).

Poznédmka: Pfed zapnutim trouby si prectéte
pokyny k ¢asovadi (viz strana 11).
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TABULKA PECENI

Nastaveni Typ pokrmu Hmotnost Poloha Doba Nastaveni Délka
ovladace vybéru (kg) Grovné* predehfi- ovladace trvani
vani (min)  termostatu (min.)
BEZNE Veprové pecend 1 3 9,5 180 °C 65-75
STANDARDNI Omelety 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
PECENI Treska-prazma-pakambala 1 3 9,5 180 °C 15
Chléb, rohliky 1 2 nebo 4 9,5 175 °C 25-30
Kolace 1 2 10,5 200 °C 40-45
Sladkovodni ryby 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta s oméckou ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Tvarohové koléce 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PECENI Veprova pedené 1 3 9 180 °C 60-70
S RECIRKULACI  Pedeny kralik 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana (rychly, 1,5 2 10 200 °C 25-30
—_— plochy chléb)
. Peceny rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
Treska-prazma-pakambala 2 2 nebo 4 7,5 150 °C 25-30
Chléb, rohliky 2 2 nebo 4 9 180 °C 25-30
Ovocné kolace 1,5 2 9 175 °C 30-35
Masové a zeleninové 2 3 nebo 5 9 180 °C 40-45
kolace
PECENI PIZZY  Chléb, rohliky 1 3 Chcete-li 170 °C 30-35
Pita chléb 1 1 urychlit Max 14-18
Zeleninovy kolac 0,8 3 cas 180 °C 45-50
(%D Pizza 0,4 1-3 predehfi- Max 12-14
Kure (kousky) 0,8 2 nebo 3 vani, 170 °C 55-60
Perlicka-kralik (kousky) 0,8 2 pouZijte 170 °C 70-75
Krocan 1,5 3 funkei 170 °C 85-90
Kachna 1,5 2 nebo 3 »rychlého 170 °C 80-85
Hovézi pecené 1 3 peceni®. 185 °C 105-115
Prazma-okoun-treska 0,8 3 150 °C 17-23
PInéna zelenina 1,5 3 180 °C 40-45
Cajové pecivo 0,5 3 160 °C 13-17
Ovocné kolace 0,8 3 170 °C 32-38
Snéhové pusinky 0,5 3 90 °C 70-75
PLNENA ZELE-  Dyfovy chléb 2,5 2 nebo 3 7 180 °C 25-30
NINA Celozrnny chléb 1 1-4 8 190 °C 30-35
Listové tésto 1 1-4 8 190 °C 30-35
Slané susenky 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
. Zeleninové kolace 1 3 7 180 °C 55-60
Koléce 0,5 2 nebo 3 7 180 °C 25-30
Syrové kolace 1,5 3 7 180 °C 25-30
Pstruh en papillote 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
PECENI MULTI  Peceny kralik + 1,5 1-3 7,5 200 °C 115-125
POWER S Masové kolace + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
RECIRKULACI Masové a zeleninové kolace 1,5 1-3 7,5 200 °C 35-40
Kufe 1,5 2 6 180 °C 60-65
Pecené sele 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
Slané susenky 0,3 3 6 180 °C 20
Ovocné kolace 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
Opékané brambory 1 3 6 180 °C 30-35

- 14 -



cL8sM /CM85M /CR86M_/F/SM86M _/F/ SMP 86 M_/F

RYCHLE PECENI  Focaccia 1 3 1,5 Max 55-60
Chléb, rohliky 1 1-4 5,5 180 °C 20-25

Zitny chléb 1 3 5,5 180 °C 25-30

EQ Pizza 9 1-3 11,5 Max 10-11
Hovézi pecené 1,5 3 5,5 180 °C 35-40
Veprova/teleci kyta 1 3 5,5 180 °C 110-120

Krocan 1 3 5,5 180 °C 45-50

GRILOVAN{ KuFecf kFidélka 1 4 nebo 5 7 Max 25-30
Zebirka 0,8 3 7 Max 25-30

Musle 0,5 3 nebo 4 7 Max 14-16

@ Opékané brambory 1 3 7 Max 25-30
Sladkovodni ryby 1 3 nebo 4 7 Max 25-30

Gratinovana rajCata 0,4 2 nebo 3 7 Max 25-30

Kebaby z Ghore 0,5 3 7 Max 25-30

Kriti kebaby 0,5 4 7 Max 25-30

PECENI NA Kufeci stehna 1 4 nebo 5 9,5 Max 25-30
TURBO GRILU  Vepfové Zebirka 0,5 4 14 Max 40-45
Perlicka (kousky) 1,2 4 14 Max 30-35

Svd PraZma en papillote 1 3 8 Max 20-25
Kufe (kousky) 1,5 3 14 Max 35-40
Krepelky ,8 4 14 Max 30-35

Uzeniny 1 4 14 Max 20-25

Zelenina 1 4 nebo 5 14 Max 10-15

Poznamka: Pokyny uvedené v tabulce peceni predstavuji vysledek testl pfipravy pokrm@ provadénych tymem
profesionélnich kuchard. Maji slouZit pouze jako voditko a Ize je ménit podle vlastni chuti.

CISTENI A UDRZBA

Troubu Ize Cistit béZnym zplsobem (saponaty,

sprejem na trouby), ale jen pokud je velmi

znecCisténa a skvrny extrémné nepoddajné.

Pouze modely SM / SMP

Pro pravidelné ¢isténi trouby (po kazdém

pouZziti) doporuéujeme nasledujici postup:

P Otocte ovladad vybéru rezimu pouZivani
do polohy B€Zné standardni peceni .

P Nastavte oto&ny ovladad vyb&ru teploty
do polohy 70 °C.

» Do pekade nalijte 0,6 litru vody a viozte
jej do nejnizsi vodici listy.

B 7bytky pokrmil na smaltovanych
sténéch priblizné po dvaceti minutach
zmeéknou a budete je moci setfit
pomoci vihkého hadfiku.

Dalezité

PFed servisem troubu vZdy odpojte od

napajeni. Spotrebic Ize bezpecné provozovat

s vodicimi listami pro plechy i bez nich.

- Nerezové a smaltované ¢asti trouby
zlistanou jako nové za predpokladu,

-15 -

Ze se pravidelné ¢isti vodou nebo
specialnimi Cisticimi prostredky.

Po vycisténi nezapomente na dikladné
suseni.

Nikdy nepouzivejte houby na drhnuti,
draténky, kyselinu solnou ani jiné produkty,
které by mohly poSkrébat povrch nebo

na ném zanechat stopy. NepouZivejte
parni Cisti¢e ani pfimy proud vody.
Skvrny od rliznych produktl peceni (Stév,
cukru, vajecnych bilk( a tuku) na zakladné
trouby jsou vzdy zpUsobeny pretecenim

a postfikanim.

B K postFikani dochézi pfi peceni a je
vysledkem procesu peceni pfi prilis
vysoké teplot€, zatimco preteceni

je zpdsobeno pouZivanim pfili§ malych
nadob na peceni nebo nespravnym
odhadem zvySeni objemu b&hem
peceni.

Témto dvéma problémim lze predejit
pouZivanim nadob na peceni

s vysokym okrajem nebo plechu
dodaného s troubou.
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- Chcete-li vycistit dolni ¢ast trouby,
doporucujeme odstranit skvrny, kdyZ
je trouba jesté tepld, protoze skvrny
se snaze odstranuji za Cerstva.

Cisténi dvirek trouby

»  Dvifka trouby (uvnitf i zvn&jsku) je nutné
Cistit horkou vodou aZ po UpIném
vychladnuti trouby. Nepouzivejte latky
s hrubym povrchem. Sklo Cistéte
specialnimi Cisticimi prostredky.

»  Smaltované povrchy Gistéte horkou vodou
a Gisticimi prostredky bez abrazivniho
G¢inku, stejné jako samotny vnitfni prostor
trouby.

Pouze modely CR 86
Pro dikladnéjsi vycisténi je mozné sejmout
ozdobny plastovy panel dvifek trouby.

»  Pri otevienych dvitkach zatlaGte na strany
a panel sejméte tak, jak
je uvedeno na obrazku.

»  Panel umistite zp&t do
dvitek trouby tak, Ze jej
pouze zasunete na misto
a jemnym stisknutim
upevnite postranni
Gchyty.

N

Vyjmuti vnitfnich skel
dvifek trouby (pouze modely CL, CR,
SM a SMP) (obr. 2)

Skla Ize z dvifek trouby vyjmout za tcelem
dikladného vycisténi vnitfnich skel dle nize
uvedeného postupu:

P Dvifka tpIné oteviete a otodte dvé
Cerné desticky oznacené jako ,,CLEAN®
(Cistit) na spodni strané dvifek o 180 °,
aby zapadly do IGZek v konstrukci trouby.

Poznéamka: Nezapomerite je otocit Uplné

(desti¢ky zaklapnou do této polohy).

P Vnitini skla opatrné zvednéte: dvé destitky
zabrani tomu, aby se dvifka zavrela (pokud
desticky zcela neotocite, dojde pfi vyjmuti
skel k okamZitému zavieni dvirek).

» Po dokongeni &isténi znovu vnitini skla
upevnéte (spravna poloha je oznacena
slovy ,TEMPERED GLASS*, kterd musi
byt dokonale Citelnd) a obé desti¢ky drzici
skla uvedte zpét do plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouSejte zavirat dvitka,

kdyZ jedna nebo obé desticky ¢astecné nebo
Uplné uvolni sklenénou desku. Po gisténi vzdy
pamatujte na to, Ze pred uzavienim dvifek
musite obé desticky otoCit.

Vyjmuti vnitfnich skel dvifek trouby
(pouze modely CM) (obr. 3)

Skla Ize z dvifek trouby vyjmout za Gcelem

dlkladného vycisténi vnitinich skel dle nize

uvedeného postupu:

P Dvifka tipIn& oteviete a otote dvé Serné
desticky na spodni strané dvifek o 180 °
(obr. 3a a 3b).

Poznamka: Nezapomente je otodit GplIné

(desticky zaklapnou do této polohy).

P Vnitini skla opatrné zvednéte (obr. 3c):
dvé desti¢ky zabréni tomu, aby se dvitka
zavrela (pokud desti¢ky UpIné neotodite,
dojde pfi vyjmuti skel k okamzitému
zavreni dvitek).

P Abyste mohli odstranit prostredni skla,
vysunte dvé postranni tésnéni (obr. 3d)

a poté skla zvednéte (obr. 3e).

P Po dokondeni &istani znovu prostredni
skla upevnéte (obr. 3f) (spréavna poloha
je oznacena slovy ,TEMPERED GLASS*,
ktera musi byt perfektné Citelnd)
opatrnym vsunutim do pfislusnych drazek
umisténych v horni ¢asti dvefi a zatlagenim
aZz na konec drazky.

P Poté vyméfite obé& t&snéni (obr. 3g)

a zvlastni pozornost vénujte tomu, aby byla
zasunuta co nejdale, dokud se nedotknou
horniho okraje dvirek.

P Nakonec znovu umistéte vnitini skla
(obr. 3h) a otolte obé desticky drzici skla
zpét do plvodni polohy.

A Nikdy se nepokouSejte zavirat dvirka,

kdyZ jedna nebo obé desticky ¢astecné nebo
Uplné uvolni sklenénou desku. Po ¢isténi vzdy
pamatujte na to, Ze pred uzavienim dvirek
musite obé& desticky otodit.
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Odstranéni dvifek trouby (obr. 4)

Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize dvitka trouby

odstranit pomoci zavésd nasledovné:

Zavésy jsou vybaveny dvéma pohyblivymi
pojistkami (A). Zavés uvolnite zvednutim
zamku (A).

P Poté dvitka nadzvednéte a vysufite
smérem ven; k tomuto U€elu drZte dvitka
po stranéch blizko zavésa.

»  Dvifka znovu upevnite tak, Ze nejdfive
zasunete zéavesy do drazek.

P Pred zavienim dvitek nezapomefite otogit
obéma zédmky (A) slouzicimi jako dchyty
zavésa.

Postupujte podle obréazk( na konci tohoto

navodu.

Vyjmuti boénich ramu

P Ohnéte pfignou rozpéru uchycenou
v upinacim pouzdru dold a vytédhnéte ji
z dréazky.

Ram otocte priblizné o 60° stupnd nahoru
a lehce na néj zatlacte ve sméru naklonu.
Zatimco je rdm naklonény, vyjméte

dva horni hacky z jejich otvor(.

Upevnéni bo¢nich ramu

»  Zatimco je ram naklon&ny, vioZte dva
horni hacky do prislusnych otvord a lehce
je zatlacte ve sméru néklonu.

P Naklonény ram pfitahnéte ve sméru
naklonu, dokud se horni hacky nezastavi
o sténu komory trouby.

P Ram otodte smérem ke st&n& komory
trouby. Ohnéte pfi¢nou rozpéru uchycenou
v upinacim pouzdru dol( a vytahnéte
ji z drézky.

Vyména Zéarovky v troubé

Trouby Franke jsou
vybaveny kruhovou
Zarovkou umisténou
v levé horni ¢asti
komory trouby vzadu.
Zarovku trouby
vymeénite nasledovné:

> Vlypnéte napajeni spotfebice vicepolovym

spinacem slouZicim pro pfipojeni

k elektrické instalaci nebo odpojte ze sité

kabel, je-li k dispozici.

Odsroubujte kryt skla (A).

OdSroubujte Zarovku a vymeénte

ji za Zarovku odolnou proti vysokym

teplotam (300 °C), ktera ma nasledujici

parametry:

- Napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz

- Vykon: 25 W

- Zapojeni: G9

> Kryt skla (A) umistéte zpét a opét
zapnéte zdroj napéjeni.

POZOR! Poskozeni zarovky v dasledku

nespravné manipulace!

D> Nedotykejte se zarovky holyma rukama.

D> Pouzijte Iatku nebo kus kuchyfiského

papiru.

A VYSTRAHA! Mozny draz elektrickym

proudem!
D> Pred vyménou Zarovky se ujistéte,
zda je trouba vypnuta.

A VYSTRAHA! Uraz elektrickym

proudem v disledku nespravné manipulace!
> Vlypnéte troubu.
-V zévislosti na zplsobu, jakym
je trouba nainstalovana: Odpojte
troubu od napéjeni v misté hlavniho
vypinace privodu elektrické energie,
napr. odpojte pojistku trouby
v pojistkové skfini.

vy
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TECHNICKE UDAJE

Vykon a topné ¢léanky

Hornf 1000 W
S 1 ..250 "
- 2250 -
- ZOOO -
S 30 y
Tgencidmiventigtor 1 5 w
s 1 ..X -
PODPORA

V pfipadé jakychkoli provoznich problém
kontaktujte Centrum technickych sluzeb
Franke (viz pfiloZzeny seznam).

Nikdy nevyuzivejte sluzby neautorizovanych

Tyto informace
jsou uvedeny

e na typovém

tUec dr?l u Stitku potvrzeni
vedte: ) 0 zéruce.

- typ zévady;

- model spotfebice (Art./Cod.);
- sériové Cislo (S.N.).

-18 -
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LIKVIDACE

Informace pro uzivatele
—

NéleZitou likvidaci zafizeni pomiZete predejit
Skodlivym dopaddm na Zivotni prostredi
a lidské zdravi.

Tento symbol na produktu nebo
obalu znamena, Ze se zafizeni nesmi
vyhazovat do domovniho odpadu.

Dalsi informace o recyklaci zafizeni jsou

k dispozici u pfislusného organu, mistni
spolecnosti zajistujici likvidaci odpadu nebo
dodavatele zafizeni.

Zafizeni uréené k vyfazeni zlikvidujte
prostfednictvim specializované sbérny odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Zarizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU
tykajici se omezovéni pouzivani nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych
spotrebicich a likvidace odpadu.

TESTOVANE POKRMY

Symbol preskrtnuté popelnice na spotfebici
znamena, Ze po skoncéeni provozni Zivotnosti
se produkt nesmi vyhazovat jako domovni
odpad.

Z toho plyne, Ze az spotrebi¢ doséhne

konce provozni Zivotnosti, uZivatel ho musi
dopravit do vhodného strediska zabyvajiciho
se recyklaci elektrickych a elektronickych
odpadnich zafizeni nebo vrétit zpét prodejci
pfi ndkupu nového spotrebice stejného typu.

Nalezité tfidéni odpadu zahrnujiciho vyrazeny
spotrebic za Ucelem néasledné recyklace,
zpracovani a ekologické likvidace pomahéa
predchézet potencialné nepfiznivym dopaddm
na zivotni prostredi a lidské zdravi a usnadniuje
recyklaci materialG pouZitych v konstrukci
spotrebice.

Informace pro zkuSebni pracovisté

Pro vypocet objemu vyjméte vnitfni postranni
vodici listy kabeld, jsou-li k dispozici (podle
norem 2009/60350-50304/EN).

Podle normy EN/IEC 60350

Tyto tabulky byly vytvofeny pro kontrolni
organy za Ucelem usnadnéni zkouSek

a testovani rliznych zafizeni.

Jak Cist tabulku peéeni

Tabulka navrhuje idealni funkci, ktera

se ma pouZzit k pfiprave urcitého pokrmu

na jedné nebo vice drovnich souc¢asné.
Doby peceni se pocitaji od vloZeni potravin
do trouby, bez predehfivani (pokud

se vyzaduje).

Teploty a doby peceni jsou pouze pfiblizné
hodnoty a zaviseji na kvalité potravin a typu
pfislusenstvi.

Nejprve pouzivejte doporucené hodnoty,

a pokud vysledek nespliuje vase

oc¢ekavani, prodluzte nebo zkratte dobu
peceni. Doporucujeme pouzivat doddvané
pfisluSenstvi, dortové formy a plechy

z tmavého kovu. Ridte se tabulkou pro vybér,
v niZ jsou uvedeny dodané polozky, které

je treba umistovat do rliznych drovni.

Soucasné peceni rlznych pokrmu
Pomoci doporucenych funkei s ventilaci

Ize souCasné pripravovat pokrmy na riznych
drovnich. Pri peceni na jedné Urovni miZete
pouZivat také statickou funkci.
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Recept Funkce PFredehfi- Uroveti: Tepl. Doba PrisluSenstvi / pozndmky
vani (odzdola (°C)  (min)
nahoru)
Linecké STATICKA ANO 4 160 20 Uroveh 4: mélky plech
ecivo ;
P MULTI POWER ANO 3-4 160 23 Uroveri 4: mélky plech
Uroven 3: hluboky plech

Malé koldge  STATICKA ANO 3 160 25 Urovefi 3: mélky plech

MULTI POWER ANO 3-4 160 23 Urover: 4: mélky plech
Pigkotovy STATICKA ANO 2 160 45 Uroven 2: dortové forma na rotu
dort bez .
tuku MULTI POWER ANO 2 170 30 Uroven 2: dortova forma na rostu
Jablegny STATICKA ANO 1 180 65  Urovef 1: dortova forma na rostu
kolaé S .

RYCHLE PECENI ANO 1 180 55 Uroven 1: dortovéa forma na rostu
Dva jabledné  RYCHLE PECENI ANO 1-3 180 80 Uroven 3: dortové forma na rostu
kolace Uroven 1: dortova forma na rostu
Kynuté STATICKA ANO 2 165 27 Uroven 2: dortové forma na rostu
buchty MULTI POWER ANO 2 165 35 Urover 2: dortova forma na rostu
Grilovani Pokud pFipravujete pokrmy pfimo na ro$tu, umistéte do Grovné pod nim plech.

Takto zachytite zbytky pokrmu a trouba zCstane Cista.
Pri grilovani doporucujeme ponechat 3-4 cm volného mista na prednim okraji
ro§tu pro usnadnéni vyjmuti.

Opékany GRIL ANO 4 200 3-5  Uroven 4: rost
sendvi¢ *

(predehrivani

5min)

Hamburgery  GRIL NE 4 200 35 lgroveﬁ 4: rost
** (bez Uroven 3: plech
predehfivéni)

* po dobu peceni ponechte dvitka zaviena.
** jakmile doséhne 10 min, otoCte.
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SPIS TRESCI

Informacje o instrukcji
Przeznaczenie

Uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Prawidtowy montaz i miejsce
montazu

Prawidtowe uzytkowanie
Konserwacja i czyszczenie
Naprawa
Zakohczenie eksploatacji
Informacje dotyczace oszczedzania
energii
Opis
Montaz
Modele CL, CR, SM, SMP
Modele CM

INFORMACJE O INSTRUKC]JI

21
22
22

24
24
25
25
25

25
26

27
27
27

Obstuga

27
Podtaczenie do sieci elektrycznej 28
Programy pieczenia 29
Programator analogowy
(Rys. 1a, 1b) 30

Programator cyfrowy (Rys. 1c, 1d, 1e) 31

Pierwsze uruchomienie 33
Porady 33
Tabela pieczenia 33
Czyszczenie i konserwacja 35
Dane techniczne 38
Wsparcie techniczne 38
Utylizacja zuzytego urzadzenia 39
Testowane potrawy 39
Jak korzysta¢ z tabeli pieczenia 39

Niniejsza instrukcja odnosi sie do kilku

modeli urzadzenia. W zwiazku z tym niektére
opisywane w niej cechy i funkcje urzadzenia

moga by¢ niedostepne w zakupionym modelu.

Wspomniane w réznych czesciach instrukcji

ilustracje i rysunki objasniajace zamieszczono

na jej koncu.

>

Prosimy uwaznie zapoznac sie z instrukcja
przed uruchomieniem urzadzenia.
Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosc.
Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie
zgodnie z przeznaczeniem opisanym

w niniejszej instrukcji obstugi.

Firma Franke zastrzega sobie prawo

do wprowadzania zmian w produkcie

bez wczesniejszego powiadomienia. Wszystkie
informacje zawarte w tej instrukcji sg aktualne
w momencie jej wydania.

Znaczenie

- 21 -



cL8sM /CM85M /CR86M_/F/SM86M _/F/ SMP 86 M_/F

PRZEZNACZENIE

Kuchenka przeznaczona jest wytgcznie
do uzytku w gospodarstwach domowych.
Zostat zaprojektowany z mysla

To niezwykle uniwersalne urzadzenie
umozliwiajgce bezpieczne i tatwe pieczenie
réznymi metodami.

o profesjonalnym pieczeniu w domowej kuchni.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

> Przed rozpoczeciem
korzystania z kuchenki
nalezy dokfadnie zapoznac
sie z instrukcjg obstugi
i uwagami dotyczgcymi
bezpieczenstwa.
> Zachowac instrukcje
do wykorzystania
W przysztosci.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci
za ewentualne uszkodzenia
wynikajgce z nieprawidtowego
montazu lub niewtaSciwego
i niezgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania urzadzenia.
Bezpieczenstwo elektryczne
kuchenki jest gwarantowane
wytgcznie w przypadku
prawidtowego uziemienia
urzadzenia zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.
W celu zapewnienia bezpiecznej
i sprawnej pracy urzadzenia
elektrycznego:
> Kontaktowac sie wytgcznie
Z autoryzowanymi serwisami.
> Nie modyfikowac w zaden
sposob urzadzenia.

- 22 -

> Urzadzenie moze by¢

obstugiwane przez dzieci
w wieku powyzej 8 lat

I powyzej oraz przez 0soby
0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej

lub umystowej, a takze
0soby bez doswiadczenia
lub odpowiedniej wiedzy,
jesli pod nadzorem

lub po odpowiednim
przeszkoleniu odno$nie
bezpiecznej eksploatacji
oraz potencjalnych zagrozen.
Urzadzenie nie moze

by¢ uzywane do zabawy
przez dzieci.

Czyszczenie | konserwacja
nie moze by¢ wykonywana
przez dziecko bez nadzoru
opiekuna.

Opisywane urzgdzenie

nie jest zabawka.

Nie pozostawia¢ bez nadzoru
dzieci znajdujacych sie
w poblizu urzadzenia.
Nie pozwalac dzieciom
bawi¢ sie urzadzeniem.
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> Nie zezwala¢ dzieciom
na dotykanie urzadzenia
i jego elementow
sterujgcych podczas pracy
kuchenki i bezposrednio
po jej zakonczeniu.
> Zamontowac¢ urzgdzenie
W sposob umozliwiajgcy
odtgczenie zasilania,
z wykorzystaniem
bezpiecznika rozwierajgcego
styki na odlegtos¢
i zapewniajgcg catkowite
odtgczenie kuchenki
w przypadku wystgpienia
przepiecia kategorii Ill.
Listwy do odtgczania
urzgdzen pobierajgcych
prad muszg by wtgczone
do statego okablowania
zgodnie z zasadami
dotyczacymi okablowania.
> Uzywac wytgcznie czujnikdw
temperatury zalecanych
do tego modelu kuchenki.
> Urzadzenia nie nalezy
instalowac za ozdobnymi
drzwiami, aby unikng¢
przegrzania.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

> W czasie pracy urzgdzenie
nagrzewa sie. Nalezy
zachowac ostroznose,
aby nie dotknag¢ grzatek
wewnatrz piekarnika.

Dzieci w wieku ponizej

8 lat nie mogg znajdowac
sie w poblizu urzgdzenia
bez statego nadzoru.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

Konce uchwytu drzwiczek
moga mieC wyzszg
temperature, poniewaz
Sg owiewane przez gorgce
powietrze odprowadzane
z kuchenki.
> Zawsze upewnic sie,
ze pokretta znajdujg sie
W potozeniu wytgczonym,
kiedy kuchenka nie jest
uzywana.

OSTRZEZENIE: Pamietad,
aby przed wymiana lampy
wytaczyC urzadzenie w celu
unikniecia porazenia prgdem
elektrycznym.

> Nie uzywac szorstkich
Srodkéw czyszczacych
ani ostrych metalowych
skrobakdéw do czyszczenia
szyby drzwiczek piekarnika/
szyb uchylnych pokryw ptyty
grzewczej (w zaleznosci
od wyposazenia), poniewaz
mogag zarysowac ich
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia
szyby.
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> Nie stosowac myjek parowych
ani nie czysci¢ bezposrednio
strumieniem wody.

> Uszkodzony przewdd
zasilajgcy musi zostac
wymieniony przez producenta,
pracownika autoryzowanego
serwisu lub osobe
o podobnych kwalifikacjach,
aby uniknac¢ zagrozenia.

UWAGA: Aby unikngc
zagrozenia wynikajgcego

z nieumys$Inego zresetowania
odciecia termicznego,
urzadzenie nie moze byc¢
zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajace, takie
jak zegar sterujacy, ani by¢
podtgczone do obwodu, ktory
jest regularnie wtaczane

i wytgczane w ramach
uzytkowania.

Prawidtowy montaz i miejsce
montazu

D> Uniemozliwié dzieciom dostep
do urzadzenia i jego opakowania.

Jezeli kuchenka ma by¢ na state podtgczona

do zZrodta zasilania:

> Urzadzenie moze zosta¢ zamontowane
wytacznie przez pracownika serwisu,
elektryka lub przeszkolonego technika
posiadajacego odpowiednig wiedze/
wyksztatcenie.

> Urzadzenie podtaczaé bezposrednio
do gniazda zasilania. Do podtaczania
urzadzenia nie uzywac adapteréw,
rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

> Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie jest
narazone na dziatanie czynnikéw
atmosferycznych (deszcz, stonce).

Ryzyko $mierci!

D> Uniemozliwié zwierzetom domowym dostep
do urzadzenia.

> Elementy opakowania urzadzenia,
takie jak folia lub styropian, moga by¢
niebezpieczne dla dzieci.
Przechowywac opakowanie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Prawidtowe uzytkowanie

D> Urzadzenia uzywaé wytgcznie do
przygotowywania i pieczenia zywnosci.

D> Do umieszczania naczyn w kuchence
i ich wyjmowania uzywaé rekawic
kuchennych.

D> Podczas korzystania z piekarnika
przestrzegaé instrukcji obstugi sprzetu
do gotowania uzywanego wraz z
piekarnikiem.

D> Nie umieszczaé przewodéw zasilajacych
innych urzadzen elektrycznych
na goracych elementach kuchenki.

D> Nie uzywaé tatwopalnych ptynéw w poblizu
piekarnika.

A Zablokowanie wentylacji kuchenki

grozi przegrzaniem urzadzenia i moze
spowodowac jego nieprawidtowe dziatanie!
D> Zabrania sie zakrywania wewnetrznych
Scian kuchenki folig aluminiowa.
D> Nie blokowaé otworéw wentylatora
ani otwordw chtodzacych znajdujacych
sie nad drzwiczkami kuchenki.

Niebezpieczenstwo oparzenia!
D> Podczas otwierania i zamykania drzwiczek
zawsze chwytac¢ za srodkowg czes$é
uchwytu.

A Ryzyko porazenia pradem

w przypadku uszkodzenia urzadzenia!
D> Nie wiaczaé urzadzenia, jesli jest
uszkodzone.

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

Skontaktowaé sie z serwisem.

v Vv
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A Ryzyko porazenia pradem!

Nie dotykaé urzadzenia mokrg czescia
ciata.

Nie uzywaé urzadzenia boso.

Nie ciggnac¢ urzadzenia ani nie pociagac
za przewdd zasilajgcy celem odtaczenia
go od gniazda.

vv V

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do konserwacji

lub czyszczenia:

> Odtaczyé urzadzenie od Zrédta zasilania,
np. wytaczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

Ryzyko porazenia pradem

w przypadku przedostania sie cieczy

do wnetrza urzadzenia!

Urzadzenie zawiera podzespoty elektryczne.

> Zapobiegaé przedostawaniu sie cieczy
do wnetrza urzadzenia.

D> Nie czys$ci¢ urzadzenia parg wodna pod
ci$nieniem.

D> Nie czysci¢ elementéw uktadu sterowania
mokra Sciereczka.

Naprawa

D> Montaz i naprawa urzadzenia moga
byé przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.

D> skontaktowaé sie z autoryzowanym
serwisem lub wykwalifikowanym
serwisantem w nastepujacych przypadkach:

- Niezwtocznie po rozpakowaniu urzadzenia w
razie podejrzenia jego uszkodzenia.

- W czasie montazu (zgodnie z instrukcja
obstugi).

- W razie watpliwosci co do poprawnosci
pracy urzadzenia.

- W razie usterki lub nieprawidtowego
dziatania urzadzenia.

- W razie koniecznos$ci wymiany gniazda
zasilania, jesli nie pasuje do wtyczki
urzadzenia.

Zakonhczenie eksploatacji

D> Jesli urzadzenie nie bedzie dtuzej
uzywane, skontaktowac sie z serwisem
lub wykwalifikowanym technikiem, ktéry
odtaczy je od zrédta zasilania.

INFORMACJE DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Piekarnik pracujacy w trybie TERMOOBIEG
zuzywa mniej energii niz w pozostatych
trybach.

D> Unikaé czestego otwierania drzwiczek
piekarnika.

D> Nagrzewa¢ piekarnik w mozliwie
jak najkrétszym czasie.

D> Ppiekarnik nagrzewac wstepnie tylko
woéwczas, jesli ma to wptyw na rezultat
pieczenia.

D> Jesliw przepisie wskazano, aby zapiekana
potrawa po upieczeniu pozostata
w piekarniku przez dtuzej niz 30 minut,
wytaczy¢ urzadzenie na 5-10 minut przed
koncem pieczenia.
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OPIS

A. Pokretto programatora

Stuzy do wyboru trybu pracy piekarnika

w zaleznos$ci od przygotowywanej potrawy.

Po ustawieniu pokretta na wybranym programie
pieczenia, zapala sie lampka sygnalizujaca,

ze piekarnik zostat uruchomiony.

B. Programator

Piekarniki Franke wyposazone sg w rézne
uktady sterowania i kontrolowania czasu
pieczenia. Szczegbtowe informacje znajduja
sie na str. 30. Wystarczy okresli¢, w jakiego
rodzaju uktad sterowania wyposazony jest
zakupiony model piekarnika, zeby odczytac
wtasciwe instrukcje dotyczace jego obstugi.

C. Wskaznik termostatu

Za pomoca symbolu wskazuje, ze grzafki

piekarnika sa wtgczone. Lampka gasnie,

gdy piekarnik osiagnie zadang temperature,

i zapala sie ponownie za kazdym razem,

gdy uruchamiane sa grzatki. Pozwala upewnic
sie przed wstawieniem do piekarnika
przygotowywanej potrawy, czy urzadzenie
osiagneto juz odpowiednig temperature.

D. Pokretto regulacji temperatury
(termostat)

Stuzy do ustawiania temperatury w zaleznosci
od rodzaju pieczonej potrawy. Piekarnik

stale utrzymuje zadang temperature.

Aby ustawi¢ wtasciwa temperature, obrécic¢
pokretto w prawo, ustawiajgc umieszczony

na nim wskaznik przy odpowiedniej liczbie.
Maks. temperatura piekarnika wynosi

ok. 275°C.

Bl g

E. Prowadnice na ruszt
i blachy do pieczenia

Stuza do prawidtowego ustawiania rusztéw

i blach do pieczenia na 5 réznych poziomach
(poziom 1 znajduje sie na dole, za$ poziom

5 na gorze). Tabela pieczenia (str. 33)
wskazuje najbardziej optymalne ustawienie
dla poszczegbinych rodzajow pieczenia.

F. Blacha do pieczenia

Stuzy do zbierania sokéw $ciekajacych

z pieczonych na ruszcie potraw

lub do pieczenia potraw bezposrednio

na blasze. Gdy nie jest uzywana, nalezy
wyjac ja z piekarnika. Blacha do pieczenia
wykonana jest z emaliowanej stali gatunku AA
dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia.
Uwaga: Aby osiggna¢ jak najlepszy rezultat
pieczenia, blache nalezy wsuwaé do piekarnika
tak, by jej pochylony brzeg znalazt sie w tylnej
czesci komory.

G. Ruszt

Stuzy do podtrzymywania foremek, form

do ciast oraz réznych naczyn innych niz blachy
do pieczenia znajdujace sie w komplecie

lub do pieczenia migsa i ryb, przede
wszystkim w trybie grillowania i grillowania

z termoobiegiem, a takze opiekania chleba.
Nalezy unikaé bezposredniego kontaktu
przygotowywanych potraw z rusztem.

Przedstawione pokretta nalezy traktowaé wytacznie pogladowo.
Nalezy bra¢ pod uwage konkretne pokretta znajdujace sie na Panstwa urzadzeniu.
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MONTAZ

Wazne: Montaz (rys. 5) musi zostaé
przeprowadzony zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami.

Czynno$é te moze wykonac jedynie

wyspecjalizowany i licencjonowany technik.

Wymagania dotyczace szafki

v Meble, w ktérych zamontowane ma by¢
urzadzenie do zabudowy, musza by¢ wykonane
z materiatéw (tworzywa sztuczne i drewno
fornirowane) taczonych klejami odpornymi na
wysokie temperatury (min. 100°C):

B njeodpowiednie materiaty i kleje moga
powodowaé wypaczenie i rozklejanie
sie elementéw wykonczenia szafki.

v' W szafce na piekarnik musi by¢
wystarczajaco duzo przestrzeni
na przewody elektryczne.

v’ Szafka, w ktérej ma zosta¢ zamontowany
piekarnik, musi by¢ dostatecznie
wytrzymata, by utrzymac ciezar urzadzenia.

D> Piekarnik musi zostag stabilnie
zamontowany we wnece.

D> Piekarnik mozna zamontowaé
w szafce kolumnowej lub pod blatem
szafki modutowej, pod warunkiem
ze zagwarantowana bedzie dostateczna
wentylacja.

Modele CL, CR, SM, SMP

(Rys. 6d)

Umiesci¢ urzadzenie we wnece, przymocowac
je do szafki za pomoca dotgczonych

do zestawu 4 $rub i 4 tulei, wykorzystujac

w tym celu otwory nawiercone fabrycznie

w bocznych $ciankach (rys. 6d).

OBSLUGA

Modele CM

(Rys. 6a/6b/6c¢)
Zmierzy¢ grubo$¢ bocznej Sciany szafki (S),
ktéra zwykle powinna wynosi¢ 16, 18 lub
20 mm.
- Grubo$¢ bocznej $ciany 16 mm:
w kazdym wsporniku mocujacym (F)
umiescié 2 podktadki (T) oznaczone
numerem 16.
- Grubo$¢ bocznej $ciany 18 mm:
w kazdym wsporniku mocujacym (F)
umieécié 2 podktadki (T) oznaczone
numerem 18.
- Grubo$é bocznej $ciany 20 mm:
grubo$¢ 20 mm nie wymaga podktadek.
Umiesci¢ wsporniki (F) na bocznej $cianie
szafki i pod blatem nad piekarnikiem.
Zamocowac wsporniki (F) przy pomocy
Srub (V).
Umiesci¢ piekarnik w szafce, otworzy¢
catkowicie drzwiczki i zamocowac¢
je do wspornikéw (F) przy uzyciu 4 $rub (V)
i 4 elementéw dystansowych z tworzywa
sztucznego (D).

v vy

Uwaga: (dotyczy wszystkich modeli) (Rys. 6e)
Je$li piekarnik ma zosta¢ zamontowany

pod blatem kuchennym, w pierwszej kolejnosci
obréci¢ tacznik blatu (R) w prawo lub w lewo,
co umozliwi jego prawidtowy montaz (rys. 6e).

Piekarnik ten taczy w sobie zalety
tradycyjnych piekarnikow konwekcyjnych
oraz nowoczesnych urzadzen wyposazonych
w funkcje termoobiegu. To niezwykle
uniwersalne urzadzenie umozliwiajace
bezpieczne i tatwe pieczenie potraw

z wykorzystaniem 6 réznych funkcji.

Wyboru odpowiedniego programu i
temperatury pieczenia dokonuje sie¢ za pomoca
umieszczonych na panelu sterowania pokretet
(A) oraz (D). W celu optymalnego wykorzystania
piekarnika Franke zalecamy skorzystanie z
zamieszczonej na str. 33 tabeli pieczenia.
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Wentylator chtodzacy

W celu obnizenia temperatury drzwiczek,
panelu sterowania i bokéw urzadzenia
piekarnik Franke wyposazony jest w wentylator
chtodzacy, ktoéry jest uruchamiany
automatycznie w trakcie pracy piekarnika.

Gdy wentylator pracuje, powietrze
wydmuchiwane jest w przedniej czesci
piekarnika, miedzy panelem sterowania

a drzwiczkami. Konstruktorzy zwrdcili
szczegblng uwage na to, aby wydostajace

sie z piekarnika powietrze nie wptywato
nadmiernie na warunki otoczenia, a poziom
hatasu zostat ograniczony do minimum.

Celem ochrony elementéw wyposazenia
kuchni po zakonczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pozostaje wtaczony, dopdki
piekarnik nie zostanie wystarczajgco
schtodzony.

3

Symbol ten informuje o zapaleniu lampki
w piekarniku bez uruchomienia zadnego

z programéw. Lampka pozwala o$wietli¢

komore wytaczonego piekarnika w czasie
jego czyszczenia.

Lampka

Rozmrazanie

Rozmrazanie artykutéw zywnos$ciowych
odbywa sie wedtug nastepujacej procedury:
P Ustawic pokretto programatora
(A) w potozeniu ,,GRILLOWANIE Z
TERMOOBIEGIEM®.
P Ustawic pokretto termostatu (D) na 0°C.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki Franke sg dostarczane z przewodem
zasilajgcym z trzema wolnymi zaciskami. Jezeli
piekarnik jest na state podtaczony do sieci
elektrycznej, zamontowaé nalezy wytacznik
catkowicie odtgczajacy urzadzenie od zasilania
w warunkach przepiecia Ill kategorii (rozwarcie
stykdw co najmniej 3 mm).

Upewni¢ sie, ze:

v' Wtyczka i gniazdo sg przystosowane
do zasilania pragdem o natezeniu 16 A.

v' Wtyczka i gniazdo s tatwo dostepne
oraz umieszczone w taki sposéb, aby zaden
z elementdw pozostajacych pod napieciem
nie byt dostepny podczas wktadania
lub wyjmowania wtyczki z gniazda.

v’ Podtgczanie wtyczki nie sprawia trudnosci.

v’ Piekarnik nie opiera sie o wtyczke
po zamontowaniu w szafce.

v Do jednej wtyczki nie sg podtaczone
dwa urzadzenia.

v Uszkodzony przewdd zasilajacy zostaje
zastapiony przewodem 3 x 1,5 mm? typu
HO5VV-F.

v" Wolne zaciski podtaczone sg zgodnie
zich biegunowoscia.

Brazowy = pod
napieciem

Niebieski = neutralny
76tty/zielony =
uziemienie

YELLOW-GREEN

BROWN

L L N

Uwaga:

Upewni¢ sie, ze parametry domowej instalacji
elektrycznej (napiecie, moc maksymalna

i natezenie pradu) sg zgodne ze specyfikacja
zakupionego piekarnika Franke.
Czestotliwo$¢ zasilania jest ustalana w chwili
wtgczenia urzadzenia.
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Programy pieczenia

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Piekarnik jest nagrzewany od géry (grzatka gérna) oraz od dotu (grzatka
dolna). To podstawowy program pieczenia zapewniajgcy rownomierne
opiekanie w przypadku umieszczenia w piekarniku jednej potki.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje grzatka gérna i dolna oraz umieszczony wewnatrz komory
piekarnika wentylator. Rozprowadzane po catej komorze ciepto o statej
temperaturze réwnomiernie piecze i przyrumienia przygotowywane
potrawy. Program ten umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw (na
maksymalnie 2 poziomach).

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

PIECZENIE PIZZY

Grzatka kotowa, gérna i dolna pracuje z niepetna moca. Réwnomiernie
rozprowadzane ciepto w potgczeniu z wymuszonym obiegiem powietrza
sprawia, ze program ten doskonale nadaje sie do pieczenia wszystkich
rodzajow pizzy.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

TERMOOBIEG

Pracuje grzatka kotowa oraz wentylator. Rozprowadzane po catej

komorze ciepto o statej temperaturze réwnomiernie piecze i przyrumienia
przygotowywane potrawy. Mozliwe jest jednoczesne pieczenie réznych
potraw, pod warunkiem Ze ich temperatura pieczenia jest zblizona. To
najdelikatniejszy program pieczenia, jaki oferuje ten model piekarnika Franke.
Doskonale nadaje sie do pieczenia ciast i plackéw. Umozliwia jednoczesne
pieczenie na trzech poziomach.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

FUNKCJA MULTI POWER Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje grzatka kotowa, a cze$ciowo takze grzatka gérna i dolna oraz
wentylator. W poréwnaniu z poprzednim programem funkcja ta generuje
wiekszg moc i pozwala szybciej osiaggnaé wymagana temperature, co w
potaczeniu z rwnomiernie rozprowadzanym cieptem sprawia, ze doskonale
nadaje sie do pieczenia migsa i ryb, a takze zapiekania makaronu (z
jednoczesnym wykorzystaniem do 3 pozioméw).

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

SZYBKIE PIECZENIE

Pracuje grzatka kotowa, a takze grzatka gérna i dolna oraz wentylator. To
najmocniejszy program pieczenia oferowany przez ten model piekarnika
Franke. Wiekszo$¢ ciepta kierowana jest do dolnej czesci komory, co
sprawia, ze funkcja ta doskonale nadaje sie do pieczenia pizzy lub szybkiego
przygotowywania zywnosci mrozonej. Program ten mozna wykorzysta¢ do
szybkiego nagrzania piekarnika, a nastepnie przetaczy¢ urzadzenie na inny
program.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D) w zakresie
od 50°C do maks. 275°C.

GRILLOWANIE

Pracuje umieszczona u goéry grzatka grilla. Funkcja grillowania wykorzystuje
metode opiekania powierzchniowego za pomoca promieniowania
podczerwonego, dzieki czemu mieso pozostaje soczyste w $rodku. Program
ten umozliwia tez szybkie opiekanie do 9 kromek chleba. Funkcja grillowania
zostata opracowana z my$lg o dziataniu przy catkowicie zamknietych
drzwiczkach piekarnika.

Uwaga: w czasie pracy grzatka grilla osigga wysoka temperature. Uwazac,
by jej nie dotkna¢ podczas przemieszczania potraw wewnatrz piekarnika.
Oczywiscie firma Franke zaprojektowata sposéb otwierania piekarnika tak,
aby w jak najwiekszym stopniu chronic rece.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D)

na temperature maks.
200°C. Mozliwe jest
ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze
to spowolni¢ grillowanie.

GRILLOWANIE Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje umieszczona u goéry grzatka grilla oraz wentylator. Program ten taczy
jednostronne promieniowanie cieplne z wymuszonym obiegiem powietrza.
Takie rozwigzanie sprawia, ze ciepto przenika gtebiej do pieczonych potraw

i zapobiega nadmiernemu przypiekaniu potraw na zewnatrz. Funkcja
grillowania z termoobiegiem doskonale sprawdza sie do przygotowywania
kebabéw migsnych i warzywnych, kietbas, zeberek, kotletéw jagnigcych,
miesa drobiowego, przepidrek w lisciach szatwii, filetow wieprzowych itp.

Ustawi¢ pokretto
termostatu (D)

na temperature maks.
200°C. Mozliwe jest
ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze
to spowolni¢ grillowanie.
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Programator analogowy
(Rys. 1a, 1b)

CM CL

T
Be™ sl

=g

tX I+
smar

LIS =
NN

START

el =

Zegar jest ustawiony pod katem recznej obstugi
piekarnika, wobec czego pieczenie jest mozliwe
takze bez jego nastawiania.

Prawe pokretto

>

Naciskajac prawe pokretto, wybra¢ funkcje,
ktéra ma zosta¢ uruchomiona (minutnik,
koniec pieczenia, poczatek pieczenia,
ustawianie czasu). Wybor sygnalizuje
mruganie odpowiedniej diody LED.
Nacisna¢ krotko pokretto, zeby sprawdzi¢
zaprogramowane ustawienia (zapytanie)

lub nacisna¢ je i przytrzymac przez okoto

2 sekundy, zeby anulowac ustawienia (reset).

Lewe pokretto (prawe pokretto w
piekarnikach CL)

>

Ustawic¢ zegar dla aktywowanej funkciji,
przesuwajac jego wskazowki poprzez
obracanie lewym pokrettem (prawym
pokrettem w piekarnikach CL) (mrugajaca
dioda LED).

Diody LED

v

v

Mruganie: gotowo$¢ do ustawienia

lub sygnalizowanie zakohczenia programu
(razem z brzeczykiem).

Zapalona: funkcja uruchomiona.

Minutnik ﬂ

>

Nacisnaé jednokrotnie prawe pokretto
(dioda zaczyna mrugac), a nastepnie
ustawi¢ wskazéwki minutnika, obracajac
lewym pokrettem (prawym pokrettem

w piekarnikach CL).

Nacisna¢ ponownie prawe pokretto, zeby
potwierdzi¢ ustawienie. Dioda przestaje
mrugac i pozostaje zapalona.

B Wskazéwki zegara powracajg
do pierwotnego potozenia, wskazujac
aktualng godzine. Po uptywie
ustawionego czasu rozbrzmiewa
brzeczyk. Brzeczyk mozna wyciszyé,
naciskajac prawe pokretto.

B Minutnik nie kontroluje funkcji grzania
piekarnika.

Zakonczenie pieczenia 1=

> Nacisna¢ dwukrotnie pokretto (symbol =2
zaczyna mrugac), a nastepnie obracajac
lewym pokrettem (prawym pokrettem
w piekarnikach CL), ustawi¢ wskazdéwki
minutnika tak, by wskazywaty czas
zakonczenia pieczenia.
®  Dioda LED mruga przez kolejne

10 sekund (w tym czasie mozna
zmieni¢ ustawienie), po czym
wprowadzone ustawienie zostaje
potwierdzone, a dioda przestaje
mrugac i pozostaje zapalona.

B Ten sam efekt mozna uzyskad
poprzez dwukrotne naci$niecie
prawego pokretta przy mrugajace;j
diodzie. Po zakoAczeniu pieczenia
wytaczone zostaja grzatki piekarnika,
ana 1 minute rozlega sie dzwigk
brzeczyka, ktéry mozna wyciszy¢,
naciskajac prawe pokretto.

Uwaga: Przez kilka minut po zakonczeniu

pieczenia piekarnik pozostaje rozgrzany

do temperatury zblizonej do zadanej, dlatego

aby uniknag¢ rozgotowania jedzenia, zalecane

jest jego wyjecie z piekarnika.

Zakonczenie pieczenia 1=

z opéznionym startem

> Opdzniony start mozna aktywowaé
tylko po zakonczeniu pieczenia. Po jego
ustawieniu nacisniecie prawego pokretta
potwierdza komende "STOP", a symbol
i zaczyna mrugac.

» Czas rozpoczecia pieczenia takze ustawia
sie poprzez obrét lewym pokrettem
(prawym pokrettem w piekarnikach CL)
(rozpoczecie pieczenia musi poprzedzaé
jego zakonczenie, dlatego wskazéwki zegara
mozna przesunac tylko wstecz).

P Potwierdzic poprzez ponowne nacisnigcie
prawego pokretta.
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»  Dane moga zostaé réwniez pozyskane
automatycznie po 10 sekundach migania
diody.

B Diody LED symboli &F oraz &
pozostaja zapalone. Piekarnik
uruchomi sie o wskazanej godzinie
tylko, jesli dioda LED symbolu
pozostaje zapalona.

B P zakorAczeniu pieczenia na 1 minute
rozlega sie dzwiek brzeczyka, ktéry
mozna wyciszyé, naciskajac prawe
pokretto.

Ustawianie godziny >

> Nacisna¢ trzykrotnie pokretto (symbol LED
zegara zacznie mrugac), a nastepnie ustawic
wtasciwg godzine, obracajac lewe pokretto
(prawe pokretto w piekarnikach CL).

Po ustawieniu wtasciwego czasu nacisna¢

prawe pokretto, zeby potwierdzié.

Programator cyfrowy
(Rys. 1c, 1d, 1e)

[

Umozliwia zaprogramowanie pracy piekarnika

w nastepujacych trybach:

- opOzniony start z nastawionym czasem
pieczenia,

- natychmiastowy start z nastawionym
czasem pieczenia,

- minutnik.

Ustawianie zegara

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej
lub po przerwie w zasilaniu na wyswietlaczu
mrugaja cyfry: ,0.00“

Nacisna¢ i przytrzymacé przez pare sekund

jednoczesnie przyciski + i -. Czas mozna

ustawi¢ za pomoca przyciskow + i -,
podczas gdy kropka pomiedzy godzing

a minutami mruga.

B jedli tryb ustawiania zegara zostanie
wybrany podczas pracy programu
automatycznego, program zostanie
zakonczony.

Ustawienie zegara mozna korygowac,

powtarzajac opisane powyzej czynnosci.

Zmiana sygnatu dzwiekowego

Sygnat dZwiekowy mozna zmienic, jesli nie

uruchomiono zadnego programu pieczenia

(na wyswietlaczu widoczna jest godzina).

P Nacisnaé jednoczesnie przyciski + i -
(w menu ustawiania godziny).

> Nacisna¢ przycisk MODE lub SET,
zeby wybra¢ menu zmiany sygnatu
dzwiekowego.

> Sygnat dzwiekowy zmienia sie poprzez
naciskanie przycisku MODE lub SET.
Na wySwietlaczu pojawiaja sie kolejno
symbole ,ton1% ,ton2“ oraz ,ton3“

Reczna obstuga piekarnika

Po ustawieniu godziny programator
automatycznie przetacza sie w tryb reczny.

OpodzZniony start z nastawionym czasem
pieczenia

P Aby ustawié czas pieczenia, nacisnac
dwukrotnie przycisk MODE lub SET, gdy
na wys$wietlaczu widoczna jest godzina.
Nastepnie nacisng¢ go jeszcze raz, zeby
ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia.

4 Wymagany czas ustawic¢ za pomoca
przyciskow + i -.

B Podczas ustawiania czasu pieczenia
i czasu zakonczenia pieczenia symbol
AUTO pozostaje podswietlony.

B po ustawieniu czasu trwania programu
nie mozna skroci¢ czasu zakonczenia
pieczenia.

B Analogicznie, po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia nie mozna
wydtuzyé czasu trwania programu.

B (Czas zakoriczenia pieczenia i czas
trwania programu okres$laja czas
rozpoczecia pieczenia w nastepujacy
sposéb:
czas rozpoczecia = czas zakoiczenia
- czas trwania.

B po ustawieniu czasu trwania

i zakonczenia pieczenia wySwietlacz

w dalszym ciggu pokazuje czas

zakonczenia programu.

Program zostaje uruchomiony, gdy

na zegarze pojawi sie ustawiony czas

rozpoczecia pieczenia: zapala sie symbol

AUTO, a symbol 'I“fi' zaczyna mrugac.
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B po rozpoczeciu pieczenia
na wyswietlaczu odliczany jest czas
pozostaty do zakohczenia programu.
Jedli ustawiony zostanie tylko czas
zakonczenia programu (czas trwania
wynosi 0), pieczenie rozpoczyna
sie natychmiast, a na wys$wietlaczu
odliczany jest czas pozostaty do jego
zakonczenia.

B Symbol AUTO pozostaje podéwietlony
w czasie oczekiwania na op6Zznione
rozpoczecie pieczenia oraz przez caty
czas trvvmia programu.

B Symbol T mruga w czasie
oczekiwania na op6znione rozpoczecie
pieczenia i pozostaje pod$wietlony

pO jego rozpoczeciu.

Po zakoAczeniu pieczenia rozlega sie
sygnat dzwiekowy. Mozna go wyciszy¢,
naciskajac przycisk Ustaw, lub
zaczekac¢, az sam ucichnie.

Program pétautomatyczny
z nastawionym czasem trwania
lub zakonczenia pieczenia

Ustawianie czasu trwania programu

> Aby wybrac¢ czas trwania lub czas
zakonczenia programu, nalezy dwukrotnie
nacisnac¢ przycisk Tryb lub Ustaw i ustawic¢
zadany czas za pomoca przyciskow + i -.

B Ppodczas ustawiania czasu trwania i
zakonczenia pieczenia symbol AUTO
mruga.

B po ustawieniu czasu trwania
programu nie mozna skrécic¢ czasu
zakonczenia pieczenia. Analogicznie,
po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia nie mozna wydtuzyé czasu
trwania programu.

Przebieg programu

B Gdy program automatyczny jest w toku
(a tym samym piekarnik jest
uruchomiony), symbol AUTO pozostaje
podswietlony, a na wy$wietlaczu
odliczany jest czas pozostaty

. . . . 9544
do zakonczenia pieczenia. Symbol _f
takze pozostaje pod$wietlony.

Zakonczenie programu automatycznego

B Py uptywie czasu trwania programu
lub osiggnieciu czasy zakonczenia

pieczenia symbol T gasnie.

B po zakorczeniu programu
automatycznego mruga symbol AUTO,
na wys$wietlaczu widoczny jest napis
,End” i rozlega sie przerywany sygnat
dzwiekowy (ktéry mozna wyciszyc,
naciskajac przycisk Ustaw).

Minutnik

Minutnik umozliwia ustawienie czasu,

od ktérego ma rozpoczac sie odliczanie.

Funkcja ta nie wtgcza ani nie wytacza

piekarnika, a jedynie uruchamia sygnat

dzwigkowy po uptywie nastawionego czasu.
Nacisna¢ jednokrotnie przycisk MODE
lub SET, a na wyswietlaczu pojawi sie:

si-iala
Ll L

Zaczyna mrugac symbol dzwonka. Za pomoca
przyciskow + i - mozna ustawi¢ czas trwania
alarmu. Po aktywowaniu tej funkcji symbol
dzwonka pozostaje pod$wietlony,
a na wy$wietlaczu odliczany jest pozostaty
czas.
B P uptywie ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dzwigkowy (ktéry mozna
wyciszyé, naciskajac przycisk Ustaw).

Zmiana/usuwanie parametréw

P Zadane parametry mozna w dowolnej
chwili zmieni¢, naciskajac jednoczesnie
przyciski + i -.

B Skasowanie czasu trwania pieczenia
automatycznie wytacza aktywny
program (i odwrotnie).

® W przypadku zaprogramowanej
pracy urzadzenie nie pozwala
ustawi¢ czasu zakonczenia pieczenia
poprzedzajgcego proponowany przez
nie czas rozpoczecia pieczenia.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany

do temperatury zblizonej do zadanej przez
dtugi czas po jego wytaczeniu, dlatego
aby unikna¢ rozgotowania lub przypalenia
jedzenia, zalecane jest jego wyjecie z
piekarnika.

- 32 -



cL8sM /CM85M /CR86M_/F/SM86M _/F/ SMP 86 M_/F

Pierwsze uruchomienie

> Uruchamiajac piekarnik po raz pierwszy

wtaczyé go na co najmniej 40 minut z pusta

komora, pokrettem termostatu ustawionym

na najwyzsza wartosc, jednoczesnie

wietrzgc pomieszczenie.

® W tym czasie z piekarnika moze
wydziela¢ sie nieprzyjemny zapach
powstajacy w wyniku parowania
substancji zastosowanych do
zabezpieczenia urzadzenia na czas
magazynowania pomiedzy produkcja
a montazem.

B po uptywie 40 minut piekarnik wytaczy
sie automatycznie i po schtodzeniu
bedzie gotowy do uzycia.

Porady

> Dla uzyskania jak najlepszych rezultatéw
pieczenia nigdy nie umieszczac
przygotowywanych potraw w zimnym
piekarniku. Nalezy zaczekad¢, az urzadzenie
osiggnie zadana temperature.

TABELA PIECZENIA

D> Podczas pieczenia nie stawia¢ garnkow
ani naczyn bezpo$rednio na dnie komory
piekarnika.

> Umieszczac je tylko na ruszcie
lub blachach do pieczenia umieszczonych
na jednym z 5 pozioméw piekarnika.
® W przeciwnym wypadku mozna

doprowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanej powtoki komory
piekarnika.

> Komora piekarnika Franke pokryta jest
specjalng emalia, ktora tatwo utrzymac
w czystosci. Pomimo to zalecane jest
regularne czyszczenie piekarnika w celu
unikniecia zapieczenia brudu i osadéw
pozostatych po poprzednim pieczeniu.

D> Samoczyszczace sie elementy (jesli
piekarnik jest w nie wyposazony) czyscic¢
wodg z mydtem (patrz: instrukcje
czyszczenia).

Uwaga: Przed wtgczeniem piekarnika zapoznac
sie z instrukcja obstugi minutnika (str. 30).

Ustawienie Rodzaj potrawy Waga  Potozenie  Czas nagrze- Ustawienie Czas
pokretta (kg) potki* wania (min) temp. pieczenia
wyboru funkcji (min)
PIECZENIE Pieczen wieprzowa 1 3 9,5 180°C 65-75
KONWENCJO-  Omlet 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
NALNE Dorsz/dorada/turbot 1 3 9,5 180°C 15
Buteczki 1 2lub 4 9,5 175 °C 25-30
Ciasta 1 2 10,5 200 °C 40-45
Ryba stodkowodna 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta z sosem 0,5 2 9,5 180°C 25-30
Sernik 1,5 2 9,5 180°C 25-30
PIECZENIE Pieczen wieprzowa 1 3 9 180°C 60-70
Z TERMO- Pieczony krélik 1 2 9,5 190 °C 55-65
OBIEGIEM Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
(pieczywo ptaskie)
— Pieczony rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
. Dorsz/dorada/turbot 2 2 lub 4 7,5 150 °C 25-30
Buteczki 2 2lub 4 9 180°C 25-30
Tarta z owocami 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placki migsne i warzywne 2 31lub 5 9 180°C 40-45
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PIECZENIE Buteczki 1 3 Aby skrécié 170°C 30-35
PIZzY Placki pita 1 1 czas nagrze- Maks. 14-18
Placek warzywny 0,8 3 wania, wybierz 180°C 45-50
Pizza 0,4 1-3 funkcje Maks. 12-14
QCiD Kurczak w kawatkach 0,8 21lub 3 »Szybkie 170°C 55-60
Perliczka/krélik w kawatkach 0,8 2 pieczenie” 170 °C 70-75
Indyk 1,5 3 170 °C 85-90
Kaczka 1,5 21lub 3 170 °C 80-85
Pieczer wotowa 1 3 185 °C 105-115
Dorada/okon/dorsz 0,8 3 150 °C 17-23
Faszerowane warzywa 1,5 3 180°C 40-45
Ciasteczka 0,5 3 160 °C 13-17
Tarta z owocami 0,8 3 170 °C 32-38
Bezy 0,5 3 90°C 70-75
TERMOOBIEG  Chleb dyniowy 2,5 21lub 3 7 180°C 25-30
Chleb razowy 1 1-4 8 190 °C 30-35
Ciasto francuskie 1 1-4 8 190 °C 30-35
(&) Pikantne ciasteczka 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
Placki warzywne 1 3 7 180°C 55-60
Ciasta 0,5 2lub 3 7 180°C 25-30
Sernik 1,5 3 7 180°C 25-30
Pstrag w papilotach 0,3 3 8,5 200°C 15-20
FUNKCJA Pieczony krolik + 1,5 1-3 7,5 200°C 115-125
MULTI POWER  Placki migsne + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
Z TERMO- Placki migsne i warzywne 1,5 1-3 7,5 200 °C 35-40
OBIEGIEM Kurczak 1,5 2 6 180°C 60-65
Pieczen z prosiecia 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
Pikantne ciasteczka 0,3 3 6 180°C 20
Tarta z owocami 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
Pieczone ziemniaki 1 3 6 180°C 30-35
SZYBKIE Focaccia 1 3 11,5 Maks. 55-60
PIECZENIE Buteczki 1 1-4 5,5 180°C 20-25
Chleb zytni 1 3 5,5 180°C 25-30
Pizza 0,9 1-3 1,5 Maks. 10-11
ﬂ Pieczen wotowa 1,5 3 5,5 180°C 35-40
Udziec wieprzowy/cielecy 1 3 5,5 180°C 110-120
Indyk 1 3 5,5 180°C 45-50
GRILLOWANIE  Skrzydetka kurczaka 1 4 lub 5 7 Maks. 25-30
Kotlety 0,8 3 7 Maks. 25-30
Przegrzebki 0,5 3lub 4 7 Maks. 14-16
@ Pieczone ziemniaki 1 3 7 Maks. 25-30
Ryba stodkowodna 1 3lub 4 7 Maks. 25-30
Zapiekane pomidory 0,4 21ub3 7 Maks. 25-30
Szasztyki migsne 0,5 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki z indyka 0,5 4 7 Maks. 25-30
GRILLOWANIE Udka kurczaka 1 41ub 5 9,5 Maks. 25-30
Z TERMO- Zeberka 0,5 4 14 Maks. 40-45
OBIEGIEM Perliczka w kawatkach 1,2 4 14 Maks. 30-35
Dorada w papilotach 1 3 8 Maks. 20-25
o vd Kurczak w kawatkach 1,5 3 14 Maks. 35-40
Przepidrka 0,8 4 14 Maks. 30-35
Kietbaski 1 4 14 Maks. 20-25
Warzywa 1 41lub b 14 Maks. 10-15

Uwaga: Informacje podane w tabeli zostaty opracowane na podstawie testéw przeprowadzonych przez zespot
doswiadczonych kucharzy. Stanowig jedynie zalecenia i moga by¢ zmieniane w zaleznos$ci od upodoban uzytkownika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Piekarnik mozna czysci¢ w tradycyjny sposéb
(detergentami, sprayem do piekarnika),

ale tylko wtedy, jesli jest on bardzo brudny

i jesli plamy sg trudne do usuniecia.
Dotyczy wytacznie modeli SM / SMP

Do regularnego czyszczenia piekarnika
(po kazdym uzyciu) zalecana jest nastepujaca
procedura:

Ustawi¢ pokretto programatora w potozeniu

,Pieczenie konwencjonalne® .

P Ustawié pokretto termostatu na warto$é
70°C.
» Wiac 0,6 litra wody na blache do pieczenia

i wsunac¢ ja w najnizsze prowadnice.

B po okoto 20 minutach resztki zywnosci
pozostate na emaliowanej powierzchni
komory zmieknag, co umozliwi starcie
ich wilgotng szmatka.

Wazne

Przed rozpoczeciem czyszczenia

lub konserwacji nalezy zawsze wytaczy¢

zasilanie urzadzenia. Urzadzenia mozna

bezpiecznie uzywaé zaréwno z prowadnicami
blach, jak i bez nich.

- Elementy pokryte emalig i wykonane ze stali
nierdzewnej dtugi czas pozostana jak nowe,
jesli beda regularnie czyszczone przy
uzyciu wody lub specjalnych detergentéw.
Pamieta¢, by po wyczyszczeniu doktadnie
je wysuszyc.

- Nigdy nie stosowaé metalowych myjek,
wetny stalowej, kwasu solnego i innych
substancji oraz produktéw, ktére moga
zarysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie
kuchenki. Nie stosowaé myjek
parowych ani nie czysci¢ bezposrednio
strumieniem wody.

- Plamy na dnie piekarnika pochodza
z rozlanych lub rozchlapanych resztek
pieczonych potraw (sosy, cukier, biatko
jajek czy ttuszcze).
® Do rozchlapania dochodzi podczas

pieczenia ze zbyt wysoka temperaturg,
a do rozlania w wyniku uzywania zbyt
matych naczyn lub niedoszacowania
stopnia zwigkszenia objeto$ci potrawy
w czasie pieczenia.

B Obu tym problemom mozna zaradzi¢
stosujac naczynia o wysokich
brzegach lub blache do pieczenia
dostarczong wraz z piekarnikiem.

- Usuwanie zabrudzen z dolnej czesci
komory piekarnika jest tatwiejsze,

gdy piekarnik jest jeszcze ciepty. Swiezo

powstate zanieczyszczenia dajg sie tatwo

usunadé.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

P Drzwiczki piekarnika (wewnatrz
i na zewnatrz) nalezy czysci¢ goraca woda
po catkowitym wystudzeniu urzgdzenia.
Nie uzywac¢ szorstkich $cierek. Szkto
wyczysci¢ za pomoca przeznaczonych
do tego Srodkow.

» Do czyszczenia powierzchni
emaliowanych i wnetrza komory
piekarnika uzywac goracej wody
i detergentow bez Srodkéw Sciernych.

Dotyczy wytgcznie modeli CR 86

Panel dekoracyjny drzwiczek z tworzywa
sztucznego mozna zdjaé w celu gruntownego
oczyszczenia.

> Przy otwartych drzwiczkach nacisnag¢
po bokach i zdja¢ panel
w pokazany na rysunku
sposoéb.

> Aby ponownie
zamontowac panel w
drzwiczkach piekarnika,
nalezy go po prostu
wsung¢ i lekko docisnaé,
az do zatrzasniecia
bocznych mocowan.

N

Wyjmowanie szyb wewnetrznych
drzwiczek piekarnika (dotyczy wytacznie
modeli CL, CR, SM, SMP) (rys. 2)

Szyby piekarnika mozna zdemontowad,

aby umozliwi¢ doktadne wyczyszczenie szyb

wewnetrznych, postepujac w nastepujacy

sposob:

P Po szerokim otwarciu drzwiczek obrécié
dwie czarne blokady (z napisem ,,CLEAN”)
w dolnej czesci drzwiczek o 180° tak,
aby wsunety sie w otwory w ramie
piekarnika.
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Uwaga: Pamietac o petnym obréceniu blokad
(po ich prawidtowym ustawieniu styszalne
bedzie klikniecie).
Ostroznie unie$¢ szyby wewnetrzne: blokady
zapobiegaja zamknieciu sie drzwiczek
(jesli blokady nie zostang catkowicie
obrécone, wyciagniecie szyb spowoduje
natychmiastowe zamkniecie drzwiczek).
»  Po zakonczeniu CzyszCzenia ponownie
zamontowac szyby wewnetrzne
(ich prawidtowa pozycja jest wskazywana
przez napis ,TEMPERED GLASS”, ktéry
musi by¢ idealnie czytelny), a nastepnie
obroci¢ blokady przytrzymujace szyby
z powrotem do ich pierwotnego potozenia.

Zabrania sie zamykania drzwiczek,
jesli jedna lub obie blokady sa cze$ciowo
lub catkowicie zwolnione, a tym samym
nie przytrzymuja wewnetrznej szyby.
Po zakonczeniu czyszczenia zawsze pamietac,
aby przed zamknieciem drzwiczek obrécié obie
blokady.

Wyjmowanie szyb wewnetrznych
drzwiczek piekarnika (dotyczy
wytacznie modelu CM) (rys. 3)

Szyby piekarnika mozna zdemontowac,

aby umozliwi¢ doktadne wyczyszczenie szyb

wewnetrznych, postepujgc w nastepujgcy

sposéb:

»  Po szerokim otwarciu drzwiczek obrécic
dwie czarne blokady w dolnej czesci
drzwiczek 0 180° (rys. 3ai 3b).

Uwaga: Pamietac o petnym obréceniu blokad
(po ich prawidtowym ustawieniu styszalne
bedzie klikniecie).
Ostroznie unies$¢ szyby wewnetrzne
(rys. 3c): blokady zapobiegaja zamknieciu
sie drzwiczek (jesli blokady nie zostana
catkowicie obrécone, wyciagniecie szyb
spowoduje natychmiastowe zamknigcie
drzwiczek).

P Aby wyjac szyby srodkowe, nalezy wysungé
dwie uszczelki boczne (rys. 3d), a nastepnie
szybe (rys. 3e).

»  Po zakoniczeniu czyszczenia ponownie
zamontowac szyby Srodkowe (rys. 3d)

(jej prawidtowa pozycja jest wskazywana
przez napis ,TEMPERED GLASS”, ktéry

musi by¢ czytelny), wktadajac ja ostroznie
do rowkéw znajdujacych sie u gory
drzwiczek i wciskajac do konca kazdego
rowka.

Nastepnie wymieni¢ obydwie uszczelki

(rys. 3g), zwracajac szczegblng uwage

na ich docisniecie na tyle, naile to mozliwe,
az beda stykac sie z gérng krawedzia
drzwiczek.

P Na koniec ponownie zamontowac szyby
wewnetrzne (rys. 3h), a nastepnie obrécic¢
blokady przytrzymujace szyby z powrotem
do ich pierwotnego, blokujgcego potozenia.

Zabrania sie zamykania drzwiczek,
jesli jedna lub obie blokady sa cze$ciowo
lub catkowicie zwolnione, a tym samym
nie przytrzymujga wewnetrznej szyby.
Po zakonczeniu czyszczenia zawsze pamietac,
aby przed zamknieciem drzwiczek obrécic
obie blokady.

Demontaz drzwiczek piekarnika (rys. 4)

Istnieje mozliwo$é zdemontowania drzwiczek

piekarnika celem utatwienia jego czyszczenia.

Odbywa sie to w nastepujacy sposob:

> Zawiasy posiadaja dwie ruchome blokady (A).
Unies¢ blokade (A), zeby zwolni¢ zawias.

4 Nastepnie podnies¢ drzwiczki i pociggnaé
je do siebie, przytrzymujac je po bokach
w poblizu zawiaséw.

4 Aby ponownie zamontowac drzwiczki,
w pierwszej kolejnosci wsunac¢ zawiasy
w rowki.

» Przed zamknieciem drzwiczek obrocié
obie blokady (A) stuzace jako uchwyty
zawiasow.

Nalezy zapoznaé sie z rysunkami

zamieszczonymi na koncu instrukcji.

Demontaz drabinek bocznych

| 4 Zagia¢ w dot rozpérke znajdujaca sie
w tulei mocujacej i wyjac ja z rowka.
Przechyli¢ drabinke do géry o ok.
60° i nacisna¢ delikatnie w kierunku
nachylenia.

4 Trzymajac przechylong drabinke usunaé
dwa gérne haczyki z odpowiednich
otworow.
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Montaz drabinek bocznych

> Trzymajac przechylona drabinke wtozy¢
goérne haczyki w odpowiednich otwory
naciskajac delikatnie w kierunku
nachylenia.

> Wecisna¢ przechylona drabinke w kierunku
nachylenia, az gérne haczyki zatrzymaja

sie na zewnetrznej stronie $cianki komory.

» Obrécié drabinke ku $ciance komory.
Zagia¢ w dot rozporke znajdujaca sie
w tulei mocujacej i wyjac ja z rowka.
Wymiana zaréwki
Piekarniki Franke sa
m wyposazone w
okragta lampe, ktéra
: znajduje sie w tylnej
czesci komory,
na gorze, po lewej

zaréwke piekarnika,
nalezy wykonaé
nastepujace czynnosci:

| 4 Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia za pomoca

wytacznika wielobiegunowego, uzywanego

do wtaczania urzadzenia do sieci
elektrycznej, lub odtaczajac wtyczke, jesli
jest ona dostepna.
Odkrecic¢ szklang oprawe (A).
Wykreci¢ zaréwke i wymienié na zaréwke
odporng na wysokie temperatury
(300°C) o nastepujacych parametrach
technicznych:
- Napiecie: 220/240 V ~ 50-60 Hz
- Moc: 25W
- Gwint: G9
P Zamontowac szklang oprawe (A)

i podtaczyc¢ zasilanie.

vv

stronie. Aby wymieni¢

OSTROZNIE! Nieprawidtowe postepowanie
moze doprowadzié¢ do uszkodzenia lampy!
D> Nie dotykac zaréwki gotymi rekami.

Uzyé szmatki lub recznika kuchennego.

A OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia

pradem elektrycznym!

D> Przed przystapieniem do wymiany zaréwki
upewni¢ sie, ze piekarnik jest odtaczony
od zasilania.

A OSTRZEZENIE! Nieprawidfowe

postepowanie moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem elektrycznym!
> Wy’raczyc piekarnik.
W zaleznoséci od sposobu montazu
kuchenki: odtaczy¢ wtyczke z gniazda
sieciowego lub odtaczy¢ zasilanie,
np. wytaczajac bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.
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DANE TECHNICZNE
Napiecie i czestotliwo$¢ zasilania 220-240V, 50/60 Hz
Moc catkowita i prad znamionowy bezpiecznika 2850 W ~ 16 A

Grzatka gorna 1000 W
0 1 ..250 "
" 2250 -
o ZOOO -
o 30 y

Wentylator popraeezny 1 5 w

e 1 ..X -

WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wystapienia jakichkolwiek
problemoéw w obstudze urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z centrum serwisowym Franke
(wykaz oddziatéw zamieszczono na oktadce).

Informacje te
znajduja sie

/ : " na tabliczce
N.|gdy nie korzystaé z us+yg ) znamionowej
nleautorxzow?nych seI:W|santow.. i urzadzenia
Kontaktu;_qc sig z serwisem, nalezy podac: oraz w karcie
- rodzaj usterki; gwarancyjnej.

- model urzadzenia (Art./Cod.);
- numer seryjny (S.N.).
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UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

Informacje dla uzytkownikéw

)i

Ten symbol na produkcie lub
opakowaniu informuje, ze
urzadzenia nie nalezy utylizowac
razem z odpadami z gospodarstwa
domowego.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia pozwala
unikna¢ wywierania negatywnego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi.

Dalsze informacje na temat recyklingu
urzadzenia mozna uzyskac, kontaktujac
sie z odpowiednimi wtadzami, miejscowa
firma zajmujaca sie utylizacja odpadéw
lub sprzedawca urzadzenia.
Przeznaczone do utylizacji urzadzenie
przekazaé do specjalnego punktu zbiérki
odpadow elektronicznych i elektrycznych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/WE dotyczacej
redukcji niebezpiecznych substancji uzywanych
w urzadzeniach elektrycznych i elektronicznych
oraz utylizacji odpaddw.

TESTOWANE POTRAWY

Symbol przekreslonego kosza umieszczony
na urzadzeniu oznacza, ze po zakonczeniu
eksploatacji urzadzenia nie wolno utylizowaé
wraz z odpadami domowymi.

Po zakoAczeniu eksploatacji urzadzenia
uzytkownik ma obowiazek odnie$é urzadzenie
do odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego

lub zwréci¢ sprzedawcy przy zakupie nowego
urzadzenia tego samego typu.

Wtasciwa selektywna zbiérka odpaddéw
przekazywanych nastepnie do recyklingu,
uzdatniania i biodegradacji pozwala ograniczy¢
mozliwy szkodliwy wptyw na srodowisko
naturalne i zdrowie cztowieka oraz utatwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych wykonano
urzadzenie.

Informacje dla instytutéw badawczych

Pojemnos¢ komory piekarnika obliczaé przy
zdemontowanych wewnetrznych prowadnicach
bocznych, o ile piekarnik jest w nie
wyposazony (zgodnie z norma
2009/60350-50304/EN).

Zgodnie znorma EN/IEC 60350.
Niniejsze tabele zostaty opracowane dla
organéw kontroli celem utatwienia badan
i testéw réznych urzadzen.

Jak korzystaé z tabeli pieczenia

W tabeli podano funkcje najbardziej optymalne
dla danego rodzaju potraw pieczonych

na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie.
Czas pieczenia liczony jest od momentu
wstawienia potrawy do piekarnika,

z wytgczeniem czasu nagrzewania piekarnika
(jesli jest wymagane).

Temperatura i czas pieczenia sg warto$ciami
przyblizonymi i zaleza od jakosci sktadnikow
oraz rodzaju uzytych akcesoriéw.

Poczatkowo zalecamy stosowac sie

do podanych wartosci. Jesli rezultaty nie

sg zadowalajace, mozna wydtuzy¢ lub
skréci¢ czas pieczenia. Zalecane jest
korzystanie z akcesoriéw dostarczonych wraz
z piekarnikiem oraz foremek do wypieku ciast
i blach do pieczenia wykonanych z ciemnego
metalu. Stosowacé sie do tabeli zawierajacej
informacje na temat pozioméw, na jakich
nalezy umieszcza¢ pieczone potrawy.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Piekarnik umozliwia jednoczesne pieczenie
réznych potraw na réznych poziomach przy
uzyciu zalecanych funkcji wykorzystujacych
dziatanie wentylatora. W przypadku pieczenia
na jednym poziomie mozna uzy¢ funkcji
pieczenia statycznego.
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Przepis Funkcja Nagrze- Poziom (od Temp. Czas Akcesoria/uwagi
wanie dotu do géry) (°C) (min)
Kruche PIECZENIE TAK 4 160 20 Poz. 4: ptaska blacha do
ciasteczka STATYCZNE pieczenia
MULTI POWER TAK 3-4 160 23 Poz. 4: ptaska blacha do
pieczenia
Poz. 3: gteboka blacha do
pieczenia
Ciastka PIECZENIE TAK 3 160 25 Poz. 3: ptaska blacha do
STATYCZNE pieczenia
MULTI POWER TAK 3-4 160 23 Poz. 4: ptaska blacha do
pieczenia
Ciasto PIECZENIE TAK 2 160 45 Poz. 2: foremka do
biszkoptowe  STATYCZNE wypieku ciast na ruszcie

bez ttuszczu

MULTI POWER TAK 2 170 30 Poz. 2: foremka do
wypieku ciast na ruszcie

Jabtecznik PIECZENIE TAK 1 180 65 Poz. 1: foremka do
STATYCZNE wypieku ciast na ruszcie

SZYBKIE TAK 1 180 55 Poz. 1: foremka do
PIECZENIE wypieku ciast na ruszcie

Dwa SZYBKIE TAK 1-3 180 80 Poz. 3: foremka do
jabteczniki PIECZENIE wypieku ciast na ruszcie

Poz. 1: foremka do
wypieku ciast na ruszcie

Ciasto PIECZENIE TAK 2 165 27 Poz. 2: foremka do
drozdzowe STATYCZNE TAK 2 165 35 wypieku ciast na ruszcie
MULTI POWER Poz. 2: foremka do
wypieku ciast na ruszcie
Grillowanie W przypadku pieczenia bezposrednio na ruszcie umiesci¢ blache na nizszym
poziomie.
Dzieki temu soki z pieczonej potrawy beda kapac¢ na blache i nie zabrudza
piekarnika.

Podczas grillowania zaleca sig¢ pozostawienie od 3 do 4 cm wolnej przestrzeni
od przedniej krawedzi rusztu, aby utatwi¢ jego wyciagniecie.

Zapiekana GRILL TAK 4 200 3-5 Poz. 4: ruszt
kanapka*

(nagrzewanie

5 min)

Burgery** GRILL NIE 4 200 35 Poz. 4: ruszt
(bez Poz. 3: blacha do
nagrzewania) pieczenia

* Drzwi piekarnika powinny pozostaé zamknigte przez caty czas pieczenia.
** Obréci¢ po uptywie 10 minut.
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CUPRINS
Informatii privind manualul 41 Utilizare 47
Utilizarea prevazuta 42 Racordarea electrica 47
.. . M Programe de preparare termica 48
Informatii de siguranta 42 & prep . L
. Programator analogic al prepararii
Instalare si amplasare .
. termice 49
corespunzatoare 44 .
- N Programator digital
Utilizarea corespunzatoare 44 . .
N al prepararii termice 50
Intretinere §i curdtare 44 Pornirea aparatului pentru prima datd 52
Reparatii 44 Sugestii 52
Scoaterea din functiune 45 .
Tabel de preparare termica 53
Informatii privind . - .
economisirea energiei 45 Curatare siintretinere 54
Privire de ansamblu 45 Date tehnice 57
Instalare 46 Asistenta 57
Modele CL, CR, SM, SMP 46 Evacuare ca deseu 58
Modele CM 46 preparate testate 58
Consultarea tabelului de preparare
termica 58
INFORMATII PRIVIND MANUALUL
Acest manual de utilizare se aplica mai multor P fnainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie
modele. Prin urmare, este posibil ca unele dintre manualul de utilizare.
dotrile si functiile descrise s3 nu fie disponibile P> Pastrati manualul de utilizare.
pentru modelul dumneavoastra. > Folositi aparatul descris in manual numai
Imaginile si figurile explicative, descrise in concordanta cu scopul pentru care a fost
in diferitele sectiuni sunt disponibile la sférsitul creat.
manualului. Franke isi rezerva dreptul de a efectua modificari

la produs fara o notificare prealabild. Toate
informatiile sunt corecte la momentul editérii.

Simbol Semnificatie
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UTILIZAREA PREVAZUTA

Cuptorul a fost dezvoltat exclusiv pentru
uz casnic, non-profesional.

Cuptorul a fost creat pentru a oferi
performante de top in gospodariile private.

INFORMATII DE SIGURANTA

Este un aparat foarte versatil care permite
selectarea sigura si usoara a diferitelor metode
de preparare termica a alimentelor.

> Tnainte de a utiliza cuptorul,
cititi cu atentie manualul
de utilizare si instructiunile
de siguranta.

> Pastrati manualul pentru
0 consultare ulterioara.

Producatorul nu poate

fi facut raspunzator pentru

posibilele defectiuni

cauzate de erori in procesul

de instalare si de utilizare

a aparatului in mod

incorect, necorespunzator

sau nerational.

Siguranta electrica

a cuptorului poate fi

garantata numai in cazul in

care acesta este conectat

la un sistem electric cu

impamantare, in conformitate

cu reglementarile in vigoare.

Pentru a asigura utilizarea

eficienta si in siguranta

a acestui aparat electric:

> Contactati numai centrele
de service autorizate.

> Nu modificati niciuna dintre
dotarile acestui aparat.

> Acest aparat poate fi utilizat
de copii cu varste de peste
8 ani si de persoanele
cu capacitati fizice, senzoriale
sau mintale reduse sau fara
experienta si cunostintele
necesare numai sub
supraveghere sau daca
au fost instruite cu privire
la utilizarea in siguranta
a aparatului si inteleg riscurile
implicate.

> Copiii nu trebuie lasati
sa se joace cu aparatul.

> Cura area si intre inerea
de catre utilizator
nu se vor efectua de catre
copii, fara supraveghere.

> Acest aparat nu este o jucarie.

> Nu lasati copiii
nesupravegheati in apropierea
aparatului.

> Nu lasati copiii sa se joace
Cu acest aparat.

> Nu lasati copiii sa atinga
aparatul sau panoul
de comanda al acestuia
pe durata utilizarii sau imediat
dupa.
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> Asigurati-va ca aparatul este
astfel montat, incat permite
deconectarea de la sursa
de curent electric, intre
contacte fiind o distanta care
asigura decuplarea completa
in conditii de supratensiune
categoria lll. Mijloacele de
deconectare trebuie sa fie
incorporate in instalatiile fixe,
in conformitate cu regulile
de cablare.

> Utilizati numai sonda
de temperatura recomandata
pentru acest cuptor.

> Aparatul nu trebuie instalat
in spatele unei usi decorative,
pentru a evita supraincalzirea.

A Pericol de arsuri!

> Tn timpul utilizarii aparatul
devine fierbinte. Trebuie
acordat atentie sa se evite
atingerea elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie
lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor
in care sunt supravegheati
in permanenta.

Pericol de arsuri!

Capatul manerului usii poate

fi mai fierbinte din cauza ventilarii

aerului fierbinte.

> Asigurati-va intotdeauna ca,
atunci cand cuptorul nu este
utilizat, butoanele de comanda
sunt in pozitia oprit.

AVERTISMENT: Asigurati-va

ca aparatul este deconectat

inainte de a inlocui lampa

pentru a evita posibilitatea unei

electrocutari.

> Nu utilizati agenti
de curatare abrazivi sau
raclete metalice ascutite
pentru a curata geamul
cuptorului/ geamul
capacelor cu balamale
ale plitei (in mod adecvat),
deoarece pot zgaria
suprafata, ceea ce poate
avea drept consecinta
opacizarea sticlei.

> Nu utilizati aparate
de curatare cu aburi sau
cu jeturi directe de apa.

> In cazul in care cablul
de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit
de catre producator,
tehnicianul sau de service,
sau persoane calificate
similar, pentru a preveni
producerea oricarui accident.

ATENTIE: pentru a evita orice
pericol cauzat de resetarea
accidentala a sigurantei
termice, acest aparat nu trebuie
alimentat prin intermediul unui
dispozitiv de comutare extern,
cum ar fi un temporizator, si nici
nu trebuie conectat la un circuit
care este pornit si intrerupt

cu regularitate de un serviciu
public.
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Instalare si amplasare corespunzétoare

> Nu |&sati copiii sa se apropie de aparat
si de ambalajul acestuia.

Daca acest cuptor ramane permanent conectat

la sursa de curent electric:
Asigurati-va ca aparatul este montat numai
de service-ul pentru clienti, un electrician
sau de catre personal instruit care detine
cunostintele/studiile necesare.

> Asigurati-va ca aparatul este conectat
direct la priza. Asigurati-va cd la conectarea
aparatului nu au fost utilizate adaptoare,
prize multiple sau prelungitoare.

> Asigurati-va ca dispozitivul nu este expus
agentilor atmosferici (ploaie, soare).

A Pericol de moarte!

Nu ldsati animalele de companie

sa se apropie de aparat.

Ambalajele, precum folia de plastic

si polistiren, pot fi periculoase pentru copii.
Nu I&sati ambalajul la indeména copiilor.

v Vv Vv

Utilizarea corespunzatoare

> Utilizati aparatul numai pentru pregatirea
si prepararea termica alimentelor.

> Utilizati manusi termorezistente atunci cand
introduceti sau scoateti recipiente din cuptor.

D> Atunci cand utilizati cuptorul, verificati
functiile dispozitivului de gatit utilizate
in timpul functiondrii acestuia.

D> Nu puneti cabluri de alimentare sau alte
aparate electrice pe componentele fierbinti
ale cuptorului.

D> Nu utilizati lichide inflamabile in apropierea
cuptorului.

Pericol de supra-incalzire sau de
avariere a cuptorului din cauza ventilarii
blocate!
Nu acoperiti niciodata peretii interiori
ai cuptorului cu folie de aluminiu.

> Nu blocati functionarea ventilatorului sau
a deschiderilor de rdcire situate deasupra
usii cuptorului.

A Pericol de arsuri!

D> Cand deschideti sau inchideti usa, prindeti
manerul acesteia de partea din mijloc.

A Pericol de electrocutare din cauza

aparatului defect!

> Nu puneti in functiune un aparat deteriorat.
Deconectati siguranta din cutia de sigurante.

> Contactati serviciul asistenta clienti.

Pericol de electrocutare!
Nu atingeti aparatul cu parti ude ale corpului
dumneavoastra.
Nu utilizati aparatul atunci cand sunteti
descult.
Nu trageti dispozitivul sau cablul de alimentare
pentru a-l deconecta de la priza.

v VvV Vv

intretinere si curatare

Tnainte de intretinere sau curétare:
Deconectati dispozitivul de la sursa
de alimentare, de ex. intrerupeti siguranta
din cutia de sigurante.

A Pericol de electrocutare din cauza

patrunderii de lichide!

Aparatul contine componente electrice.
Asigurati-va cd niciun lichid nu se scurge
in interiorul aparatului.

> Nu utilizati abur sub presiune pentru
a curata aparatul.

> Nu utilizati o carpa umeda pentru a curata
elementele de operare.

Reparatii

D> Nu permiteti nimanui, cu exceptia
personalului calificat, sa efectueze
operatiuni de montare sau de reparare
a aparatului.

> Contactati un centru de service autorizat
de catre producéator sau personal calificat
in urmatoarele cazuri:

- Imediat dupa despachetare, in cazul in care
exista indoieli cu privire la integritatea
aparatului

- Pe durata instalarii (in conformitate
cu instructiunile producatorului)

- Indoieli cu privire la utilizarea corect
a aparatului

- Defectiuni sau utilizare necorespunzatoare
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- Pentruinlocuirea prizei de alimentare, daca

aceasta este incompatibild cu stecherul
de alimentare a aparatului

Scoaterea din functiune

D> n cazul in care cuptorul nu va mai
fi utilizat, contactati centrul de service sau
personalul calificat pentru a-l deconecta
de la sursa de alimentare.

INFORMATII PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

Modul de operare PREPARARE TERMICA
CU VENTILATOR consuma mai putina energie
decat celelalte functii de preparare termica
disponibile.

Evitati deschiderea frecventd a usii.
> Preincalziti cat se poate de rapid.
D> Preincalziti incinta cuptorului numai

in cazul in care rezultatul procesului

de coacere depinde de aceastd operatie.

PRIVIRE DE ANSAMBLU

D> Daci reteta unui preparat gratinat
utilizeaza caldura reziduald pentru
o0 perioadd mai mare de 30 de minute,
opriti aparatul cu 5-10 minute Tnainte
de sfarsitul prepararii termice.

A. Buton selector de programe

Pentru a selecta regimul cuptorului conform
tipului de preparat solicitat. Atunci cand
butonul este setat la orice program, lumina
cuptorului este aprinsa indicand cuptorul
pornit.

B. Programator

Cuptoarele Franke au diferite sisteme

de administrare si comanda a timpului

de coacere, consultati pagina 49 pentru
instructiuni specifice detaliate. Doar
identificati tipul de comanda din echiparea
cuptorului dumneavoastra pentru a fi indrumat
in utilizarea corecta a functiei.

C. Indicator termostat

Indicat prin simbolul , el indica faptul

cd sunt pornite elementele de incalzire

ale cuptorului. Se opreste atunci cénd
temperatura s-a atins si se porneste din nou
de céate ori incalzirea cuptorului se reactiveaza.
Este util de a verifica daca temperatura s-a
atins inainte de introducerea mancarii.

D. Butonul de comanda a temperaturii
(termostat)

Utilizat pentru stabilirea temperaturii necesare
pentru tipul de méancare ce trebuie preparata
termic, pastrand temperatura constanta

pe durata prepararii. Pentru a selectat
temperatura necesara rotiti-I in sens orar
aducand indicatorul la cifra corespunzatoare.
Temperatura max. este aprox. 275 °C.

E. Ghidaje pentru gratar si tava
de scurgere

Utilizate pentru pozitionare corecta a gratarelor
si tavilor de scurgere in cele 5 pozitii
predefinite (de la 1 la 5 incepand de jos);
tabelul de preparare termica (pagina 53)

indica cea mai buna pozitie pentru fiecare

tip de preparare termica.

F. Tava de scurgere

Tn mod uzual utilizata pentru colectarea
sucului de la alimentare preparate la grill sau
pentru a pregéati termic direct alimentele; tava
de scurgere trebuie indepartata din cuptor
daca nu este utilizata. Tava de scurgere este
din otel alimentar emailat de tip ,AA”.
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Nota: Pentru a obtine rezultate optime

de preparare termica este recomandabil sa
introduceti tava de scurgere cu partea inclinatd
cétre peretele spate a incintei cuptorului.

| Be

o 275

[l 240
200

180 150

Butoanele afisate au doar valoare ilustrativa.

G. Gratar

Utilizat pentru sustinerea tigailor, a formelor
de patiserie si a altor recipiente, altele decat
tavile de scurgere furnizate, sau pentru
prepararea termica cu ajutorul functiilor grill
si turbo grill a carnii si pestelui, painii prajite,
etc. Nu este recomandat contactul direct

a gratarului cu alimentele.

Tineti cont de acelea de pe dispozitivul dumneavoastra.

INSTALARE

Important: Montare (fig. 5) trebuie
efectuatd in conformitate cu cu standardele
si reglementdrile in vigoare.

Montarea trebuie efectuatd numai de catre
personal specializat autorizat.

Conditii pe care trebuie
sa le indeplineasca baza de montare

v’ Pentru unitatile incorporate, componentele

(materiale plastic si lemn furnir) trebuie

sa fie asamblate cu adezivi rezistenti

la temperaturd (min. 100 °C):

B materialele si produsele adezive
necorespunzatoare pot cauza
deformari si dezlipiri.

v' Combina trebuie sa permita suficient
spatiu pentru racordurile electrice.

v' Combina in care cuptorul este incorporat
trebuie sa fie suficient de rezistent pentru

a prelua greutatea echipamentului.

Cuptorul trebuie sa fie montat sigur

in lacasul sdu.

Cuptorul poate fi montat intr-o combina tip

coloand sau sub blatul unei unitati modulare

daca este este asigurata o ventilatie
suficienta.

Modele CL, CR, SM, SMP

(Fig. 6d)

Amplasati aparatul in compartiment, fixati
cuptorul in combina cu 4 suruburi si 4 mufe
furnizate, utilizadnd gaurile pregatite in panourile
laterale (fig. 6d).

Modele CM

(Fig. 6a/6b/6c¢)
Masurati latimea pragului dulapului (S),
care normal poate fi 16, 18 sau 20 mm.

- Pragde 16 mm: pe fiecare coltar de
fixare (F) pozitionati 2 urechi (T) marcate
cu numarul 16.

- Prag de 18 mm: pe fiecare coltar de fixare
(F) pozitionati 2 urechi (T) marcate
cu numarul 18.

- Prag de 20 mm: pragul de 20 mm
nu necesita utilizarea urechilor.

> Pozitionati coltarele (F) fatd de pragul
dulapului si in partea inferioara a capacului
suport al cuptorului.

> Fixati coltarele (F) cu suruburile (V).

46 -



cL8sM /CM85M /CR86M_/F/SM86M _/F/ SMP 86 M_/F

> Pozitionati cuptorul in interiorul dulapului,
deschideti usa complet si o fixati la coltarele
(F) cu ajutorul celor 4 suruburi (V) si a celor
4 distantiere din plastic (D).

UTILIZARE

NOTA: (aplicabila la toate modelele) (Fig. 6e)
Atunci cand cuptorul trebuie amplasat sub

o plita de gatit, mai intai rotiti spre dreapta sau
spre stanga racordul superior (R), astfel incéat
cuptorul sa fie bine pozitionat (fig. 6e).

Cuptorul combina avantajele a convectiei
naturale ,,statice” cu cele ale cuptoarelor
moderne ,ventilate”. Este un aparat foarte
versatil care permite selectarea sigura

si usoara a 6 metode de preparare termica
a alimentelor. Utilizati butoanelor (A) si (D)
de pe panoul de comanda pentru a selectat
programele si temperatura necesara.
Pentru cea mai buna utilizare a cuptorului
dumneavoastra Franke, consultati tabelul
de preparare termica de la pagina 53.

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura din zona usii,

a panoului de comanda si pe laterale, cuptorul
Franke este dotat cu un ventilator de rdcire
care se activeaza automat atunci cand cuptorul
este fierbinte. Atunci cand ventilatorul este
pornit este suflat aerul din partea frontala

a cuptorului intre panoul frontal si usa
cuptorului; s-a acordat o atentie speciala

sa se asigure ca aerul ce iese sa nu perturbe
mediul bucatariei si zgomotul sa se pastreze
la un nivel minim special.

Pentru a proteja aparatele bucatariei
ventilatorul raméne in functiune dupa
prepararea termica pana cand cuptorul

s-a racit suficient.

3

Acest simbol corespunde aprinderii luminii
cuptorului fara activarea niciunui tip

de incélzire. Aceastd optiune este utild pentru
curatarea cuptorului cand acesta este oprit
pentru a vedea incinta cuptorului.

Lumina cuptorului

Dezghetare

Pentru dezghetarea alimentelor se recomanda
urmatoarea procedura:

> Setati butonul selector de programe (A) in
pozitia ,,PREPARARE TERMICA TURBO GRILL.
| 4 Setati butonul termostatului (D) la 0°C.

Racordarea electrica

Cuptoarele Franke sunt livrate impreuna

cu un cablu de alimentare tri-polar cu borne

libere. Atunci cand cuptorul este racordat

permanent la tensiunea de alimentare, montati
un dispozitiv care asigura deconectarea

de la tensiunea de alimentare cu o pornire

de la distanta (cel putin 3 mm) care

permite o deconectare completa in conditii

de supratensiune de categoria Ill.

Asigurati:

v’ Stecherul si priza sunt adecvate pentru
curent electric de 16 A.

v" Ambele sunt usor accesibile si sunt
pozitionate astfel incat sa nu poata fi atinsa
nicio parte aflata sunt tensiune atunci cand
stecherul este introdus sau scos.

v' Stecherul poate fi introdus cu usurinta.

v' Atunci cand este montat intr-un combina,
cuptorul nu trebuie sa se sprijine
pe stecher.

v Bornele celor doud aparate nu sunt
conectate la aceeasi priza.

v" Un cablu 3 x 1,5 mm2 de tip HO5VV-F
se utilizeaza atunci cand se inlocuieste
cablul de putere.

v’ Asigurati-va ca respectati polaritatile
bornelor libere.

Maro = Faza

Albastru = Neutru

Galben/verde =

Pamant

YELLOW-GREEN

BROWN

L L N
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Asigurati-va ca toate caracteristicile sistemului
electric casnic (tensiune, putere maxima si
curent) sunt compatibile cu ale cuptorului
dumneavoastra Franke.

Frecventa curentului de alimentare de la retea
este stabilitd in momentul conectdrii.

Programe de preparare termica

O

PREPARARE TERMICA CONVENTIONALA NATURALA

Sursa de incélzire este de sus (elementul de incalzire din plafon)

si de dedesubt (elementul de incalzire din baza). Aceasta este
functia de preparare termica conventionala care asigurd o coacere
uniformd utilizand un singur nivel.

Setati butonul termostatului (D)
ntre 50 °C si max. 275 °C.

PREPARARE TERMICA ASISTATA CU VENTILATOR

Elementul de incélzire superior (plafon), elementul de incalzire

de jos (baza) si ventilatorul din interiorul cuptorului sunt activate.
Caldura constanta si uniforma pregéteste termic si rumeneste egal
mancarea. Diferite preparate pot fi gétite simultan utilizdnd maxim

2 nivele.

Setati butonul termostatului (D)
ntre 50 °C si max. 275 °C.

COACERE PIZZA

Elementele de incélzire circulare de jos (bazd) si superior (plafon)
sunt activate partial. Distributia egald a temperaturii in combinatie
cu circulatia fortata a aerului fac aceasta functie sa fie ideald pentru
coacerea tuturor tipurilor de pizza.

Setati butonul termostatului (D)
ntre 50 °C si max. 275 °C.

PREPARARE TERMICA CU VENTILATOR

Elementul de incélzire circular este conectat si ventilatorul
porneste. Cdldura constanta si egald pregdteste termic si
rumeneste uniform mancarea. De asemenea pot fi pregatite
simultan diferite mancaruri daca temperaturile lor de preparare
termicd sunt similare. Acesta este tipul cel mai delicat de preparare
termica cu ventilator disponibild cu acest cuptor Franke si este
ideald pentru pregatirea cozonacilor si produselor de patiserie dand
posibilitatea de a utiliza simultan trei nivele.

Setati butonul termostatului (D)
ntre 50 °C si max. 275 °C.

PREPARARE TERMICA CU VENTILATOR MULTI POWER

Aceasta porneste elementul de incélzire circular impreund cu
activarea partiala a elementelor de incélzire a partii superioare
(plafon) siinferioare (baza) si a ventilatorului. Comparativ cu functia
anterioard este un mod mult mai puternic si mai rapid de atingerea
a temperaturii necesare; aceasta combinat cu o distributie uniforma
a caldurii o face ideald pentru carnea si pestele la grétar si pastele
coapte, utilizand pana la 3 nivele.

Setati butonul termostatului (D)
ntre 50 °C si max. 275 °C.

PREPARARE TERMICA RAPIDA

Elementul circular de incélzire este pornit impreuna cu elementul
de incalzire superior (plafon) si cel inferior (bazd) si cu ventilatorul.
Aceasta este cea mai puternica functie disponibila a cuptorului
dumneavoastra Franke, si distributia caldurii este proiectata sa fie
mai intensa spre partea inferioard; aceasta o face idealad pentru
pregatirea pizzelor sau a prepardrii termice rapide a alimentelor
congelate in general. Poate fi folosita pentru aducerea cuptorului
rapid la temperatura necesard, apoi selectati oricare din celelalte
programe disponibile.

Setati butonul termostatului (D)
intre 50 °C si max. 275 °C.
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GRILL

Elementul de incélzire a grill-ului de la partea superioara a
cuptorului este pornit. In acest caz prepararea termicé la suprafata
sub radiatie rapida pastreaza carnea moale in interior; grill-ul
poate fi de asemenea folosit pentru prajirea rapida a pana la 9 felii
de paine. Cuptorul Franke este proiectat pentru a prepara la grill
alimente cu usa cuptorului complet inchisa.

Nota: Elementul de incalzire a grill-ului este foarte fierbinte atunci
cand este in functiune; fiti atent s nu-I atingeti accidental cand
manipulati alimentele ce trebuie preparate pe grill. In orice caz,
Franke a proiectat deschiderea cuptorului pentru a proteja mainile
pe cat de mult posibil.

Butonul termostat (D) ar trebui sa
fie setat in mod normal la max.
200°C, totusi poate fi setatd o
temperatura mai redusa, caz in
care pregatirea gratarului va fi
mai lenta.

PREPARARE TERMICA TURBO GRILL

Elementul de incélzire grill de la partea superioara a cuptorului

si ventilatorul sunt activate. El combina radiatia caldurii intr-un
sens cu circulatia fortatd a aerului in interiorul cuptorului. Aceasta
previne arderea suprafetei alimentelor si permite caldurii sa
patrunda mai adanc. Rezultate excelente sunt obtinute utilizand
turbo grill pentru carne mixtd si kebab-uri de legume, cérnati,
coaste slabe si cotlete de miel, pui la gratar, prepelitd cu salvie,
muschi de porc, etc.

Butonul termostat (D) ar trebui sa
fie setat in mod normal la max.
200°C, totusi poate fi setatd o
temperatura mai redusa, caz in
care pregatirea gratarului va fi
mai lentd.

Programator analogic al prepararii
termice

(Fig. 1a, 1b)

pentru CL)

CM

X = |

'
NS =aF AR =aF
Wy ' (

LED-uri

MER  STOP

My

Acest ceas este deja setat pentru utilizarea
manuald a cuptorului; astfel incat prepararea
termica este posibila si fara reglare.

Butonul din dreapta

>

Apdsati butonul din dreapta pentru

a selecta succesiv functiile care trebuie | 2
activate (temporizatorul, incheierea

procesului de gétire, pornirea procesului

de gatire, setarea timpului), semnalizate

de respectivul LED intermitent.

Apasati scurt butonul pentru a verifica

setarile deja programate (interogare),

Butonul din stanga (butonul din dreapta

> Rotiti butonul din stanga (butonul din dreapta
pentru CL) pentru a seta acele ceasului
pentru functia activata (LED intermitent).

v' Lumineazd intermitent: gata pentru
setare sau semnalizeaza sfarsitul functiei
(impreuna cu soneria).

v Lumineaza continuu: functia in derulare.

Ceas programator ﬂ

P Pentru a seta temporizatorul, apasati o data
butonul din dreapta (LED-ul corespunzator
incepe sa clipeascd); apoi rotiti butonul
din stanga (butonul din dreapta pentru
CL) pentru a muta acele in vederea setarii
timpului de gatire.
Apasati din nou butonul din dreapta pentru
a confirma setarea; LED-ul corespunzator
se schimba de la intermitent la permanent.
B Atunci acele revin in pozitia originald
pentru a indica ora actuala; cand
s-a atins timpul setat, soneria suna.

sau 1l apdsati timp de 2 secunde pentru

anularea setarii (Reset).

Acest sunet poate fi oprit prin
apdsarea butonului din dreapta.
Ceasul programator nu regleaza
incélzirea cuptorului.
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Sfarsitul prepararii termice 1=

»  Pentru a seta finalul perioadei de gatire,
apasati butonul de doud ori (LED-ul pentru
simbolul devine intermitent); apoi rotiti
butonul din stanga (butonul din dreapta
pentru CL) pentru a muta acele in vederea
setarii sfarsitului timpului de gatire.
® | ED-ul lumineaz4 intermitent

in urméatoarele 10 secunde (pentru

posibile reglaje), dupa care setarea este

preluata si LED-ul lumineaza continuu.
B Acelasi efect se obtine prin apasarea

de doua ori a butonului din dreapta

in timpul clipirii. La finalul perioadei

de gatire incélzirea cuptorului

va fi dezactivata si avertizorul sonor

va suna timp de 1 minut; acest sunet

poate fi oprit prin apasarea butonului

din dreapta.

Nota: La sfarsitul prepardrii termice

cuptorul ramane la o temperaturd apropiata

de valoarea setata anterior timp de mai

multe minute; de aceea este bine sa scoateti
alimentele preparate din interior, pentru

a evita supracoacere.

Sfarsitul prepararii termice =

cu pornire intarziata

> Inceperea intarziata a procesului de gitire
poate fi activatd numai dupd incheierea unui
proces de gatit; cand este setatd, apdsarea
butonului din dreapta confirma ,,oprirea”
si activeaza LED-ul intermitent pentru
simbolul .

» Rotiti butonul din stanga (butonul
din dreapta pentru CL) pentru a seta,
de asemenea, inceputul timpului de gatire
(fireste ca aceasta va fi interveni inainte
de final, deci acele pot fi mutate doar
napoi).

> Confirmati printr-o noud apdsare
a butonului din dreapta.

» Datele pot fi de asemenea preluate automat
lasénd sa continue luminarea intermitenta
timp de 10 secunde.

B |ED-urile pentru simbolurile
Si 9 raman aprinse si cuptorul
se porneste la ora setata, cand numai
LED-ul pentru simbolul ramane
aprins.

B | a sfarsitul perioadei de gétire, soneria
va suna timp de 1 minut; acest sunet
poate fi oprit prin apasarea butonului
din dreapta.

Setarea orei zilei ™

P Pentruaseta timpul corect, apasati butonul
de trei ori (LED-ul pentru simbolul ceasului
incepe sa clipeascd), apoi rotiti butonul din
stanga (butonul din dreapta pentru CL).

> Dupd ce ati setat timpul potrivit, apasati
butonul din dreapta pentru confirmare.

Programator digital al prepararii
termice
(Fig. 1c, 1d, 1e)

[

Ofera posibilitatea programarii cuptorului

in urmatoarele regimuri:

- pornire intarziatd a prepararii termice
cu o duratéa setata,

- pornire imediata a prepararii termice
cu duratd setata;

- ceas programator.

Setarea ceasului digital

Cénd aparatul este conectat la retea sau dupa
o cadere de putere, ecranul afiseaza intermitent:
,0.00%
> Apésati impreund butoanele + si - timp
de cateva secunde. Ora zilei poate fi reglata
cu butoanele + si -, in timp ce punctul dintre
ore si minute este afisat intermitent.
B Dacs este selectat regimul de
setare a orei atunci cand este activ
un program automat, programul
automat este anulat.
Posibile reglarii ale orei pot fi efectuate prin
repetarea pasilor descrisi mai sus.
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Modificarea frecventei semnalului
acustic

Frecventa semnalului acustic poate
fi schimbata daca ciclului de preparare termica
nu este programat (pentru aceasta ecranul
afiseaza ora zilei).
Apadsati impreuna butoanele + si -
(de la meniul de modificare a orei).
| 2 Apasati Mode sau Set pentru a selectate
meniul pentru modificarea frecventei
semnalului acustic.
> Frecventa semnalului acustic poate
fi modificatd prin apdsarea repetata
a butoanelor Mode sau Set; pe ecran
va fi afisat ,ton1*, ,ton2*, ,,ton3*.

Utilizarea manuala a cuptorului

O datd ora setata programatorul comuta
in mod automat la regimul manual.

Pornirea intarziata a pregatirii termice
cu durata setata

P Cand ora zlei este afisata pentru a seta
durata apdsati de doud ori butonul Mode
sau Set.
»  Apoi apasati-I din nou pentru a seta
ora de incheiere a prepararii termice.
Setati timpul necesar cu butoanele + gi - .
B pe parcursul timpului de desfisurare
si a orei de incheiere a ajustarii
selectarii regimului simbolul Auto
ramane luminand.

B 0 datd ce este setatd durata unui
program ora de incheiere nu poate
fi scazuta.

B in mod asemanator durata programului
nu poate fi prelungita o datd ce este
setat timpul de incheiere.

[

Setarile orei de incheiere si duratei

definesc ora de start a programului

dupa cum urmeaza:

ora de start = ora de incheiere -

durata.

B Dup4 setare duratei si a orei de incheiere
ecranul afigeaza inca ora de incheiere.

®  programul porneste atunci cand ora

zilei coincide cu ora de start: simbolul

Q&J‘Eo lumineaza constant si simbolul

incepe sa lumineze intermitent.

B Dupa pornirea preparérii termice
ecranul afiseaza numaratoarea
inversd. Daca este selectatd numai ora
de incheiere a gatirii (durata este = 0),
prepararea termica porneste si ecranul
afiseaza numaratoarea inversa.

B Simbolul Auto rdmane aprins pe durat
asteptarii pornirii intarziate si pentru
Tntreaga“gj“uraté a prepararii termice.

B Simpol T jumineaza intermitent
pe durata asteptarii pornirii intarziate
si ramane constant atunci cand
prepararea termica incepe.

B Este emis un semnal acustic
laincheierea prepararii termice;
pentru a-I opri apasati butonul Set
sau permiteti semnalului sa continue
pe toatd durata sa.

Program semiautomat cu durata sau ora
de incheiere

Setarea orei programului

P Pentru selectarea duratei programului

sau a orei de sfarsit, apdsati butonul Mod

sau Set de doud ori si setati ora dorita

cu butoanele + si - .

B i timpul duratei sau select3rii
modului de reglare a orei de incheiere,
simbolul Auto corespondent lumineaza
intermitent.

B 0 data ce este setatd durata unui
program ora de incheiere nu poate
fi scazutd. In mod asemanator durata
programului nu poate fi prelungitéd o
data ce este setat timpul de incheiere.

Programul se deruleaza

B Atunci cand programul automat este
in desfasurare (si in consecinta functia
de preparare termica este activa),
simbolul Auto raméne aprins si timpul
ramas de preparare termica este afisat
pe ecran intr-o forma de numaratoare
inversa. Simbolul 1%} ramane aprins
de asemenea.

Programul Automat se incheie
B | aincheierea duratei programului
sau atunci cand este atinsa
[{§11)
ora de incheiere, simbolul T
corespunzator se stinge.
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® | aincheierea programului automat
simbolul Auto lumineaza intermitent,
ecranul afiseaza ,End” si este emis
un semnal acustic intermitent (care
poate fi oprit apasand butonul Set).

Functia ceas programator

Ceasul programator permite setarea orei
de la care incepe numaératoarea inversa.
Aceasta functie nu porneste sau opreste
cuptorul, ea doar emite o alarma sonora
atunci cand timpul a trecut.
> Apésati o data butonul Mode sau Set;
ecranul afiseaza:
Rifl})
e
L R I
B Simbolul clopotel lumineaza
intermitent, atunci poate fi setata
durata alarmei cu butoanele + si - .
Atunci cand aceasta functie este
activa simbolul clopotel raméane
aprins si ecranul afiseaza timpul
ramas (numardtoare inversa).
® | aincheierea timpului este emis
un semnal acustic (care poate
fi oprit prin apdsarea butonului Set).

Modificarea/stergerea datelor

P Datele setate pot fi modificare in orice

moment prin apasarea impreuna

a butoanelor + si-.

B Anularea duratei pregatirii termice incheie
in mod automat functia si vice-versa.

® i cazul utilizarii programate aparatul
nu va accepta incheierea timpilor
de preparare termica inaintea acelora
de incepere a pregatirii termice
propuse de aparatul in sine.

Nota: Cuptorul raméane fierbinte un timp
indelungat la aproximativ temperatura setatd
de preparare termica dupa ce este oprit;

din acest motiv este recomandabil de a scoate
preparatul din cuptor pentru a evita
supracoacerea sau arderea.

Pornirea aparatului pentru prima data

P Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima
data, lasati cuptorul s& functioneze gol

cu butonul de temperaturd plasat la maxim

pentru cel putin 40 minute si aerisind

incaperea.

B Mirosul detectat in timpul acestei
operatiuni este datorat evapordrii
substantelor utilizate protejarii
cuptorului pe perioada de timp dintre
fabricare si montaj.

B Dups 40 de minute, cuptorul
se opreste automat si va fi gata
pentru a fi utilizat, dupa racirea
cuptorului.

Sugestii

D> Pentruo preparare termica cu succes
nu va plasati niciodata vasele in cuptor
cand acesta este rece; asteptati pana cand
isi atinge temperatura setata.

D> Pe durata prepardrii termice a alimentelor
nu plasati oale sau recipiente direct pe baza
cuptorului;

v’ plasati-le deasupra gratarelor sau tavilor
de scurgere furnizate, pe unul din cele
5 nivele disponibile;

B dacd nu procedati astfel, puteti
deteriora emailul cuptorului.

> Cuptorul dumneavoastra Franke
utilizeaza un email special care este
simplu de mentinut curat; totusi este
recomandabil sa-I curatati frecvent pentru
a evita coacerea pe murddrie $i pe resturi
de alimente gatite anterior.

D> Orice panou cu auto curatare (dacd
sunt furnizate) poate fi curatat cu sapun
si apa (vezi instructiunile de curatare).

Nota: Inainte de porni cuptorul, cititi instructiunile
ceasului programator (vezi pagina 49).
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TABEL DE PREPARARE TERMICA

Selectarea Tip de aliment Greutate  Pozitie Timp de Setare Durata
butonului de (kg) nivel* preincal- buton (min.)
setare zire (min.)  termostat
PREPARARE Friptura de porc 1 3 9,5 180 °C 65-75
TERMICA Omlete 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
CONVENTIONALA  Cod-dorada-calcan 1 3 9,5 180 °C 15
NATURALA Rulouri de paine 1 2 sau 4 9,5 175 °C 25-30
Placinte 1 2 10,5 200 °C 40-45
Peste de apd de rau 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Méamaliga cu sos ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Placinta de branza 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PREPARARE Friptura de porc 1 3 9 180 °C 60-70
TERMICA lepure copt 1 2 9,5 190 °C 55-65
ASISTATA CU Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
VENTILATOR (lipie rapidd)
Rac copt 0,5 3 10 200 °C 30-40
Cod-dorada-calcan 2 2 sau4 7,5 150 °C 25-30
Rulouri de péine 2 2 sau 4 9 180 °C 25-30
Tarte de fructe 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placinte de carne & legume 2 3saub 9 180 °C 40-45
COACERE PIZZA  Rulouri de péine 1 3 Pentru a 170 °C 30-35
Blat péine de pizza 1 1 accelera Max 14-18
Placinta din legume 0,8 3 timpul de 180 °C 45-50
6@ Pizza 0,4 1-3 preincal- Max 12-14
Pui (bucati) 0,8 2 sau 3 zire 170 °C 55-60
Bibilicd vanat (bucati) 0,8 2 utilizati 170 °C 70-75
Curcan 1,5 3 functia 170 °C 85-90
Rata 1,5 2sau3  ,Preparare 170 °C 80-85
Friptura de vitd 1 3 termica 185 °C 105-115
Cod-dorada-calcan 0,8 3 rapida” 150 °C 17-23
Legume umplute 1,5 3 180 °C 40-45
Biscuiti 0,5 3 160 °C 13-17
Tarte de fructe 0,8 3 170 °C 32-38
Bezele 0,5 3 90 °C 70-75
PREPARARE Paine de dovleac 2,5 2 sau3 7 180 °C 25-30
TERMICA CU Péine din fdind integrald 1 1-4 8 190 °C 30-35
VENTILATOR Patiserie 1 1-4 8 190 °C 30-35
Biscuiti deliciosi 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
Placinte cu legume 1 3 7 180 °C 55-60
Prajituri 0,5 2sau3 7 180 °C 25-30
Plécinte cu branza 1,5 3 7 180 °C 25-30
Pastrav en papillote 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
PREPARARE lepure copt + 1,5 1-3 7,5 200 °C 115-125
TERMICA CU Placinte de carne + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
VENTILATOR Plécinte de carne & legume 1,5 1-3 7,5 200 °C 35-40
MULTI POWER Pui 1,5 2 6 180 °C 60-65
Friptura de purcel de lapte 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
Biscuiti deliciosi 0,3 3 6 180 °C 20
Tarte de fructe 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
— Cartofi prajiti 1 3 6 180 °C 30-35
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PREPARARE Focaccia 1 3 11,5 Max 55-60
TERMICA RAPIDA  Rulouri de paine 1 1-4 5,5 180 °C 20-25
Péaine de secara 1 3 5,5 180 °C 25-30

Pizza 9 1-3 11,5 Max 10-11

Q Fripturd de vita 1,5 3 5,5 180 °C 35-40
Porc/pulpa de vitel 1 3 5,5 180 °C 110-120

Curcan 1 3 5,5 180 °C 45-50

PREPARARE LA Aripi de pui 1 4 saub 7 Max 25-30
GRILL Cotlete 0,8 3 7 Max 25-30
Scoici 0,5 3sau 4 7 Max 14-16

Cartofi prajiti 1 3 7 Max 25-30

@ Peste de apd de rau 1 3sau4 7 Max 25-30
Rosii gratinate 0,4 2 sau3 7 Max 25-30

Eel kebabs 0,5 3 7 Max 25-30

Kebab de curcan 0,5 4 7 Max 25-30

PREPARARE Copane de pui 1 4 saub 9,5 Max 25-30
TERMICA TURBO  Costite slabe ,5 4 14 Max 40-45
GRILL Bibilica (bucéti) 1,2 4 14 Max 30-35
Dorada en papillote 1 3 8 Max 20-25

g Pui (bucati) 1,5 3 14 Max 35-40
Prepelite 8 4 14 Max 30-35
Cérnati 1 4 14 Max 20-25

Legume 1 4 saub 14 Max 10-15

Nota: Indicatiile date in tabel sunt rezultatele testelor de preparare termicé efectuate de o echipa de maegtri
bucatari profesionisti. Ele sunt furnizate doar orientativ si pot fi modificate conform propriilor gusturi.

CURATARE $I INTRETINERE

Cuptorul poate fi curatat in mod conventional
(cu detergenti, spray pentru cuptoare), dar
numai cand este foarte murdar si cand petele
sunt foarte rebele.

Numai modelele SM / SMP

Pentru curdtarea uzuala a cuptorului

dumneavoastra (dupa fiecare utilizare),

se recomandd urmatoarea procedura:
Rotiti butonul de selectare a regimului
de utilizare in pozitia ,,Preparare termica
conventionala naturala“ ﬁ

> Setati/diviziunea butonului de selectare
a temperaturii la 70°C.

| 2 Turnati 0,6 litri de apa in tava de coacere

si introduceti-o in ghidajele cele mai de jos.

B Dup aproximativ doudzeci de minute
reziduurile de pe email se inmoaie,
permitandu-va sd le stergeti
cu o laveta umeda.

Important

Deconectati intotdeauna cuptorul de la
sursa de alimentare inainte de efectuarea
lucrarilor de service. Aparatul poate fi utilizat
n sigurantd cu si fara glisierele tavii.
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Partile din otel inoxidabil, precum si cele
emailate ale cuptorului se pastreaza

ca si noi, daca sunt curatate periodic

cu apa si detergenti speciali. Dupa
curatare aveti grija sa uscati temeinic toate
componentele.

Nu folositi bureti de vase din plastic sau
metal, acid clorhidric sau alte produse care
ar putea zgaria sau lasa urme pe suprafata
cuptorului. Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi sau cu jeturi directe de apa.
Petele de pe baza cuptorului datorate
diferitele produse pregatite termic (sosuri,
zahar, albusuri si grasimi) sunt rezultate
intotdeauna prin vérsare si stropire.

B Varsarea are loc In timpul pregétirii
termice si este rezultatul pregatirii
termice la temperaturi prea inalte

in timp ce stropii sunt datorati utilizarii
de vase de gétit care sunt prea mici
sau unei estimari gresite a cresterii
volumului pe durata prepararii.

Aceste doud probleme pot fi rezolvate
utilizand vase de gatit cu borduri inalte
sau utilizand tava de scurgere furnizata
alaturi de cuptor.
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- Pentru a curata partea inferioara
a cuptorului este recomandabil
sa indepdrtati orice pata atata timp céat
cuptorul este inca cald; petele sunt mai
usor de rezolvat cand sunt proaspete.

Curatarea usii cuptorului

> Usa cuptorului trebuie sa fie curatata
(la interior si la exterior) cu apa fierbinte
atunci cand cuptorul este complet rece.
Nu utilizati lavete abrazive. Curatati geamul
utilizand detergenti speciali.

» Curatati suprafetele emailate cu ap
fierbinte si detergent neabraziv la fel
ca si pentru interiorul cuptorului in sine.

Numai modelele CR 86

Pentru o curatare mai temeinica, panoul
decorativ din plastic al usii cuptorului poate
fi Indepartat.

»  Cu usa deschis3, apasati lateralele
si indepartati panoul,
asa cum este ilustrat
in figura.

» Pentru a reintroduce
la loc panoul in usa
cuptorului, 1l glisati
in pozitie si il apasati
usor pentru a cupla
elementele de fixare
laterale.

N

indepartarea geamurilor interioare

ale usii cuptorului (numai modelele CL,

CR, SM, SMP) (fig. 2)

Geamurile usii cuptorului pot fi indepartate,

pentru a permite curatarea temeinica

a geamurilor interioare, procedand in modul

urmator:
Cu usa cuptorului complet deschisa,
rotiti la 180° cele doua piedici negre
(avand cuvantul ,CLEAN”) de la baza usii,
astfel incat sa se incadreze in lacasurile
din structura cuptorului.

Nota: Asigurati-va cé le rotiti complet (piedicile

inclicheteaza cu sunet in pozitie).

> Ridicati geamurile interioare cu grija: cele
doué piedici impiedica usa sa se inchida
(daca cele doua piedici nu sunt rotite
complet, indepartarea geamurilor va cauza
inchiderea imediata a usii).

» Dup3 efectuarea operatiunilor de curitare,
reintroduceti geamurile interioare (pozitia
corecta este indicata de cuvintele
»1EMPERED GLASS® care trebuie
sa fie perfect lizibile) si rotiti in pozitia
lor initiala cele doua piedici de retinere
a geamurilor.

Niciodata nu incercati sa inchideti usa
atunci cand una sau ambele piedici au eliberat
partial sau complet panourile geamului interior.
Dupa curatare, intotdeauna amintiti-va sa rotiti
ambele piedici inainte de a inchide usa.
indepartarea geamurilor interioare
ale usii cuptorului (hnumai modelele CM)
(fig. 3)

Geamurile usii cuptorului pot fi indepartate,
pentru a permite curatarea temeinica
a geamurilor interioare, procedand in modul
urmator:
Cu usa cuptorului complet deschisd, rotiti
la 180° cele doua piedici negre de la baza
usii (fig. 3a si 3b).

Nota: Asigurati-va ca le rotiti complet (piedicile

inclicheteaza cu sunet in pozitie).

> Ridicati geamurile interioare cu grija
(fig. 3c): cele doua piedici impiedicd usa
sa se inchida (daca cele doua piedici nu sunt
rotite complet, indepartarea geamurilor
va cauza inchiderea imediata a usii).

P Pentru aindeparta geamurile intre timp,
glisati afara cele doua garnituri (fig. 3d)
si apoi scoateti geamurile in sus (fig. 3e).

»  Dupi efectuarea operatiunilor de curatare,
reintroduceti geamurile intermediare (fig. 3f)
(pozitia corecta este indicata de cuvintele
L, TJEMPERED GLASS®, care trebuie sa fie
perfect lizibile) prin inserarea acestora
cu grija in canelurile adecvate amplasate
in partea superioara a usii si impingandu-le
pe toatd cursa pana la capatul canelurii.

P Dupi aceea inlocuiti ambele garnituri
(fig. 3g), avand o grija deosebita
de a va asigura ca sunt inserate cat mai
mult posibil, pana cand ajung in contact
cu marginea superioara a usii.

P inincheiere, reintroduceti geamurile
interioare (fig. 3h) si rotiti in pozitia lor initiald
de blocare cele doua piedici de retinere
a geamurilor.
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A Niciodatd nu incercati sa inchideti usa

atunci cand una sau ambele piedici au eliberat
partial sau complet panourile geamului interior.
Dupa curatare, intotdeauna amintiti-va sa rotiti
ambele piedici inainte de a inchide usa.
indepéartarea usii cuptorului (fig. 4)

Pentru a facilita curatarea cuptorului usa
acestuia poate fi indepartata prin manipularea
balamalelor dupa cum urmeaza:
Balamalele sunt echipate cu doua
incuietori mobile (A). Ridicati piedica (A)
pentru a elibera balamaua.

»  Apoi ridicati usa si o trageti in afara; pentru
a efectua aceasta operatiune tineti usa
de laterale aproape de balamale.

Pentru a remonta usa mai intai glisati
balamalele in locasurile lor.

Tnainte de inchide usa amintiti-va

ca trebuie sé rotiti cele doua piedici (A)
utilizate ca atasamente ale balamalei.

Consultati imaginile de la sfarsitul acestui
manual.

Demontarea ramele laterale

P Tragetiin jos traversa fixat3 in bucse
si scoateti-o din lacas.
» Basculati cadrul in sus cu aprox. 60°
si 1l impingeti usor in directia de inclinare.
»  Mentinand cadrul inclinat, scoateti cele
doua cérlige din partea superioara din
orificiile respective.

\3

X i

Montarea cadrelor laterale

» Mentinand cadrul inclinat, introduceti
cele doud cérlige din partea superioara
in orificiile respective, impingand usor
in directia de inclinare.

P Avand cadrul inclinat, impingeti in directia
inclinarii pana cand cele doua cérlige din
partea superioara se opresc in exteriorul
peretelui compartimentului.

> Tntoarce;i cadrul spre peretele
compartimentului. Trageti in jos traversa
fixatd in bucse si scoateti-o din ldcas.

inlocuirea lampii cuptorului

Cuptoarele Franke

sunt echipate

cu o lampa circulara,

pozitionata in zona

superioard stanga,

in spatele

compartimentului.

Pentru inlocuirea

[dmpii cuptorului,

procedati in modul urmator:

Deconectati alimentarea cu energie

a aparatului cu ajutorul comutatorului

omnipolar folosit pentru conectarea

la sistemul electric, sau scoateti stecherul

din priza, daca este accesibil.

Desurubati capacul din sticla (A).

Desurubati lampa si o inlocuiti

cu una rezistenta la temperaturi inalte

(300 °C), cu urmatoarele caracteristici:

- Tensiune: 220/240 V ~ 50-60 Hz

- Putere: 25W

- Racord: G9

> Montati la loc capacul de sticla (A) si
reconectati sursa de alimentare.

ATENTIE! Deteriorarea lampii din cauza

manipularii gresite!

D> Evitati s4 atingeti lampile cu mainile goale.

> Utilizati o laveta sau o bucatd de hartie
de bucétdrie.

A AVERTIZARE! Pericol

de electrocutare!
D> Tnainte de a inlocui lampa cuptorului,
asigurati-va ca acesta este oprit.

\ A 4

AVERTIZARE! Pericol de
electrocutare din cauza manipularii gresite!
D> inchideti cuptorul.

- Infunctie de cum este montat cuptorul:
scoateti cuptorul din priza sau
deconectati puterea de la intrerupatorul
principal al instalatiei electrice, de ex.
intrerupeti siguranta cuptorului din
cutia de sigurante.
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DATE TEHNICE

Superior

Inferior

Grill

Circular

Ventilator

Ventilator tangential

Lampa cuptor

ASISTENTA

in cazul oricaror probleme in utilizare,
contactati un Centru de Service Franke
(consultati lista anexata).

Niciodata nu utilizati serviciile unor tehnicieni
neautorizati.

Specificati:

- tipul defectului;

- modelul aparatului (Art./Cod.);

- numarul de serie (S.N.).
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sunt date pe
placuta de tip
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de pe certificatul
de garantie.
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EVACUARE CA DESEU

Informatii pentru utilizatori

Simbolul existent pe produs sau
pe ambalajul acestuia indica faptul
cd aparatul nu poate fi reciclat

B . deseu menajer.

Prin reciclarea corespunzatoare a aparatului
preveniti orice consecintd daunatoare asupra
mediului inconjurdtor si sénatatii.

Informatii suplimentare privind reciclarea
aparatului pot fi furnizate de céatre autoritatile
competente, serviciul local de reciclare sau
de catre furnizorul aparatului.

Reciclarea aparatului, care urmeaza

sa fie aruncat, se va face printr-un punct

de colectare a deseurilor specializat in aparate
electronice si electrice.

Tn conformitate du Directiva 2012/19/ UE
cu privire la reducerea substantelor
periculoase utilizate In aparatura electrica
si electronica si la eliminarea deseurilor.

PREPARATE TESTATE

Simbolul de pe aparat, reprezentand un cos
de gunoi barat, indica faptul c4, la sfarsitul
vietii sale utile, produsul nu poate fi eliminat
ca deseu menajer.

Tn consecinta, atunci cand produsul a ajuns
la finalul vietii sale utile, utilizatorul trebuie
sa-| predea unui centru corespunzator

de reciclare a deseurilor electrice

si electronice.

Colectarea corespunzatoare si separata

a resturilor aparatelor casate pentru
reciclare, tratament si reciclare ecologica
ajuta la prevenirea efectelor negative asupra
mediului inconjurator si asupra sanatatii

si faciliteaza reciclarea materialelor utilizate
la fabricarea aparatelor.

Informatii pentru institutiile de testare
Pentru a calcula volumul, indepértati ghidajele
laterale interioare din sdrmé, daca sunt

prezente (conform standardelor
2009/60350-50304/EN).

in conformitate cu Standardul EN/IEC 60350
Aceste tabele au fost create pentru a facilita
examinarea si testarea de catre autoritatile
de control a diverselor dispozitive.

Consultarea tabelului de preparare
termica

Tabelul sugereaza functia ideald ce poate

fi utilizatd pentru un anumit fel de méncare
gatit simultan pe unul sau mai multe dintre
nivele.

Timpul de preparare termica se raporteaza

la introducerea alimentelor in cuptor,
exceptand preincalzirea (daca este necesara).
Temperatura si timpul de preparare termica
sunt valori aproximative si depind de calitatea
alimentelor si de tipul de accesorii utilizate.

Utilizati initial valorile recomandate si daca
rezultatul coacerii nu este cel asteptat cresteti
sau descresteti timpul. Recomandam utilizarea
accesoriilor livrate, tavile emailate si tavile
executate din metal intunecat. Urmariti tabelul
de selectie in care sunt listate articolele livrate
care sa fie asezate pe diferite rafturi.

Prepararea termica simultana
a mai multor alimente

Utilizarea functiilor de ventilare recomandate
fac posibila prepararea termica simultana

a diferitelor nivele. Puteti utiliza functia statica
atunci cand gatiti pe un singur nivel.
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Reteta Functie Preincal- Nivel (de Temp. Timp  Accesorii/Note
zire jos in sus) (°C) (min)

Biscuiti STATIC DA 4 160 20 Niv. 4: tavé de scurgere platad
fragezi

8 MULTI POWER DA 3-4 160 23 Niv. 4: tavé de scurgere plata

Niv..3: tava de scurgere adanca
Préajituri STATIC DA 3 160 25 Niv. 3: tava de scurgere platad
mici
MULTI POWER DA 3-4 160 23 Niv. 4: tava de scurgere plata

Pandispan STATIC DA 2 160 45 Niv. 2: forma de prajituri pe gratar

fara grasime

MULTI POWER DA 2 170 30 Niv. 2: formd de préjituri pe grétar
Placinta cu STATIC DA 1 180 65 Niv. 1: formd de prajituri pe gratar
mere
PREPARARE DA 1 180 55 Niv. 1: forma de prajituri pe gratar
TERMICA RAPIDA
Doua PREPARARE . DA 1-3 180 80 Niv. 3: forma de prdjituri pe gratar
placinte cu  TERMICA RAPIDA Niv. 1: forma de prajituri pe gratar
mere
Prajituri STATIC DA 2 165 27 Niv. 2: formd de préjituri pe grétar
dospite MULTI POWER DA 2 165 35 Niv. 2: formé de prajituri pe gratar
Preparare la grill Daca preparati alimentele direct pe gratarul cuptorului plasati tava de
scurgere pe nivelul de dedesubt.
Aceasta va colecta reziduurile de la pregatire si pastrand cuptorul curat.
Caénd frigeti pe grill se recomanda sa ldsati 3-4 c¢m liberi la marginea din fata
a grétarului, pentru a fi mai usoara extragerea lui.
Sandwich GRILL DA 4 200 3-5 Niv. 4: Gratar
prajit *
(preincalzire
5min)
Burgeri GRILL NU 4 200 35 Niv. 4: Gratar
** (fara Niv. 3: Tava de scurgere

preincélzire)

* tineti usa Inchisa pe durata prepararii termice.
** cand a ajuns la 10 min, il intoarceti.
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COLEP)XAHMUE
06 3TOM MHCTPYKLMUK 60 Odkcnnyartauwus 66
HasHaueHue npubopa 61 OnekTpuyeckoe coeguHeHue 67
Whdpopmauns o 6esonacHocTy 61 Mporpammbl npurotoBnexus 6nion 68
ncpoBoe ycTponcTBO
Hapnexawas yctaHoBka Lncp yetp
! pasmelLienie 63 AN NporpaMMMUpOBaHuA
MPUroTOBNEHUS MULLU 70
Hapnexauwee ucnonb3oBaHue 63 I'Ip . 72
epsoe loueHne
TexHuueckoe obcnyxxuaHue PBOE BKMOUEHM
1 OUMCTKA 64 PekomeHpauuu 72
PemoHT 64  Tabnuua npurotoBneHus bnion 73
Bbiop us axcnnyatauuu 64 OuucTka 1 TexHUuECKOE
Wndopmaums o6 aHeprocbepexenmn 64  OBCnyxXuBanue 74
0630p 65 TexXHMYecKue faHHble 77
YcTaHoBKa 66 TexHuueckas noanepxka 78
Mopenu CL, CR, SM, SMP 66  YTunusaums 78
Mopenu CM 66 MposepenHas nocyna 79

OB 3TOU UHCTPYKLUUU

Mcnonb3osaHune Tabnuuibl
npurotosnexHus 6niofn 79

OTa MHCTPYKLUMs Mo 9KcnayaTauum npumeHumMa
K Heckonbkmnm mofensam npubopa. Hekotopesle
OnMcaHHble 0COBEHHOCTH U YHKUMKM MOTYT
BbITb HEOCTYNHBIMY 1N KOHKPETHOM MOAENH.
[oscHUTENbHbIE N30OPAXEHUS U PUCYHKH,
paccmaTpuvBaeMble B pPasdnnyuHbix pasaenax

>

BHMMaTENbHO NPOYTHUTE BTY UHCTPYKLMIO,
npex/ae yem nonb30BaTbCs NPUOOPOM.
CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO.

Mcnonbayite npubop, onucaHHbli B AaHHOM
WHCTPYKLIUM, UCKIIOUMTENBHO MO ero
HasHaueHuto.

LOKYMEHTa, NPUBOAATCS B KOHLIE 1aHHOM
WHCTPYKLMK.

Komnawus Franke coxpaHseT 3a cobo
npaBo Ha BHECEHUE N3MEHEHWN B 13aenue
6e3 npeaBapuTeNbHOTO yBeAOMAEHUS.
Bcs nprBeneHHas 3nech MHpopmaums

nencTBuTeNbHa Ha MOMEHT BblMyCKa AOKYyMeHTa.

3HaueHue

ﬂe;lCTBVIﬂ, KOTOpPbI€ yKa3blBatoTCA B MpUMeYaHuax no 6esonacHoCTH U npegynpexaneHnax n
no3BonsioT n3bexars Tpasm FIOBpe)K,EleHVIVI,
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HA3HAYEHUE NMPUBOPA

3TOT AyxOBOW LWKad npefHadHayeH 370 B BbICLIEN CTEMEHW YHUBEPCANbHbIN
NCKIIOUNTENBHO N9 BbITOBOTO, npvbop, no3sonsowmi nerko u besonacHo
HenpogeccnoHanbHOro UCNoNb30BaHUS. BbIOMpaTL Pas3nnyYHble METOAbI MPUTOTOBIEHUS
[lyxoBka paccuutaHa Ha Npon3BOANTENBHOCT MUK,

NpoeCcCHOHaNbHOro knacca B JoMallH1X
YCNOBUAX.

MHOOPMALIUA O BESOINMACHOCTHU

> lMpexae yem ucnonb3osate > ObpallaiTech TONbKO

Ny XOBKY, BHUMATENbHO B @aBTOPM30BAHHbIE
NpoYnTanTe 3Ty MHCTPYKLIMIO CEPBUCHbIE LIEHTPBI.
no akcnayataunm > He moamduumpymte
M MHDOPMALIMIO O pyHKUMK npubopa.
6esonacHoCTy. > Mcnonb3oBaHWe OaHHOIo
> CoxpaHwuTe 3Ty UHCTPYKLMIO npubopa neTbMu B BO3pacTe
ANS fanbHenLero 8 net 1 cTapue 1 nuuamu
MCNONb30BaHMS. C OrpaHNYeHHbIMM
[lpon3BoanTENb HE HECEeT (DU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMM
OTBETCTBEHHOCTM 3a WK YMCTBEHHbIMM
BO3MOXHbIE NMOBPEXAEHMS, BO3BMOXHOCTAMM UK
KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTh He obnafalowmnmm
B peaynbrate HemnpaBwbHOW HeobxoaMMbIMKU OMbITOM
YCTaHOBKM, a TakXe W HaBblkaMu, [ONyCKaeTcs
HeHaanexallero unm TOMIbKO MpW obecneyeHnn
HepaumnoHanbHOro NpUCMOTpPa 3a HUMU UK
“cnonb30BaHMs nprbopa. nocse Toro, Kak num Bbiun
AnekTpuyeckas pPas3bsCHEHbI NpaBmna ero
6e30MacHOCTb AYyX0OBOro 6esonacHomn akcnnyataumm
wkada rapaHTMpoBaHa M CYLLECTBYIOLLME
TOMIbKO MPW €ro Haasnexaliem OMacHoOCTK.
3a3eM/EHUN B COOTBETCTBMM C > He nossonanTe aeTtam urpatb
AEeNCTBYOWMMI TPEOOBAHUAMM. C npubopom.
Yrobbl 0becneunts besonacHyto > [1eTaM MOXHO BbIMOMHATb
1 39 PeKTUBHYIO paboTy 3TOro OUMCTKY K 0bCnyxmBaHue
anekTpuueckoro npubopa: yCTPOMCTBa TO/bKO NoA
npucMmotpom!
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> [laHHbli npubop —
He urpyLukal

> He octaBnsanTte neten psaom
c npubopom bes npucmoTpa.

> He paspelante getam
nrpatb ¢ NPMOHOPOM.

> He paspelante getam
npukacarbcs K npubopy nnu
ero 9IeMeHTaM yrnpaBieHus
BO BpeMs 1 cpasy nocne ero
MCMNONb30BAHMS.

> lNpubop Heobxoanmo
YCTaHOBWTb TaknM 06pas3om,
4TOObI €10 MOXHO BbINO
OTKJTIOUYMTb OT BNEKTPOCETU.
PaccTtogHune mexay
KOHTaKTamu JOMKHO ObITh
LNOCTATOYHbIM A9 MOSIHOMO
OTKJ/IIOYEHNS OT CETU
B CNlyYae nepeHanpsxeHus
kateropwuu lll. Pasmbikatenu
AO/MKHbBI BbITb BCTPOEHDI
B PMKCMPOBAHHYIO
KabenbHyto pasBoaky
B COOTBETCTBMM C NpaBuiaMu
SN1eKTPUYECKoro
NOAK/IIOYEHUS.

> PaspeluaeTcs ncnosb3osatb
TONTbKO PEKOMEH[J0BAHHbIE
AN 3TOW Neyn TEPMOLLYMbI.

> 3anpellaeTcsd ycTaHaBnMBaTh
npubop 3a AeKOPaATUBHOW
ABepLen Bo nsbexaHue
neperpesa.

OnacHocTb nonyyeHus
oxoros!

> Bo Bpems paboTbl npubop
CWbHO HarpesaeTcs.

Cnepyet cobntoaatsb
OCTOPOXHOCTb BO U3bexaHue
KOHTaKTa C HarpeBaTe/bHbIMM
SNEeMEHTaMK1 BHYTpH
nyxoBku. [letn mnagwe 8 nert
MOTYT Hax0LMTbCH PAAOM

C Np1bOPOM TOMLKO NOf
MOCTOSHHBIM NMPUCMOTPOM.

AOHaCHOCTb nonyyeHus
oXoros!

TopuoBas MOBEPXHOCTb PyYKH
ABEpPLbl MOXET ObITh bonee
ropsiyen B CBS3M C BbIXOJOM
ropsayero Bo3ayxa.
> Korga neyb He MCNOMb3YeTcH,
PEryIMPOBOYHbIE PYUKH
NO/MKHbI HAXOAUTHCA
B BbIK/IIOYEHHOM MOSIOXKEHNM.

NPEOYNPEXAOEHUE! epen
TEM KaK MPUCTYNWUTb K 3aMeHe
namnbl, BbIKKOYMTE NPHUbOP,
4TObbl YCTPAHWUTL BEPOATHOCTb
MOpPaxeHus aneKTpUYeCcKUM
TOKOM.

> He ncnonbayite
arpeccuBHble abpasuBHble
YMCTALLME CpeacTBa UK
OCTpble MeTannyeckmne
CkpebKuM AN OUMCTKM CTekna
ABEpLbl IyXOBKKM / CTekna
LWAPHUPHOW KPbILLIKM
BapOYHOM MOBEPXHOCTY (€CNN
NPUMEHUMO), MOCKOSbKY
OHWM MOryT nouapanatb
NOBEPXHOCTb W MPUBECTU
K pacTpeckMBaHWIO CTekna.
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> He npumeHsnTe napoBble
OUUCTUTENN MU CTPYM BOABI.
> Bo nabexaHne prckos,
3aMeHy kabens nuraHus
B C/lyYae ero noBpexaeHus
NOKEH OCYLLECTBNATH
NPOM3BOANTENb,
ero CepBUCHbI
npencTaBuTENb MU UHOM
KBaIMULMPOBAHHbIM
crneunanucr.

MPEOOCTEPEXXEHME:
Bo n3bexaHne onacHoCTu
BO3BpaTa TEMI0BOrO
BbIK/tOYATENS AAHHbIN
npubop He Ao/MKEH Nonyyatb
NnUTaHWe yepes BHellHee
YCTPOWCTBO BbIK/TIOUEHMS,
Hanpumep, Taumep, unu
ObITb MOAKMOYEHHBIM K
3NeKTPUYECKOMY KOHTYPY,
KOTOpbIV BK/OYAETCS

W BbIK/IlOYaeTCs
aBTOMAaTUYECKM.

Hapnexaulias yctaHoBKa
u pa3melleHune

D> He noanyckaiiTe neteit k npubopy
WNKW YNakoBOYHbIM MaTepuanam.
Huxe npuBOAMTCS NOPALOK NPUCOenNHEHUS
NlyXOBOrO WKaa K 9N1eKTPOCeT! HepasbeMHbIM
cnocobom.
> Mpnbop aonxeH bbiTb ycTaHOBNEH
npeacTaBuTENEeM CEPBUCHOTO
LEHTPa, 9N1EKTPUKOM UK 0ByYEHHbIM
cneunanuctom, obnagaioLmm
HeobX0AMMbIMM BHAHUAMM
1 obpasoBaHueM.

> [pnbBop HY>KHO NOAKAOUNTD
HenocpeacTBEHHO K pPO3eTke
anektpoceTu. [Ins noakmoueHuns npubopa
3anpeLlaeTcs MCnonb30BaTh afantepsl,
MHOTOpPO3EeTOUHbIE MEPEXOAHUKHN
Y YONMHUTENN.

D> Y6enntech, uto ycTpoiicTeo
He NoaBepPXeHO BO3AENCTBMIO
aTMOCMEPHbIX SBNEHWI (A0X b, COMHLE).

A Puck cmepTu!

D> He nossonsiite HOMaLIHIM XMBOTHbIM
npubnKaThCs K YCTPOMCTBY.

D> Ynakosoumble martepwuansl (Hanpumep,
nnacTukoBas NaeHka 1 NoANCTUPON)
NpeacTaBNAoT ONacHOCTb ANA AeTEN.

> XpaHWTe ynakoBoUHble MaTepuansl BLam
oT feTen.

Hapnexauee ucnonb3oBaHune

> Mcnonbayiite npubop MCKNOYUTENBHO
AN NPUTOTOBNEHNS MULLN.

D> Momewas nnu BeiHMMas nocyay ns neun,
MCMONb3YNTE KYXOHHbIE PYKaBULIbI.

D> Mpu ucnonbaosanmm opyrinx KyXoHHbIX
npnMbopoB BMECTE C [1yXOBKOW
NpUAEPXKMUBANTECH MHCTPYKLIMI K HUM.

D> He knanute anektpuueckue kabenu apyrux
npMOOpOB Ha ropsiune YacTu Neyn.

D> He ncnonbayiite nerkoBocrnnameHsiowmecs
XWUOKOCTHU PSABOM C Neuybio.

A CyLuecTBYyeT pUcK neperpeBaHms

M HEMPABUNbHOTO (PYHKLMOHUPOBAaHUS Neun

B cniyyae 6110KMPOBKU BEHTUNALUM!
3anpelyaeTcs NokpbiBaTb BHyTPEHHUE
MOBEPXHOCTU CTEH Meun anoMUHUEBOW
honbrou.

> Cnenwnte 3a TeM, utobbl He Bbino
NPensTCTBUI BEHTUNALMM U He Obinu
3ab710KMpOBaHbl OXNaxjaloLine 0TBEPCTUS
Hal ABepuen neun.

A OnacHOCTb MONyYeHUs 0XKOroB!

D> Otkpbisas uau sakpbizas nBepLy, AepKUTE
PYUKY 3@ LLEHTPanbHyIo YacTb.
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A OnacHOCTb MopaxeHus

371eKTPOTOKOM NP1 UCMONb30BAHUM

HeucnpasHoro npubopa!
He BkntoyaiTe HeucnpasHbId Npubop.

D> Buiki0unTe aBTOMATUUECKHIA BLIKNIOYATENb
WK BEIKPYTUTE NNaBKW NpeaoxXpaHuTenb
Ha aneKkTpoLuTE.

> O6paTuTech B CEPBUCHbIN LEHTP.

OnacHOCTb MopaXKxeHus

3neKTpoToKom!

He npukacavtech kK nprbopy BaxHbiMu

yacTsamu Tena.
D> He ucnonbayiite npu6op, cTost GOCUKOM.
> 3anpelyaeTcs TAHyTh 3a nprbop

nnu kabenb NUTaHMA, 4TOObl OTKIIOYUMTD

npubop oT po3eTKH.

TexHuueckoe obcnyxupaHue
M ounucTKa

Mepen NpoBefeHNEM TEXHUUECKOTO

06CNyXMBAHUS UAK OUNCTKM HEOOXOAMMO

BbINOIHWATL OMUCAHHbIE HUXeE Ae/CTBUS.
OTkntounTe Nprubop OT aNeKTpoceTH,
Hanpumep, BbIKI0YMB aBTOMATUYECKMM
BbIK/IOYATENb HA 3NEKTPUUECKOM LUMTE.

Puck nopaxeHus aneKTpoTOKOM
“3-3a nonapaHus X1MAKoOCTU BHYTpb Npubopal
Mpnbop comepxuT anekTpuyeckme
KOMMOHEHTBI.
Cnenute 3a 7€M, YTOObLI Ha BHYTPEHHME
netanu npubopa He nonana XuaKocTb.

D> He uncrste npubop ¢ NOMOLLbIO Napa
noa fasieHnem.

D> He ucrnonbayiite ans ounctkn paboumx
9N1EMEHTOB BAAXHYIO TKaHb.

PemoHT

D> Ycranaenusats v peMOHTMPOBATL NPUBOP
paspeLaeTcs ToNbKO KBaNUMULMPOBAHHbIM
cneuuanucTam.

> ObpallaliTech B CEPBUCHBIN LIEHTP,
aBTOPWU30BAHHbBIN MPOWU3BOAUTENEM, UK K
KBaﬂI/IdJVILlMpOBaHHbIM cneunanncTam
B TaKWX cnyyasx:

- Cpasy nocne pacnakoBku, eciu
COMHEBaETECh B LIENIOCTHOCTM Npubopa.

- BoBpewms ycTaHOBKM (B COOTBETCTBMM
C UHCTPYKLUMAMMU NPOU3BOANTENS).

- Bcnyuae coMHeHWit B NpaBunbHOCTH
paboTbl npubopa.

- B cnyyae HencnpasHoCTH
WK HeHaanexatlen paboTbl.

- 3ameHa po3eTku, HECOBMECTUMOW
CO WTencenbHoN BKUnkon npubopa.

BoiBoa 13 aKcnnyatauuu

D> Ecnu nnawupyetcs npekpatuts
“CMOoNb30BaHWe [yXOBOro Wkada,
06paTUTECh B CEPBUCHBIN LEHTP UK
K KBanM@UUMPOBAHHOMY CNeumnanmcTy,
KOTOPbIM CMOXET OTCOEANHUTb
€ro OT 9NeKTPOCETH.

MHOOPMALIUA Ob SQHEPITOCBEPEXEHWUA

B pexume pabotel FAN COOKING
(NpWHyaMTENbHas KOHBEKLMS) NoTpebnexne
SHEPruUm HIKe, YeM B APYrUX yHKLMSX
npurotToBneHus bntog.
CrapanTech kak MOXHO pexe oTKpblBaTh
ngepuy.
D> Npensaputenshbiit Harpes creayet
BbINOMHATb Kak MOXHO bbicTpee.
D> Mpumensiite npeasapuTenbHbIi Harpes

D> kamepbi myxoBKH, TONKO €A OT ST
onepauuu 3aBUCHT pedynsraThbl
TepMmuueckon obpaboTku.

D> Ecnvno peLenTty HeobxoaMMO
“Cnonb30BaTh OCTaTOYHOE TEMO
nonblie 30 MUHYT, BbIKIOUKTE Nprbop
3a 5-10 MUHYT 0O 3aBepLUEHNMS
NPUroToBAEHKA.
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Ob30P

A. Pyuka Bbibopa nporpamm

Mcnonbayetcs ans seibopa Heobxoanmoro
pexvma NpuroTosneHus 6iof B AyX0OBKe.
[Mpu BbiBope no60oKM Nporpammbl ¢ MOMOLLbIO
pyYki 3aropaeTtcs NoACBETKA AYXOBKM,

UTO yKasblBaET Ha BKJOUEHUE [1yXOBKM.

B. YcTpo#cTBO NnporpaMMupoBaHus

B nyxoBbix Wwkadgax Franke ncnonbaytorcs
pasnnuHble CUCTEMbI AN KOHTPONS
BPEMEHW NpuroToBneHns batoa v ans
ynpasneHus; nogpobHas nHpopmaums
npencTasneHa Ha cTpaHuue 69.
[pasuibHOE PYHKLMOHWPOBaHWE 3aBUCUT

OT UCMNONb3YEMOro THUNa ynpasneHna ,ElyXOBKOVI.

C. MhpukaTtop TepmocTata

MHankatop yKagblBaeT Ha BK/OYeHUe
HarpeBaTeNlbHbIX 91eMEHTOB 1y XOBKM.
MHaMKaTop OTKAOYaeTCs NOCne LOCTUXKEHMS
3a/laHHOM TeMnepaTypbl U BKOYaeTCs CHOBA
npwW NOBTOPHOMN akTMBALMMW Harpesa AyXOBKH.
C ero nomoLblo MOXHO KOHTPOMPOBAThL
NOCTWXEHKWe Heobxoanmon Temneparypel
nepen nomelieHuemM NPoAyKTOB B yXOBKY.

D. Perynatop Temneparypbl (TepmMocTart)

Cnyxut ons Beibopa Heobxoanmon
Temneparypbl NpUroToBneHus bnioaa u
noaAepXuBaeT ee Ha MOCTOSHHOM YPOBHe

B npoLecce npurotosnexus. [1ns seibopa
HY>XHO TeMnepaTypbl NOBEPHUTE Perynatop
no 4acoBOW CTpesnke, yCTaHOBWB yKka3aTenb
Ha COOTBETCTBYIOLIEE BHAYEHME.
MakcumanbHas Temnepatypa coctaBnser
npubnuautensHo 275 °C.

[e]

275
240

200

180 459

E. Hanpasnsiowme ana pewertok
M NPOTMBHEN

McnonbaytoTes ans npaBuibHOro
PacnoNOXeHNs PELIETOK 1 NPOTUBHEW B

5 npefBapuTeNnbHO ONpeAeneHHbIX MONOXEHNAX
(c 1 no 5, HaunHas cHuay). B Tabnuue
npurotoBneHus 6o (ctpanHuua 73)

yKasaHo Hawnyullee NoNoXeHWe Ans Kaxaoro
cnocoba nNpuroToBnexHus.

F. MpoTtuBeHb

O6bIYHO UcnonbayeTcs Ang cbopa CoKoB,
KOTOPbIE BbIAENSIOTCH BO BPEMS MPUrOTOBNEHNS
6ntoa Ha rpune, UM HeNoOCpPeACTBEHHO A5
NPUrOTOBNEHNMS MULLM; BbIHMMaWTe NPOTUBEHb
W3 [yXOBKMW, KOTAa OH HEe UCMONb3yeTca.
[TPOTMBHM M3rOTOBNEHbI M3 3MaNUPOBAHHOM
cTanv knacca AA, npefiHagHauyeHHOW

ONS NPOAYKTOB NMUTaHKS.

Mpumeyanue. [Ins nydwero pesynsrarta
PEKOMEHAYETCS BCTABNATb MPOTUBEHD
HaK/MIOHHOW CTOPOHOW N0 HanpaBneHuio

K 3afHeMN CTeHKe BHYTPEHHEro OTAeNEHus
DYXOBKH.

G. Pewertka

PelueTku cnyxart ans pasmeLleHns KacTpions,
(hOpM [N BLINEUKM U APYTUX KOHTENHEPOB,
Kpome npoTueHei. Kpome Toro, oHu
MCMONb3YIOTCS A NMPUTOTOBNEHUS MAca

Y pbibbl, B OCHOBHOM C NPUMEHeHUeM yHKLMNA
rpuns v Typborpuns, nomxapmeanus xneba

W T. N. PeKOMeHyeTCs UCKIOUUTb MPSIMON
KOHTaKT NpoAyKTOB C PELUETKON.

100

KHOMKM nokasaHbl UCKMOYNTENBHO C UNAIOCTPATUBHBIMU LIENTAMMU.
HpMHlAMaIZTe BO BHMMaHWE TOJIbKO TE, YTO MMEIOTCA Ha BallEM yCTpOlZCTBe.
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YCTAHOBKA

BaxcHo. YcTaHoBKa (puc. 5) nomkHa
OCYLLECTBNATLCA B COOTBETCTBUM

C [eNCTBYIOLLMMI CTaHAapTaMu 1 HopMamu.
YcTaHaBnueath Nprbop paspellaeTcs Tonbko
NINLEH3UPOBAHHBIM W KBaNU(pULMPOBAHHbIM
cneunanucTam.

TpeboBaHUs K KYXOHHOMY wWwKagy

v [Ins c60pKM Uanennit, conepxalimx
nnactMaccy 1 paHepHyto ApeBeCHHY,
HeobxoaMMOo NPUMEHATb TEPMOYCTONYMBbIE
kneu (muH. 100° C).

B Henoaxoasiime Matepuansl 1 kKneu
MOTYT NPUBECTH K iepopmaLim
1 OTKNIEVUBAHMIO 3/1EMEHTOB.

v' B MebenbHOM HuLle [OMKHO BbiTh
[0CTaTOYHO MeCTa [i15 9NeKTPUYECKOro
noakoyeHus npubopa.

v' Huwa noa [yxoeKky NOMKHa BbiTh
[0CTaTOYHO NPOYHOW, YTOOLI BbIAEPXKMBATD
Bec npubopa.

[lyxoBky Heobx0MMO HaleXHO YCTaHOBUTb
B HULLY.

[lyxoBKy MOXHO ycTaHaBnueaTb

B MebesbHY0 KOMOHHY WK NoA
cTONeWHULen MoaynsHoro bnoka,
obecneurs [OCTATOUHYIO BEHTUASALMIO.

Mogenu CL, CR, SM, SMP

(Puc. 6d)

YcTaHOBUTE AyXOBKY B HULLY, NpUKpenuTe

ee kK MmebenbHOMy MOofynto, BCTaBMB YeTbipe
BMHTA M YeTbipe BTYNKM, BXOASALLWX B KOMANEKT
NOCTaBKW, B OTBEPCTMSA Ha BOKOBBIX NaHeN x
(puc. 6d).

OKCITYATALUA

Mopenu CM

(Puc. 6a/6b/6c)

> MamepbTe wupuHy byptuka kopnyca (S),
KoTopas foMmkHa cocTasnaTe 16, 18 unu
20 Mm.

- 16 MM BypTHK: Ha KaX/JOM YCTaHOBOYHOM
kpoHwTeiHe (F) pasmectute 2 anemeHTa
kpenneHnwus (T), oTMeYeHHbIX Undpoit 16.

- 18 MM BypTHK: Ha KaX/OM YCTaHOBOYHOM
kpoHwTeiHe (F) pasmectute 2 anemeHTa
kpenneHnwus (T), oTMeYeHHbIX Undpoi 18.

- 20 mm bypTuk: ana 20 mm bypTrka
aNeMeHTbI Kpennenus He TpebytoTcs.

P Pacronoxure KpoHwWTenHs! (F) HanpoTus
BypTrka KOpMyca 1 B €ro HKHEN YacTu Ha
BEPLUMHE OCHOBAHWS [yXOBOrO LWKada.
3akpenuTte KpoHwWwTenHsI (F) ¢ nomolLbio
BUHTOB (V).

PaamecTuTe flyxoBoi Wkad B kopnyce,
NONHOCTbIO OTKPOWTE iBEPLLY U
3ahuKCHpyITE ero Ha KpoHuwTerHax (F)

€ nomolwbio 4 BUHTOB (V) 1 4 NNACTUKOBLIX
wanb (D).

Mpumeuanue. (nns Bcex moaenei) (Puc. 6e)
[Tpu MOHTaxe AyX0BKM NOL CTONELIHULEN
CHayana HeobXxoanMo NoBepHyTb BEPXHee
coeanHeHue (R) BNpaBo uau Bneso, YTobb!
obecneynTb NpaBMAbHOE PacNONOXeHKE
npubopa (puc. 6e).

KoHCTpyKuMa AyxoBKkKM coBmeLLlaeT
npenmyLLecTBa eCTECTBEHHON (CTaTUUYECKOW)
KOHBEKLIMM U COBPEMEHHbIE BOBMOXHOCTH
NPWUHYAUTENbHON KOHBEKLMU. OTO B BbICLIEN
CTENEHW YHWBepCcanbHbIM Npubop,
no3BonstoLWLMI Nerko 1 6esonacHo BbIGKUpPaTh
OAMH U3 WeCTHU PasAnyYHbIX METOLOB
NPUroTOBNEHMS.

C nomotbio pyyek (A) u (D) Ha naHenu
ynpasneHus nponsBoauTcs soibop
HeobXoAMMBIX MPOrpamm v Temneparypsbl.

B tabnuue npurotosnenuns 6nioa Ha

CcTpaHuue 73 npeacTtaBieHbl COBETbl N0
HaunyJlwemMy MCNOoNb30BaHMIO AYXOBOro WKada
Franke.
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Oxnaxpgatowmnin BeHTUN ATOpP

[lna cHWxeHus TemnepaTypbl ABEPLIbI, NaHew
ynpasneHuns u 6okoBbIX CTEHOK JyxoBka Franke
OCHalleHa OX/1axJaloLnMM BEHTUASTOPOM,
KOTOPbIM aBTOMATUUECKM aKTUBUPYETCA NpK
HarpeBse AyXOBKM 10 BbICOKOW TEMNepaTypsil.
BeHTUnATOp HanpasnseT NoTok Bo3ayxa ua
nepeaHen YacTv AyXOBKU Mexay nepeaHen
naHenslo u Asepuei npubopa. Cnenyer
MPUHATE Mepbl, YTOObI BbIXOAALIMA BOBAYX

He Melan 1 He cosfasan rPoOMKOro Wyma

Ha KyxHe.

[ins 3awmnThl KyXoHHOro o6opyaoBaHus
BEHTUNATOP NpoaomkaeT paboratb U nocne
NPUroTOBNIEHUS, NOKA [lyXOBKa He OXnaauTcs
[0 He0b6X0AMMOTO YPOBHS.

3

[laHHbIM MHAOMKATOP yKadbiBaeT Ha BK/OUEHKE
NOACBETKM AyXx0BKW 6e3 aKTUBaLMK Harpesa.

3Ta PyHKUMS yNPOLLAET YACTKY BHYTPEHHETO
OTAENEHWs DYX0BKM MOCAe ee OTK/IOUeHKS.

MNoaceeTka AyX0BKM

Defrosting (PaamopaxwuBaHue)

[lns pasmopaxusaHus NULLKM pekoMeHayeTcs
NpuAepXMBaTLCS CNedytoLlel npoueaypsl:
P YcraHosue pyuyKky BblbOpa nporpammbl (A)
B nonoxerue "TYPBOIPUMB".
»  YcraHosure pyuky TepmoctaTa (D)
B nonoxenue 0 °C.

SneKTpmleCKoe coeanHeHue

[lyxosku Franke noctasnsiotcs ¢

TPEXNOMIOCHBIM 3NeKTpUYecKuM Kabenem

€0 cBOOOAHbIMK KOHLLaMK xun. Mpu Hanuumu

HEpasbeMHOro NoAKIOYEeHNS K NUTatoWEeN

CeTH yXOBKY CNeflyeT MOHTMPOBATb Taknm

06pa3om, uTobbl €ro MOXHO HbII0 OTKMOUNTL

OT anekTpoceTu. PaccToaHue mexay

KOHTaKTaMu AOMKHO ObITb 4OCTATOUHbBIM

(MUHUMYM 3 MM) AN NOHOIO OTKIOYeHUS

OT CeTu B cnyyae neperpyaku kateropum lll.

Hwxe npusoasTcs Heobxoavmble yCnoBus

HesonacHol akcnnyaTaumu.

v’ LUtencenbHas BUIKa 1 PO3ETKA PACCUUTaHbI
Ha Tok 16 A.

v’ LlUtencenbHas BUIKa 1 pO3ETKA AOMKHbI
BbITb N1ETKO JOCTYMHbI U PACMON0XKEHBI TAKUM
06pa3om, U4tobbl Npv NOAKIOYEHUN UK
W3BMIEYEHUM LUITENCENbHOM BUKM AeTanu noa
HanpsbkeHeM He Oblnu LOCTYMHbI.

v’ LUtencenbHas BunKa 4OMKHa Nerko
13BNEKaTbCA.

v’ YcraHosneHHas B wkady 4yxoska He
NOMKHA [1aBNTb Ha LUTENCENbHYIO BUAKY.

v' Kabenu asyx npnbopos He NOMKHbI BbiTh
COELIMHEHbI C OZIHOW W TOW Xe BUKOW.

v [Ins 3ameHbl CUNOBOTO Kabens HYXHO
MCNOMb30BATh TPEXXKWUMbHbIN Kabenb
ceverHmeMm 1,5 mm? Tuna HO5VV-F.

v TMpu noakMoUeHnrn cBOBOAHbIX KOHLOB XMJI
kabens Hy>xHO cobntoaaTth NOASPHOCTS.

KOpUYHEBbLIN = (hasa
CUMHWUI = HOMb
KENTO-3eNeHbIl =
3emns

YELLOW-GREEN

BROWN

L L N

Mpumeuanue.

[poBepbTe, coBmecTMa nn fyxoska Franke ¢
XapakTepucTukamu JoMalHeN 31eKTpOCeTH
(HanpskeHWe, MakcManbHas MOLLHOCTb U TOK).
YacToTa ceTh onpefensiercs npu BKAOYEHUH
npubopa.
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Mporpammbl npurotoBneHus 6nion

ECTECTBEHHAS KOHBEKLMSA

Tenno noctynaet ceepxy (CBOAOBbIM HarpeBaTebHbIN) U CHUBY
(nopmoBbIf HarpeBaTenbHblit anemeHT). Mpeactasnser coboi
(DYHKUMIO MPUTOTOBNIEHUA MPU ECTECTBEHHOM KOHBEKLWM, KOTOpas
obecneunsaer paBHoOMepHOE NponekaHue Npu UCrnoNb3oBaHum
OZHOM NONKK.

YctaHoBuTe pyuky TepmocTtarta (D)
B nonoxeHue ot 50 °C no 275 °C.

MPUHYOUTENbHASA KOHBEKUMNSA

McrnonbayeTtcs BEpXHUiA (CBOAOBLIN) HarpeBaTenbHbIA 9N1EMEHT,
HWKHWI (MONOBBIN) HArPEBATENbHbBIM SNEMEHT W BEHTUNATOP
AyX0BKU. [10CTOSHHBIN 1 paBHOMEPHbIM NOTOK TeNna paBHOMEepPHO
nponekaeT 1 NoAPYyMsHMBAET NpoayKThl. [JonyckaeTcs
O[IHOBPEMEHHOE MPUTrOTOBEHME HECKOMbKUX 671104 MaKCUMYM

Ha [1BYX NOJKaXx.

YcTtaHosuTe pyuky TepmocTata (D)
B nonoxerue or 50 °C no 275 °C.

D

MALLA

YacTUuHO MCNONb3YIOTCA KPYrOBOWA, HMXKHWIA (NOAOBBIM) M

BEPXHWI (CBOAOBLIM) HarpesaTenbHble 3NeMeHTbl. PaBHoMepHoe
pacnpefenexne Temneparypbl U NPUHYAUTENbHARA LMPKYNALMA
BOB/lyXa MaeanbHO NOAXOAAT ANS NPUrOTOBAEHMA BCEX BAAOB NMULILIbI.

YctaHoBuTe pyuky Tepmoctarta (D)
B nonoxeHune ot 50 °C po 275 °C.

NPUHYOUTENBbHASA KOHBEKLNSA

[pon3BOAMTCA BKNIOUEHME KPYTrOBOrO HarpeBaTenbHOro aneMeHTa
1 NYCK BEHTUNATOPA. [1OCTOSHHBIN 11 paBHOMEPHbIM NOTOK Tenna
paBHOMEpPHO NponekaeT U NOAPYMAHKMBAET NpoayKTbl. [JonyckaeTcs
0OHOBPEMEHHOE NPUroTOBNEHWE pasnuuHbX 61104 ¢ 6auskuMu
Temnepatypamu NpuroToBNeHUs. TO Cambli WAAALMA PEXUM
NPUroTOBAEHNS C UCMONb30BAHUEM BEHTUNATOPA B AyxoBke Franke.

OH 1aeanbHO NOAXOAMT ANs BbiNeKaHWs MUPOroB U MyYHbIX uanenui.

O,D.HOBpeMeHHO MOXHO 3afencTeosatb TPW NOJIKK.

YctaHosuTe pyuky Tepmoctarta (D)
B8 nonoxeHue ot 50 °C po 275 °C.

WHTEHCUBHASA NMPUHYANTENbHAA KOHBEKLNA
[pon3BOAMTCSA BKNIOYEHIME KPYrOBOrO HarpeBaTenbHoOro anemMeHTa
C YaCTUUHOM aKTUBALMEN BEPXHETO (CBOAOBOTO) M HIKHETO
(NoA0BOTrO) HarpeBaTesbHbIX S1EMEHTOB U BEHTUASTOPA. 10
CpaBHEHUIO C NpeablayLei GyHKUMelk aToT pexxum 6onee MOLLHBbIN;
npu 3TOM JOCTUXEHME 3alaHHON TeMnepaTypbl MPOU3BOAUTCS
6bICTpEE, UTO, COBMECTHO C PaBHOMEPHbIM pacnpeneneHnem Tenna,
naeanbHo NOAXOAMT ANS 3anekaHus Maca u pbibbl, a Takxe ans
NPUroTOBNEHUA MaKapOHHbIX 3aennit. MoxHO MCnonb3oBaTh 10
Tpex nosnok.

YctaHoBuTe pyuky TepmocTtarta (D)
B nonoxeHue ot 50 °C po 275 °C.

BbICTPOE MPUTOTOBNEHUNE

BkntouaeTcs KpyroBom HarpeBaTenbHbii 91eMEHT, a Takke

BEPXHUMN (CBOLOBbIN) M HMXKHWI (MOLOBLIN) HarpesaTenbHbIN
3/1IEMEHT W BEHTUNATOP. OTO CaMblit MOLWHbBIM pexum paboTsl
nyxoeku Franke. Tenno Hanbonee MHTEHCUBHO NepemelyaeTcs

B HVDKHIOIO YaCTb, UTO MAEANbHO ANS NPUrOTOBAEHMS MUULbI UK
N9 6bICTPOro NPUrOTOBNEHUA 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB. Ero
MOXHO MCNONb30BaTh ANs GbICTPOro pasorpesa AyXOBKW [0 HYXHOM
TemnepaTtypsl nepes BbI6OPOM ApYrux AOCTYMHBIX NPOrPaMM.

YcTtaHosuTe pyuky Tepmoctata (D)
B nonoxenue ot 50 °C no 275 °C.

rPUNb

BkntouaeTcs HarpeBaTeNbHOM 9NEMEHT rpUa B BEPXHEN YacTh
NyXOBKM. B 9TOM Cnyyae UCTOYHMK UBNYUYEHWS Tenna cMaryaet
BHYTPEHHIOI0 YacTb MAca. [PUIb Takxe MOXHO MCMONb30BaTh ANs
6bICTPOrO NPUrOTOBAEHWS TOCTOB MakCUMyM 13 I€BATH NOMTUKOB
xneba [lyxoska Franke obecneynsaeT nonHyio repmeTu3aumnio
NBEPLbI ANS NPUTOTOBNEHUS Ha rpune.

Mpumeuarue. MPonsBoAs MaHUNYNAUMM C NULLEN BHYTPU AYXOBKH,
He npuKkacanTech K HarpesaTesbHOMY 9NEMEHTY rpuUns, NOCKOMbKY
OH CUNbHO HarpeBaeTcs BO BpeMs paboTbl. B KOHCTPYKLMM AYXOBKH
Franke npeaycMOoTpeHbl cpeacTsa Ans 3alnThl PYK OT 0XOroB Npw
OTKPbITUM ABEPLbI.

Kak npasuno, pyuky Tepmocrtata
(D) BbicTaBAAT Ha TeMMNepaTypy
He Bbilwe 200 °C, ogHako
MOXHO BbICTABUTb U MEHbLUYIO
Temnepatypy, B 9ToM cny4ae
npouecc 3anekaHus Ha rpune
bynet npotekaTb MEANEHHEE.
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“~) TYPBOIrPUMb

BkntoyaloTcs HarpeBaTenbHbIi 3N1€MEHT FpUas B BEPXHEN YacTy Kak npasuno, pyuky Tepmoctata
NYXOBKM M BEHTUNATOP. B 3TOM nporpamme coBmellaoTcs (D) BbICTaBNAIOT Ha Temnepatypy
O[IHOCTOPOHHEE TEMNN0BOE U3YUYeHWUE U NPUHYANTEIbHAs He sbie 200 °C, ogHako
LUMpKynauna B Ayxoske. 310 NpefoTBpallaet noaropaque MOXHO BbICTaBUTL U MEHbLLYIO
NOBEPXHOCTM NPOAYKTOB 1 MO3BONAET TEMAMY NPOHWUKHYTb rybxe. Temnepatypy, B 9TOM ciy4yae
Typ6orpunb naeanbHo NOAXOANT ANS NPUroToBneHus kebabos npoLecc 3anekaHns Ha rpune
13 HECKOMbKMX BUOB MACA W OBOLLEN, COCUCOK, pebpbiluek 1 6ynet npoTekatb MeNeHHee.

OTOMBHBIX 13 MONOAOM HapaHUHbI, KypULIbl Ha BepTesne, KyponaTok ¢

wandeem, CBUHbIX une u T. a.

AHanorosoe ycTponcTeo Taimep S\

LNS NporpamMMupoBaHus
APUroToBSIEHUA NULLKN
(Puc. 1a, 1b)

CM CL

Ay N

*A S
=== Il
e e
Sy 1

i & W

Tavimep y>xe HaCTPOEH [N UCMONb30BAHMS
B Py4YHOM pexxume paboTbl. CnegosatensHo,
roTOBWUTb MOXHO U 6€3 ero HaCTpOIZKM.
[paBas pyuka

P Haxmute npasyio pyuKy, 4tobbi
nocnenoBaTtenbHo BbIOpaTh yHKLMH,

P UT06bl yeTaHOBMTL TaliMED,

HaXMUTe pyyKy OfIMH pas BNpaBo
(cOOTBETCTBYIOLIMIA CBETOAMOM HAYHET
MUraTb); 3aTeM NOBEPHUTE NEBYIO
pyuky (npasyto pyuky ansg CL), utobsi
NepemMecTUTb CTPENKK AN YCTaHOBKM
NPOAOCIKMTENBHOCTM MPUTOTOBNEHNS.
CHoBa HaxmMuTe NpaByto pyuKy ans
NOATBEPX/EHWUS HOBOTO 3HaYeHus;
COOTBETCTBYIOLLWIA CBETOAMOS NepecTaHeT
MUraTh.
Mocne aToro cTpenku umdepbnata
BepHyTCH K 0003HAUEHWMIO TeKYLLIErO
BPEMEHW: N0 UCTEYEHWMIO 3afaHHOr0
BPEMEHW NPO3BYUMT 3BYKOBOM CUrHas.
OTOT 3BYK MOXHO OCT@HOBWTb, Haxas
npaByto pyuKy.
B Tajivep He BAMAET Ha HArpeB 4yX0BOrO
wkada.

KoTopble HeobxoanMMOo akTUBMPOBATL 3aBeplieHWe NPUrOTOBAEHUS =

(TaiMep, Bpemst OKOHYaHWS MPUrOTOBAEHMS,
3aryck NpuUroToBeHus, ycTaHoBKa
BpeMeHM), HaUHeT MUraTb COOTBETCTBYIOLLMN
cBeToamnoa.

P Crerka HaxmuTe Ha NaHHYI0 pyuKY, uTobbI
NPOBEPUTL 3aNporpamMmMm1pOBaHHbIe
HacTporku (Ouepens), Uam saxmuTte
ee Ha 2 cekyH[ibl AN OTMEHbI HACTPOEK
(Cépoc).

Jlesas pyuka (npasas pyuka ans CL)

> [loBepHUTE NEBYIO PyUKy (MPaByto pyuKy
ans CL), uTobbl ycTaHOBWUTb CTPE/KM YacoB
0N aKTUBMPYEMOW PYHKLMK (CBETOAMOL
MUraert).

CeeTtoaunonbl

v' MwraioT: BOBMOXHOCTb BBOA@ HAaCTpOEK
WK yKasbiBaloT Ha 3aBepLLEHne hyHKLNUK
(conpoBoxaaeTcs 3ByKOBLIM CUTHANOM).

V' BkJtoueHbl: (YHKLMUS BbIMOMHAETCA.
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> YT106bI YCTaHOBWUTb BPEMSA OKOHYaHMA

NPUrOTOBNEHWS, IBAaX /bl HAXMUTE PYUKY
(cBeToawnopn Ans cumeona HaunMHaeT
MUTaTh); 3aTEM NMOBEPHUTE NIEBYIO PYUKY
(npasyto pyuky ans CL), uTobbl nepemecTnTs
CTPENKM NS YyCTaHOBKW OKOHYaHMS
NPUroToBeHUA.
B Cgeronnon 6yaet murath B TeueHue
10 cekyHA (ans BHECEHUS U3MEHEHUN
npv HeobXxoAMMOCTH), NOC/e Yero
npou3BoAMTCA Nepeaya HacTPOMKK
W BKJIIOYEHWE CBETOAMOAA.
B Toro xe athhekTa MOXKHO OCTUYb,
NBaX[bl HAXaB MPaBylo PyuKy,
noka oHa muraert. 1o oKoHYaHUK
NPUroTOBAEHWS Harpes ayxoBku bynet
NeakTUBUPOBaH, U B TeyeHne 1 MUHYTI
pasnacTcs curHan; AToT 3ByK MOXHO
OCTaHOBWTb, HAXaB NPaByto PyukKy.
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MpumeuaHue. Mocne oTKOYEHUS OYXOBOW
WwKa ANnTeNbHOE BpeMS COXpaHseT
Temneparypy, NpubnauauTenbHO paBHyio
3a[laHHOV TemnepaTtype NpUroToBeHws.
[1o aTOW NpUYMHE PEKOMEHAYETCS BbIHYTH
611000 13 [yXOBKK, UTODbI He NepefepxaTh
ero Unu NpefoTBpaTUTh NOAropaHue.

3aBepLueHMe NnpUroToeneHnsa 9
C OTIOXXE€HHbIM 3anyCKoMm

P OTrI0KeHHbIN CTapT MOXHO aKTMBMPOBATH
TONBKO MOCAE OKOHYaHWs npoLiecca
NPUTOTOBNEHUS; €CIU OH YCTaHOBIEH,
HaxaTue NpaBoW PyyKky NOATBEPXKAAET
(OCTaHOBKY) W aKTUBMPYET MUraloLLMI
CBETOAMOA /151 CHMBONA

» MosepHuTe nesyio pyuky (Mpasyio pyuky
nns CL), utobbl yCTaHOBUTb 3amyck
NpUroToBNeHNs (pasymeercs, aTo
NPOU30MAET 10 3aBEPLUEHUS, NOITOMY

CTPENKM MOXHO NMePeMECTUTb TONbKO Hasag).

CHoBa HaXXMuTe npasyto pyuKy ans
noaTsepxaeHus seibopa.

[laHHble TaKkxe MOryT BbiTb MOMYYEHbI
aBTOMaTU4ecku, B TakOM Clyyae MUraHue
NpoLO/MKMTCS B TeueHne 10 cekyHA.

u CBeToanoabl CMMBOOB % " 9

OCTatoTCA BKIIOUYEHHBIMW; BKTIOUEHNE

AyX0BOro WKaha B 3a4aHHOE Bpems

NPOn3BOANTCA TONbKO, €C/IN BK/TIOUEH

cBeToanon cMmBoia

Mo okoHYaHuUM npuroToBneHna

B TeueHue 1 MUHYTbl NPO3BYUNT

CUrHan; 810T 3ByK MOXHO OCTaHOBUTb,

HaXaB Mpasylo PyuKy.

HacTpoiika yacos

P Y706bl yCTAHOBUTb NPaBULHOE BPEMS,
MPOCTO TPYXMbI HAKMUTE PyUKy (HauHeT
MWUratb ceetoamnon angd cumBona l’|aCOB),
3aTeM MoBepHUTE NEBYIO PyuKy (Npasyio
pyuky ana CL).

> Mocne yCTaHOBKM npaBnibHOro
BPEMEHM HaXMUTE NpaByio PyuKy Ans
noaTBepPXAEeHUS.

Ludposoe yctporcTteo
Oonsg nporpaMMUpoBaHUs
NPUroTOBNEHUS MULLM
(Puc. 1c, 1d, 1e)

VcnonbayeTcs Ans NporpaMmMupoBaHus

NYXOBKM B CNEAYIOLLMX PeXHUMaX:

- OT/IOKEHHBIW 3anyCcK NPUrOTOBAEHNS
C 3afjaHHOM NPOAOIKNTENBHOCTbIO;

- HeMefdneHHbIN 3anycK NPUroToBNEHNs
C 3afjaHHON NPOAOIKNTENBHOCTbIO;

- TaWmep.

Hactpoiika undposbix 4yacos

Mocne nogknouerns nprbopa K 3neKTprUeckon
CETU WK Noche oTkasa NUTaHUs Ha aucnnee
muraet «0.00).
OnHOBPEMEHHO HaXXMWUTE KHOMKM (+) 1 (=)
W yoepXxuBanTe UX B TEYEHWUE HECKONMbKMX
cekyHf. Bpemsi MOXHO M3MEHATL
KHOMKaMM (+) v (-), KOraa MUraet Touka,
pasnenmomaq yachl U MUHYTHI.
Bbibop pexuma HaCcTpoiki BpeMeHH
MNPV BbINOJHEHUW NPOrPamMMbl
NPUBOAMT K @aBTOMATUYECKON OTMeHe
nporpammeil.
Mcnonbayiite onncarHbiv Boile cnocob, utobbl
OTKOPPEKTHUPOBATL Bpems, oTobpaxaemoe
Ha Yyacax.

M3meHeHuMe yacToThl 3BYKOBOIo CUrHana

YacToTy 3BYKOBOro CHrHana MOoXHo

M3MEHUTb, €CITN LIMKJT MPUTOTOBNEHNS

He 3anporpaMmupoBaH (Ha aucnnee

oTobpaxaloTcs yachl).

P> OnHOBPEMEHHO HaXMITE KHOMKH (+) 1 (-
(B MEHIO MBMEHEHUSA BPEMEHMN).

P Haxwmure kHonky Mode («Pexumy) nnn Set
(¢HacTpoiikay), utobbl BbIGpaTh MEHIO AN
M3MEHEeHMa YaCToTbl 3BYKOBOIro CUrHana.

P Yacrora 3ByKOBOrO CHrHaNa M3MeHsETCA
MOBTOPHbLIM HaxaTtnemM kHonok Mode
(«Pesxxumy) unu Set («Hactporkan),

Ha oucnnee nossuTcs coobuiexne tond,
ton2, ton3.
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PyuHoe ynpaBneHue oyxoBKoW

ocne HacTpovikK BpEMEHM YCTPOMCTBO

nporpamMmMm1poBaHns NepeknioyaeTcs B pyYHom

PEXUM.

OTNOXEeHHbIN 3anycK NPUroTOBNEHUS

C 3alaHHOM NPOAOCMKUTENBHOCTbIO

P [1n7 HacTPOIKN NPOAOIKNTENLHOCTH
nBaxabl Haxmute kHonky Mode («Pexxnmy)
nnu Set («HacTpoiikay), korna Ha akpaHe
oTobpaxaeTcs Bpems.

14549
B Cumson TF muraer 8o spems

OXWMAAHWS OTNOXEHHOrO 3anycka
n oTobpaxaeTcsd nocne Hayana
NPpUroToBieHUA.

[Tocne 3aBepLIEHNS NPUrOTOBNEHMA
3BYYNT 3BYKOBOW CHTHan. YTobbl

CUrHan npekpartunnca, HaxMmuTe KHOMKY

Set («(HacTpoikay) nnu foxamtech
€ro 3aBepLUeHus.

MonyaBTomMaTMueckas nporpamma

P 3atem HaxmuTe 3Ty KHOMKY MOBTOPHO, C HaCTPOMKOW NPOAOMKUTENBHOCTU UMK
uTobbl 3a1aTh BPEMS 3aBEPLIEHNS BPEMEHMU 3aBeplueHuns
NPUrOTOBNEHMS.
P BLi6Op BpeMEHH MPONSBOAUTCS KHOMKAMM YcTaHoBKa BpeMeHM Nporpammbl
) 1 (-, » [1ns Toro uto6sl BbIbpaTh
[

B pexwme HacTpowku

MPOLOMKUTENLHOCTH MU BPEMEHM

3aBepLUeHus oTobpaxaeTcs cumeon Auto.

®  ocne BBofa NPOAOMKATENLHOCTH
nporpammbl Heb3s YMeHbLUUTb BPEMS!
3aBepLUeHus.

® A nocne BBOAa BpeMeHM 3aBeplueHns
HEeNb3s YBEANYUTL NPOLOIKMUTENBHOCTb
nporpammeil.

B Hactpoiika BpemeHn 3aBepleHms

W NPOLOSIKNTENBEHOCTY OMpPEaenstoT

Bpems 3anycka nporpammsl

cnegyolmmM obpasom:

NPOLOSKMTENBHOCTb MPOrPaMMbl UK BPEMS

ee 3aBepLUEHMs, ABAX /bl HAXMUTE KHOMKY
Mode («Pexxumy) nnu Set (<Hactporikay)

v 3afianTe Tpebyemoe BpeMs C MOMOLLbIO

KHOMOK (+) U ().

B B pexurme HaCTPOMKM NPOAOIKUTEN b

HOCTW NN BPEMEHW 3aBepLUEHNI MUTaeT

COOTBETCTBYIOLWIMI CUMBON AUtO.

B Mocne BBOSA NPOAOMKNTENLHOCTH
NporpaMmbl HeNb3s YMEHbLIUTL Bpems
3aBeplieHns. A nocne BBofa BpeMeHm
3aBeplleHus Henb3s yBennumnTs
NPOAOIKUTENLHOCTL MPOrPaMMbI.

BPEM# 3aMycKa = BPEMA 3aBEPWEHNT = ByinonHeHMe NPOrpaMMmbl

NPOAOMKUTENBHOCTb.

B ocne 3aBeplieHns HaCTPOIKM
NPOLOMKMUTENBHOCTY U BPEMEHU
3aBepLUeHns Ha Ancniee NPoAoXaeT
oTobpaxaTbCs BpeMs 3aBepLLIeHHS.

B 3anyck NporpamMbl NPOM3BOANTCS, KOra
BPEMS Ha Yacax COBrafiaeT Co BpeMeHeM
3anycka: NoAB/IAETCA CUMBON AUto,

B B0 Bpems BLINOAHEHMS aBTOMATUUECKON
nporpammsl (T. e. Npu akTUBHOW
(hyHKLMW NPUrOTOBNEHMS)
oTobpaxaetcs cumBon Auto,

a Ha ancnnee otobpaxaercs otcueT
OCTaBLIErocs BPEMEHU NPUrOTOBEHMS.
Takxe oTobpaxaercs CUMBON 'I%i'

a cumBoOn Er Ha4ynHaeT muratb. 3aBepmeHMe aBTOMaTUUYeCcKom

®  Mocne Hayana NpUroToBAEHMSA

Ha aucnnee HauMHaeTcs oTcyeT
BpemeHu. Ecnu BbibpaHo Tobko
BPEMS 3aBEPLIEHWS MPUTOTOBNEHNS
(npoaomxutensHocTs = 0),
NPUroTOBNEHMS 3anyckaeTcs,

a Ha aucnnee HauMHaeTcs oTcueT
BpEMEHMU.

CumBon Auto ocTaeTcs BKIOUEHHbIM
BO BPEMS OXMIAHWS OTIIOXKEHHOTO
3anycka, a Takxxe B TeYeHue BCeW
MPOAOMKUTENBHOCTH NPUTOTOBEHUS.
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nporpammbi

u Mocne ncteyenus npoao/HXMUTEeNbHOCTH
nporpamMmmbl Unn Nocne A0CTUXEHUA
BpemeHu 3aBeplleHund BblKJ’I(}&L‘{aeTCFI

cooTseTcTBytowWMiA cumson TT.
lMocne 3aBeplueHns aBTomMaTUyeckomn
nporpamMmsl cumeon Auto mepuaer,

Ha aucnnee oTobpaxaeTca MHAMKaLKA
End («KoHewy) 1 3ByunT NpepbIBUCTbIN
3BYKOBOW CUrHanN (KOTOPbIM MOXHO
OTK/IOUMTL HaXaTUeM KHOMKKM Set
(¢(HacTporikan)).
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OyHKLUMA TaiMepa

Talimep ucnonbayetcs ANs BBOAa BPEMEHH

otcueta. laHHas yHKUMS He NpUBOAMT

K BKJTIOUYEHMIO UK OTKIIOYEHUIO [1YXOBKM.

OHa ncnonb3yeTcs ToNbKo ANg nofaym

3BYKOBOTO CUrHana nocne 3asepLueHus

oTcyera.

P Haxmure kHonky Mode («Pexxumy) nnm
Set («HacTpotikan) oauH pas. Ha aucnnee
nosBuTCA Takoe:

I ly

Iy N |
CWMBON KONOKONbYMKE HaYHET
MuUraThb, NOCne Yero MoOXHO BBECTH
MPOAOMKUTENBHOCTL 3BYKOBOTO
CUrHana ¢ MoMOLLbIO KHOMOK
«+» 1 (-». [Moka naHHas QyHKUMS
aKTMBHa, oTobpaXxaeTcs CMMBON
KONOKONbYMKA W Ha ancnee
oTobpaxaeTcs OCTaBLUeEeCs Bpems
oTcuerta.
[Tocne 3aBeplueHns otcyeTa 3By4UnT
3BYKOBOW CUrHan (KOTOPbIA MOXHO
OTKJ/IIOUNTL HaxaTneM KHonku Set
(¢HacTporikay).

N3meHeHuUe VI/VI.HM yoaneHune AaHHbIX

P 3anaHHble gaHHbIE MOXHO M3MEHUTD B
noboe Bpems, 0HOBPEMEHHO Haxas
KHOMKM (+) U (-,

B Ormena NPONOMKATENLHOCTH
NpWUroTOBIEHUS aBTOMaTUYECKM
3aBepluaeT yHKLUMIO, M HA0OOPOT.

|

[pu 3anporpamMmmupoBaHHoi paboTte

Bpemsa 3aBeplieHnsa NnpurotoBneHns He
MOXET ObITh paHblle BpeMeHN Havana D

rOTOBKM, NPEANIOXKEHHOrO CaMuM
npubopom.

MpumeyuaHue. Mocne oTkOUEHNS OyXOBKA
LNINTENbHOE BPEMS COXPaHsieT Temnepatypy,
npubnuauTenbHO paBHylo Temnepatype
npuroToenenus. Mo aToi NpuunHe
PEKOMEHYeTCs BbIHYTb 611040 13 [yXOBKM,
uTo6bl NPENOTBPATUTL NEPEBAPKY UK
noaropaHue.

I'IepBoe BKNo4YeHue

» [pu nepsom MCroNb30BaHMN

NyCTYyI0 AYXOBKY CNeayeT NoAepxaThb

Ha MaKcHUManbHoW TemMneparype B TeueHue

40 MUHYT B NPOBETPMBAEMOM MOMELLEHUMU.

B 3anax, KoTopbIil MOXHO OLLYTUTh
MNpu BbINOSHEHUW TOW Npoueaypbl,
NosABNSETCS B pesysbrate UCMAPEHHs
BELLECTB, MCMOSb30BAHHbIX
ANS 3alKMTbI yXOBKW B NpoLiecce
NPOM3BOACTBA M MOHTaXa.

B Yepes 40 MUHYT OyX0BO LKA
aBTOMaTHUeCKM BbikalouaeTcs. Mocne
OCTbIBAHMA NyXOBOW LKA CHOBA FOTOB
K MCNONb30BaHMIO.

PekomeHpaunm

D> [ns nyuwero pesynsrata HUkoraa
He cTaBbTe 6/110f1a B XONOAHYIO AyX0BKY —
noaoXAanTe, Moka oHa nporpeeTcs
N0 3a[laHHON TemnepaTypsl.
> Bo BPEMS NPUrOTOBIEHMS He
CTaBbTe KaCTPIONU UK KOHTERHEPbI
HEenocpeacTBEHHO Ha AHULLE KaMepbl
DY XOBKM.
v’ TlomellanTe Ux Ha PELIETKU UK NPOTUBHM
Ha OfHY M3 NATU JOCTYMHbIX MOMOK.
B B npoTMBHOM Crlyuae BO3MOXHO
NOBPEXAEHME IManu [y XOBKH.
> B nyxoske Franke ncnonbayetcs
crneunansHas nerkoounLlaemas amane.
Tem He MeHee, pekOMeHAyeTCs perynspHo
BbINOJHATL OUNCTKY, YTOOBI HEe fonyckaTh
NPUropaHu1s yroabHOM NbIK U OCTaTKOB
MULLM OT NPeablAyLLEro MPUrOTOBNEHNS.
Bce camooumatoLmecs naHenu (Mpu ux
HaNMYMM) MOXHO MbITb BOLOW C MbINIOM
(CM. MHCTPYKLMM MO OYUCTKE).

Mpumeuanue. [Mepen BKIOYEHNEM LyXOBKM
npoynTanTe MHCTPYKLMIO MO UCTONb30BAHMIO
TalMepa Ha cTpaHuue 69.
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TABJTIULIA NMPUITOTOBJIEHUA BNIOL

MNMonoxexune Tun 6niopa Macca  MMono- Bpewmsa Monoxenune [Mpoponxu-
pyuKu (kr) XeHue  npenBapu- pyuKu TeNbHOCTb
nonku* TeNbHOro TepmocTara (MuR)
HarpeBa
(MuH)
ECTECTBEHHAA  )KapeHas cBuHMHa 1 3 9,5 180 °C 65-75
KOHBEKLINA Omnetsl 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Tpecka, gopafo, nantyc 1 3 9,5 180 °C 15
Bynku 1 2 4 9,5 175 °C 25-30
Muporu 1 2 10,5 200 °C 40-45
[MpecHoBoaHas puiba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
[oneHTa ¢ coycom ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Yunakeiiku 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
NPUHYON- XKapeHas cBuHMHa 1 3 9 180 °C 60-70
TENbHASA 3anevyeHHsbI Kponuk + 1 2 9,5 190 °C 55-65
KOHBEKUNA Besnpoxokesas nenewka 1,5 2 10 200 °C 25-30
3aneyeHHsblit pak 0,5 3 10 200 °C 30-40
— Tpecka, gopafo, nantyc 2 2 unn 4 7,5 150 °C 25-30
. Bynkun 2 2 4 9 180 °C 25-30
Mnporu ¢ oTKpbITOM 1,5 2 9 175 °C 30-35
(hpYyKTOBOM HAUYMHKOM
[Mnporu ¢ Mscom 1 oBoLamn 2 3unm b 9 180 °C 40-45
NMALULA Bbynkun 1 3 [ns ymeHb- 170 °C 30-35
Muta 1 1 LweHns Makc. 14-18
OsoLHot nupor 0,8 3 BpEMEHU 180 °C 45-50
(%D Pizza (Mvuua) 0,4 1-3 npensapu- Make. 12-14
Kypuua (nopunoHrHas) 0,8 21 3 TEeNbHOro 170 °C 55-60
Llecapka, kponuk 0,8 2 Harpesa 170 °C 70-75
(NOpLUMOHHbIe) ucnonbaynTe
WHpeiika 1,5 3 hyHKUMIO 170 °C 85-90
YTKa 1,5 2mnn 3 «bbicTpoe 170 °C 80-85
Poctbud 1 3 NpUroToB- 185 °C 105-115
[lopana, MOpPCKOW OKYyHb, 0,8 3 nexue 150 °C 17-23
Tpecka
DaplnpoBaHHbie 0BOLLM 1,5 3 180 °C 40-45
MeueHbe 0,5 3 160 °C 13-17
M1poru ¢ oTKpbITON 0,8 3 170 °C 32-38
(hPYKTOBOM HaYMHKOM
MepeHra 0,5 3 90 °C 70-75
NPUHYON- ThIkBEHHbIN X116 2,5 21 3 7 180 °C 25-30
TENbHAA LlenbHo3epHoBoO xneb 1 1-4 8 190 °C 30-35
KOHBEKLINA Bbineuka 3 cnoexoro 1 1-4 8 190 °C 30-35
TecTa
[psiHOe neuveHbe 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
n OBoLyHble nuporu 1 3 7 180 °C 55-60
TopTsl 0,5 2unm 3 7 180 °C 25-30
CblpHble nuporu 1,5 3 7 180 °C 25-30
®Dopenb B neprameHTe 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
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MHTEHCUBHASl  3aneuyeHHblit KponuK + 1,5 1-3 7,5 200 °C 115-125
NMPUHYOU- MscHble nuporu + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
TENbHASA [1poru ¢ Mscom 1 oBoLLaMu 1,5 1-3 7,5 200 °C 35-40
KOHBEKLINA Libinnexok 1,5 2 6 180 °C 60-65
XapeHsbit MONOUHbIN 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
nopoCceHoK
[paHoe neyeHbe 0,3 3 6 180 °C 20
MMporu ¢ oTKpbITOM 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
(DpYKTOBOM HaUYMHKOWM
XKapeHblih kapTodens 1 3 6 180 °C 30-35
BbICTPOE ®okayua 1 3 11,5 Make. 55-60
MPUTOTOB- Bynku 1 1-4 5,5 180 C 20-25
NEHUE PxaHot xneb 1 3 5,5 180 °C 25-30
Muuua 0,9 1-3 11,5 Makc. 10-11
ToBsxMit pocTOUd 1,5 3 5,5 180 °C 35-40
Q CBWHWHa/TensTUHa (OKOpOK) 1 3 5,5 180 °C 110-120
WHneika 1 3 5,5 180 °C 45-50
rPUNb Kpbinbiwku usinnexka 1 4unn 5 7 Makc. 25-30
OTbuBHbIE 0,8 3 7 Makc. 25-30
Mopckue rpebetkn 0,5 3unm4 7 Make. 14-16
@ XapeHbiit kapTodens 1 3 7 Makc. 25-30
MpecHoBonHas pbiba 1 3unn 4 7 Makc. 25-30
3anevyeHHble TOMaTbl NoA 0,4 21 3 7 Make. 25-30
CbIPHbIM COYCOM
Kebabbl 3 yrps 0,5 3 7 Makc. 25-30
Ke6abbl 13 MHAENKM 0,5 4 7 Make. 25-30
TYPBOIPUNb KypuHble 6eapa 1 4unn 5 9,5 Makc. 25-30
Pebpbiwku 0,5 4 14 Make. 40-45
v Llecapka (nopunoHHas) 1,2 4 14 Makc. 30-35
[lopana B neprameHTe 1 3 8 Makc. 20-25
Kypuua (nopunoHHas) 1,5 3 14 Make. 35-40
Mepenenka 0,8 4 14 Makc. 30-35
Cocucku 1 4 14 Makc. 20-25
Osouwn 1 4unn 5 14 Makc. 10-15

I'Ipumeuarme. [aHHbie B Tabnuue npuUroTosneHnsa 6nion noaTBepXAeHbl TECTaMu, NPOBEAEHHbBIMU prﬂﬂoﬁ
npogeccroHanbHbIX NOBapPOB. OHu npencTtas/ieHbl TOIbKO B Ka4eCTBe OPUEHTHUPA, M Bbl MOXETE MEHATb UX B
COOTBETCTBUM C COOCTBEHHbIMMU npeanovTeHnamu.

OYUCTKA U TEXHUYECKOE OBCNY>XXUBAHUE

[lyxoBKy MOXHO 0uMLLaTb TPaAULMOHHBIM P YcranosuTe pyuky BeIBOpa TeMMepaTypbl
€Nocobom (C MOMOLLBIO MOIOLLWX CPEACTB, B8 nonoxene 70 °C.

asp0o30Ns ANs OUNCTKM AYXOBOK), HO TONMBKO P Haneiite 0,6 n BogbI B NPOTUBEHD

B C/lyYae CMIbHOTO 3arpAsHeHns 1 Hannmumus AN5 BbINEKAHNA 1 BCTaBbTE €r0 B HUXHIOWD
CTOMKMX NATEH. HanpasnsoLLyto.

Tonbko ans moneneit SM / SMP ¥ pumepHo uepes ABaaLaTL MUHYT

0CTaTKM NULLK, NPUCTaBLIKE K 3Mau,
PasMAKHYT 1 UX MOXHO ByneT cTepeTsb
BNaXHOW TPANKOMN.

[lns perynsipHoi ouncTku AyxoBKku (nocne

KaX[0oro 1crnonb3oBaHus) pekomeHayeTcs

npuaepxuBaTbCs chefytolen npoLeaypsl:
[ToBepHUTE pyuky BbIbOpa pexuma paboTsl
B nofioxeHue (Pexum ecTecTBeHHOM

KOHBEKLIMM) .
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BAXHO!

[lepen cepBUCHbIM 06CNyXMBaHWEM BCeraa
OTCOEAMHANTE AYXOBKY OT CeTU. [laHHbIN
npnubop MOXHO 6edonacHo aKcnNyaTMpoBaTh
KaK ¢ HanpasnsioLLMMm ANs NPOTHBHA, Tak 1
6e3 Hux.

- M3roToBneHHble N3 HEpXaBeloLLe cTanu
¥ 3ManupoBaHHble feTanu Ay XOBKH
0CTaHyTCS B OTIMYHOM COCTOSHWM MpH
YCNOBWUWM PETYASPHON YMCTKM C MOMOLLbIO
BOZbI MMM CNeLmnanbHbiX pacTBOpUTENEN.
TwaTenbHo BbICYLUINTE BCE AeTanu yXOBKM
nocne YUCTKU.

- He ucnonesyiTe abpasusHble rybky,
CTasnbHble MOYanku, CONAHYI0 KNCNOTY
W Apyrue NpoayKTel, KOTOpble MOTyT
nouapanarb NOBEPXHOCTb UK OCTaBUTh
Ha Helt NaTHa. He npuMeHainTe naposble
OUMCTUTENW UNU CTPYU BOADI.

- [19THa OT pasnnuHbIX NPOAYKTOB (COYCHI,
caxap, AnuHble 6eK1 1 X1p) BHU3Y
NlyXOBKW BCeraa BO3HMKAlOT B peadynbraTe
6pbI3r U pasnuBaHuii.

B Epuiari nosensioTcs B pesynstaTe
NPUrOTOBNEHWS Ha CULLKOM BbICOKOM
Temneparype, a pas3nuBaHns — 13-3a
MCMNONL30BAHUA CIULIKOM ManeHbKOW
nocy/bl WA HENPaBUIbHON OLEHKM
yBeNnYeHns npoaykTa B obbeme
BO BPEMS MPUrOTOBNEHNUS.
3TUxX AByX Npobnem MOxHO n3bexarts,
ncnonbays rnybokyio nocyay
WAW NPOTHUBEHb, NOCTABAAEMBIN
B KOMM/EKTE C [y XOBKE.

- [1n5 0YNCTKM HWMKHEW YaCTun [y XOBKM
pekoMeHAyeTCs yaanaTb NaTHa, Noka
NlyXOBKa ellle Tennas, naTHa — cBexue.

OuuncTKa ABepLbl AYX0BOro WKada

P [lsepLy AyX0BKM CAemyeT oumiaTh (BHYTPH
1 CHapy»u) ropsye BOAOKW NOC/e NOMHOro
oCTblBaHWs npubopa. He ncnonbayinte
abpasuBHyio TkaHb. [1ns uMCTKM cTekna
“cnonb3yinTe cneumnanbHele MowLLMe
cpeacTsa.

P [1n5 4MCTKM MANNPOBAHHBIX NOBEPXHOCTE
W Kamepbl AYXOBKM UCMOMb3YNTE ropsiuyto
BOMY W HeabpasuBHbIE MOIOLLME CpeacTBa.

Tonbko gna monenen CR 86

[Ins 6onee TwlaTenbHOM OUMCTKM MOXKHO CHATb
[eKopaTHUBHYIO NNacTUKOBYIO NaHeNb ¢ ABEPLbI
[lyXOBOTO Wwkada.

P [pu OTKPLITON ABEPLE HAaXMUTE Ha
naHens ¢ 06enx CTopoH
W CHUMWTE ee, Kak
nokasaHo Ha pucyHke.

P Mpu nosTopHoI
yCTaHOBKe Ha fiBepLy
[lyX0BOro wkada
BCTaBbTe MaHesb
Ha MecTo W cnerka
NpUXMUTE ee, noka He
3allenkHyTCs 60KoBbIE
Kpennexus.

N

CHATME BHYTPEHHUX CTEKIIAHHbIX NaHenen
C OBepubl AyX0BOro wkada (Tonbko ans
mopenew CL, CR, SM) (puc. 2)

Ctekna aBepubl AYXOBOrO LiKada MOXHO
CHAITb YKa3aHHbIM HvXe cnocobom, YTobsbl
06ecneynTb BOBMOXHOCTb TLLATEIbHON
OUNCTKM BHYTPEHHWX CTEKNSAHHBIX NaHEeNew.
Korna asepua nonHoCTb0 OTKPbITA,
noBepHMTE [1Ba YepHbix 6n1oka (Co CNoBoM
CLEAN («OumncTtkay)) BHM3y ABEPUbI Ha
180°, yToObl OHM BOLIMM B CeLuanbHble
yrnybnexus B Kopnyce oyXoBKU.

Mpumeuanue. bnokn HeobxoanMo NOBEPHYTb

NOMIHOCTbIO (OHW AOMKHbI BCTaTh HA MECTO CO

LenyKom).
OCTOPOXHO NMOAHUMHWTE BHYTPEHHWE
CTeKNsHHble naHenu: Aea bnoka
3ab6n0KMpPYIOT 3aKpbiTHe ABepLbl (ecnn
610KM MOBEPHYTHI HE MOMHOCTHIO, NMPU
nonbITKE N3BNEYEHUs CTekoN ABepla cpasy
3akpoetcs).

» nocne 3aBEPLIEHNS OUNCTKM YCTAHOBUTE
BHYTPEHHWE CTeK/sHHbIE NaHenu obpaTHo
(cnosa TEMPERED GLASS («3akanerHoe
CTEKN0)) AOMKHbI ObITh OTYETAUBO BUIHBI)
1 nosepHuTe ABa bnoka, hukcupytoLme
CTEKN0, B Ha4anbHOE MOMOXEHME.

He nbiTartech 3aKpbiTh ABEPLLY, EC/K
CTEKNAHHYIO NaHesb YaCTUYHO UKW MOIHOCTbIO
ynepxusaet xoTs 6bl 0anH 13 bnokos. Mocne
0YMCTKM BCeraa nosopaunsante oba broka,
npexae YeM 3akpblBaTh ABEPLY.
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CHATUE BHYTPEHHUX CTEKISAHHBIX
naHenew c oBepubl AYX0BOro Wwkada
(tTonbko ona mopnenen CM) (puc. 3)

CTek/o fBEPLbI AYX0OBOTO WKagha MOXHO

CHATb YKa3aHHbIM HWXe cnocobom, YTobbl

06ecneynTb BOBMOXHOCTb TLLATENbHON

OUNCTKM BHYTPEHHWX CTEKNSAHHbIX NaHene.

» Koraa nBepLa NonHOCTbIO OTKPbITa,
noBepHUTE [1Ba YepHbix bnoka (co cnosom
CLEAN («OumncTtkan)) BH13y ABepUbl
Ha 180°, uTobbl OHM BOLWWIW B CNeLmanbHble
yrnybnexus B Kopnyce ayxoBoro wkada
(pnc. 3a un 3b).

MNMpumeuanune: 6510k He0OXOAMMO NMOBEPHYTH

MOMHOCTbIO (OHM JOMKHbI BCTATh HA MECTO

CO WEeNYKOM).

| 2 OCTOPOXHO NOAHUMMUTE BHYTPEHHME
cTeKNsHHbIe NaHenu: (puc. 3c): aBa
6noka 3abnoKMpyIoT 3akpbiTUE ABEPLbI
(ecnu 610Kk NOBEPHYTHI HE MOMHOCTHIO,
npu NomnbITKe M3BNEYEHUs CTekNa ABepla
cpasy 3akpoertcs).

P Yr06bi Maeneds NMPOMEXYTOUHOE CTEKIO,
BbITalLMTE ABE DOKOBbIE Npoknaaku (puc. 3d)
1 NOAHMMUTE CTEKN0 BBEPX (pHC. 3€).

» nocne 3aBEPLEHNA OUYNCTKM YCTAHOBUTE
Ha MeCTO NPOMEXYTOYHOE CTeKNO
(punc. 3f) (koppekTHOe nonoxeHne
obo3HauveHo cnosamu TEMPERED GLASS
(«(3akaneHHOe CTeK0)), KOTOPbIE JOMKHbI
ObITb OTYETINBO BUAHBI), Pa3MeCcTvB
€ro B COOTBETCTBYOLIMX KaHaBKax,
PacMoNOXEHHbIX B BEPXHEN YacTh ABEPLbI,
¥ NPOTONKHYB €ro 40 KOHLa KaHaBoK.

P 3atem samenute 06e npoknaaku (puc.
3g), ynenss ocoboe BHUMaHWe TOMY, 4ToObI
OHW bbINK BCTaBAEHbBI Kak MOXHO Aanblue,
[10 KOHTaKTa ¢ BepXHel KpOMKOMW ABepLbl.

P 1, HaKoHeL,, yCTHOBWUTE Ha MECTO
BHYTPEHHWE CTeKNgHHble naHenu (puc. 3h)
1 noBepHuTE ABa Bnoka, pukcupyoLme
CTEK/0, B HaUYanbHOE NOAOXKEHWE 3aXMMa.

He nbiTarTech 3akpbITh ABEPLLY, €CK
CTEKNAHHYIO NaHeNb YaCTUYHO MU MOMHOCTbIO
ynepxusaet xots 6bl 0anH U3 6nokos. lNocne
OUMCTKM BCerna noBopauusante oba bnoka,
npex/ae Yem 3akpblBaTb ABEpLLY.

CHaTue aBepLbl AYXOBKH (puc. 4)

YT106bI YNPOCTUTL OUMCTKY OYXOBKM, MOXHO
CHSATb ABEPLLY, BEIMOMHMB YKa3aHHOE HIXe
NevicTBre C NETAAMMU.
[MeTnu ABepLbl OCHALLEeHbl ABYMS
CbeMHbIMK 3amkamu (A). YToObl
0cB06OANTL NETNHO, NOAHUMMUTE 3aMOK (A).

P 3arem nogrumuTe NBEPLY 1 NOTAHKUTE
ee Ha cebs; AN 3Toro BO3bMUTE ABEPLY
C [IBYX CTOPOH BO3/e NneTesb.

P> Yro6ul yCTaHOBWTb ABEPLY HA MECTO,
CHavyana NpoAeHbTe NETAU B KAHABKMU.
Mepen 3akpbiTMeM ABepLbl He 3abyabTe
NOBEPHYTb iBa 3amka (A), KoTopble
(hMKCUpYIOT NeTnu.

CM. n306paxeHns B KOHLE MHCTPYKLINK.
CHaTUe 6OKOBbIX KapKacoB

P Corture BHI3 KPECTOBUHY, 3a(PUKMPOBAHHYIO
BO BTY/IKe, U U3BNEKWTE €€ U3 Na3a.

P OtknonuTe Kapkac BBEPX MPUMEPHO
Ha 60° v cnerka HaxmuTe Ha Hero
B HanpaBneHUW HakoHa.

P Vnepxuas kapkac HakNOHEHHbIM,
“3BIEKMTE [1Ba BEPXHMX KPIOYKa
13 COOTBETCTBYIOLLUMX OTBEPCTUN.

\3

YctaHoBKka 60KOBbIX KapKacos

P Vnepxueas kapkac HakAOHEHHbIM,
BCTaBbTe BepXHME KPIOYKH
B COOTBETCTBYIOLLIME OTBEPCTHSA, CNerka
HaxuMas B HanpasaeHWUn HakoHa.

P [pu HaknoHeHHOM KapKace TAHWUTe
B HanpaB/iEHWM HaKNOHa, NoKa BepXHUe
KPIOUKM He ynpyTcs B Hapy>XHYI0 KPOMKY
CTEHKM OTAENEeHMS.

> [loBepHMTE Kapkac K CTeHke
otaenenHus. CorHute BHU3 KPECTOBUHY,
3amKkMpOBaHHYIO BO BTY/IKE, 1 U3BNEKMUTE
ee 13 nasa.
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3ameHa namnbl AyX0BOro WKaga P YcranoBuTE Ha MECTO CTEKAHHYIO KPbILIKY
(A) 1 3aHOBO NoOAKOUUTE NUTAHHE.
BHWUMAHMWE! HenpasunbHas yctaHOBKa
NPUBOAUT K NMOBPEXAEHUIO namnbl!
He npukacainTeck kK namMnam rofbiMu pykamu.
> Mcnonbayiite TkaHb Unm bymaxHoe
KYXOHHO€ NonoTeHLe.

[lyxoBble wkadsl
FRANKE ocHaluatotcs
KpYrior namnoykon,
pacnonaraemot

B BEPXHEM NIEBOM yriy
3aflHen yacTy

Kamepsbl. YTobbI
SaMERWTL MoKy A MPEOYMPEXAEHWE! OnacHocTs

ocBeleHnsa OyxoBKH,
nopaxeHus 3I'IeKTp0TOKOM!

BbINOMHWTE Cledylollne fedCTBUA: > n ¥ 5
OTkniounte nutaHue npubopa EPEN 3aMEHON Namriel yOEANTeCy,
uTO [lyXOBO/ LWKa( BEIKIOUEH.

C NMOMOLbIO BCEMOKOCHOIO BbIKtOUATENS,

NoCpencTBOM KOTOPOro nNprubop
NOAKNOYEH K SNTEKTPOCETHU, UTN
A P A MPEOYMPEXAEHWE! HenpasunbHas
0TCOEAUHUTE BUIKY Kabens (Mpu Hanuumu .
yCTaHOBKa MOXeT CTaTb NPUYNUHOU

fnoctyna).
nopaxeHus 3MeKTPOTOKOM!
OTKpyTUTE CTEKNSHHYIO KPbILLKY (A). .
BbikniounTe nyxoson wkad.

BbikpyTWUTe namny v 3ameHuTe ee Ha

o - B saBucumocTn ot cnocoba MoHTaxa
namny, yCTOMYMBYIO K BbICOKMM

o NyXOBOrO WKaa: 0TcoefnHNUTe
Temnepatypam (300 °C) v umetoulyio
WTENCENbHYO BUNKY UK OTKAOUMTE

CNICAYIOINE XaPaKTEPNCTAKN: nUTaHKe Ha dNeKTpoLLMTE (Hanpume
~ Hanpaxetve: 220-240 B ~ 50/60 T4 P Hanpumep,
BbIK/TIOYMB aBTOMATUYECKNN

- MouwmrocTte: 25 BT o
BbIK/IIOYATENb MW BBIKPYTUB NNaBKMM
- Uokons: G9

vv

NpenoxpaHuTens).

TEXHUYECKHUE OAHHbBIE

HaﬂpmeweMqacmTaaﬂempweCKoroﬂwaHW2207240850/60m ........................................
OﬁmawowocwHOMMHanﬂpeﬂoxpaHmem28508T~16A .................................................
MONHOCTMHarpeBaTenthIesneMeHm ....................................................................................................
Bepxw ............................................................................... 1 OOOBT ..........................................................
HMHW ................................................................................ 1 25OBT ..........................................................
rpme%OBT ..........................................................
KonbueBOMZOOOBT ..........................................................
BeHMnmopSOBT .............................................................
TaHreHuMaanbMBeHW”HTOp ................................................... 1 5BT .............................................................
ﬂaMnaﬂyxoaKM ...................................................................... 1 X25BT ........................................................
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TEXHUYECKASA MNOOLOEPXXKA

B cnyuae Bo3HMKHOBEHMS Npobnem

C aKcnnyaTaumei obpaTuTech B CEPBUCHbIN
LeHTp komnaHuu Franke (cM. npunaraembii
CMNCOK).

Monb3yiTtech ycnyramu Tonbko
aBTOPU30BAHHbIX TEXHUYECKMNX
cneuunanucTos.

Coobwmure:

- TWUM HEMCNpPaBHOCTK;

- mogenb npubopa (Art./Cod.);

- cepuiiHbii Homep (S. N.).

YTUITUIALIUA

[laHHas
MHopmaums
ykasaHa Ha
nacnopTHoOW
Tabnnuke
npubopa Ha
rapaHTMMHOM
cepTudmkare.

NHudopmauns ona nonb3osartenen

OTOT CUMBON Ha U3AENMMU UMK
Ha ero ynakoBke 03HauyaeT, uTo
npnbop Henbas BbibpackiBaTh
BMecCTe C 0ObIYHbIMU ObITOBLIMM
oTXoaamu.

YT06bl 36exaTh OTpULIATENbHBIX MOCNEACTBMUI
LN OKpYy>Katollen cpeabl M 3A0POBbSA NoAew,
nprbop HYXHO YyTUAN3MPOBATL COTNACHO
NEeNCTBYIOLIMM HOPMaM.

[lononHnTensHyio MHopmaumio

06 yTunuaaunm npubopa MOXHO NoyYnTh

Y KOMMETEHTHbIX OPraHoBs, MeCTHOMN CyX6bl
yTUAN3aumn OTX00B UK Y NpoaaBLa
ycTpoWicTaa.

Cnaite npubop B crnieumanbHbli nyHKT cbopa
OTCNY>XMBLUMX SNEKTPOHHbBIX U 9NEKTPUYECKNX
YCTPOMCTB.

B cootetcTBum ¢ Inpextuson 2012/19/ EC
No COKpalLLeH1o OMacHbIX BELIECTB,
MCNONb3YEeMbIX B 9NEKTPUUYECKMX

¥ 9NEKTPOHHbBIX YCTPOWUCTBAX, U yTUAU3ALUK
0TXOM08B.

CWMBON C NepeyepkHyTON KOP3UHOM

015 Mycopa ykagblBaeT Ha To, YTo nocne
npekpaLieHus UCNonb30BaHU U3AENUs ero
Henb3s BbIGpackiBaTh Kak HbITOBbIE OTXOAbI.

CnenoBatesibHO, KOraa CpoK 9KcnayaTaumu
yCTpOViCTBa 3aBepLlInTCs, NoTpebuTento
Heo6xo4MMOo caaTh ero B COOTBETCTBYIOLLNIA
NyHKT c6opa 9NeKTPOHHbIX U 9NEKTPUYECKUX
OTXOJ0B WM BEPHYTb AUNEPY NPU NOKYMKE
HOBOrO YCTPOWCTBA 9KBMBANEHTHOTO THMa.

Hannexallas sakonornuHas ytunmaaums
yCTPOMCTBA B COOTBETCTBMM C MpaBuIamm
pagnensbHoro cbopa 0Txo040B ANs
nocneayouien BTOpUUHON nepepabotkum
noMoraeT NPeaoTBPaTUTh BOSMOXHbIE
HeraTWBHbIE NMOCNEACTBUS ANS OKPYXaloLien
cpenbl U 300POBbs N0AEN, a Takxke ynpoLlaeTt
BTOPUYHOE UCMOMb30BaHUE MaTeEPHanos
ycTpoKcTBa.

MHd)OpMaLI,Mﬂ O5na ucnbitatesibHbliX
MHCTUTYTOB

[lns pacueta ob6beMa U3BNEKNTE BHYTPEHHME
NPOBOJIOYHbIE HANPABASIOLIWE, ECIU TaKOBbIE
“MeloTCs (cornacHo ctaHaapTam
2009/60350-50304/EN).
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NMPOBEPEHHAS MNMOCYOA

Cootsetcteue ctaHaapty EN/IEC 60350

3TV Tabnunubl CoO3aaHbl AN KOHTPOAMPYIOLIMX
opraHos, YUtobbl yNnpoCcTUTb MCCNEeoBaHKe

1 TECTMPOBaHWE PasNuYHbIX MPMOOpPOB.

Mcnonb3oBaHue Tabnuubl
npurotoBneHus 6nion

B trabnuue npuBoastcs ykazaHus
OTHOCHWTENbHO TOTO, Kakas PyHKUMS MaeanbHO
nofonaeT Ans NPUroToBAEHNS TOTO UK MHOTO
6nioaa Ha OAHOM MK HECKOMbKMX MOoaKax
0OHOBPEMEHHO.

Bpemst npuroToBneHns paccumTbiBaeTcs

C MOMEHTa NOMELIEHMS NPOAYKTa B [yXOBOM
wka v He BKJOYAET NpeBapUTeNbHbIN
Harpes (ecnv oH Boobule Tpebyetcs).
3HaueHus TeMnepaTypbl 1 BpEMEHH
NPWUroTOBNEHUS SBASIOTCS NPUBINSUTENBHBIMU
1 3aBMCAT OT KayecTBa NPOAYKTOB 1 TUMNa
NPUHAANEXHOCTU.

CHayvana cnenyeTt UCMoNb30BaTh
PEeKOMeHA0BaHHbIE 3HaYeHKs, a 3aTewm,

€CNW pesynbTaT Bac He YCTPOUT, YBENNUNTD
“nu cokpaTutb Bpems. Mbl pekomeHayem
“CMNOAb30BaTh NMPUHAANEXHOCTH, BXOASALIME

B KOMMAEKT NOCTaBKMW, (DOPMbI ANS BbINEYUKM
TOPTOB W NPOTUBHM, U3rOTOBEHHbIE U3 YEPHbIX
meTannos. MpuaepxvBanTecs TabauLbl
BbI6Opa, B KOTOPOW yKadaHo, Ha Kakix nonkax
cnenyet paamelLaTb Te UKW MHble MPOAYKTHI.

MpurotoBnexnue pasnuuHbix 6nion
OJHOBPEMEHHO

Mcnonb3ys pekoMeHaoBaHHble YHKLWK
NPUHYAUTENBHOW KOHBEKLIMMW, MOXHO
rOTOBMTb HECKOMbKO O/1I0A Ha padHbIX Momnkax
oAHoBpeMeHHO. [Mpn NpUroTOBIEHUMU TONLKO
Ha 0QHOMW NOJIKE Takxe MOXHO UCMONb30BATH
CTaTUYECKYIO (DYHKLMIO.

Peuent DyHKUMA Mpepsapu- YposeHb Temn. Bpemsa [puHaanexHocTv u
TenbHbIN (cHu3y (°C) (MUH)  npumeyvaHus
Harpes BBEPX)
MecouHoe ECTECTBEHHASA OA 4 160 20 Yp. 4: NNOCKUIM NPOTUBEHD
neyeHbe KOHBEKLINA
MHTEHCUBHASA OA 3-4 160 23 Yp. 4: nnockuit NpoTHBeHb
NPUHYOWUTENBHAA Yp. 3: rnybokuit nonaoH
KOHBEKLINA
ManeHbkue ECTECTBEHHASA OA 3 160 25 Yp. 3: nNOCKMI NPOTUBEHD
MUPOXHbIE KOHBEKLMA
MHTEHCUBHASA nA 3-4 160 23 Yp. 4: NNOCKWI NPOTHBEHD
MPUHYOUTENBHARA
KOHBEKLINA
BUCKBUTHBIN ECTECTBEHHASA OA 2 160 45 Yp. 2: hopma ans
HexupHbli Topt  KOHBEKLIMA BbINEUYKM Ha pelleTke
MHTEHCUBHASA OA 2 170 30 Yp. 2: hopma ans
NMPUHYOWUTENBHAA BbIMEYKMN Ha pelueTke
KOHBEKLINA
A6n0uHbIN ECTECTBEHHAA nA 1 180 65 Yp. 1: popma ans
nupor KOHBEKLI/A BbINMEYKM Ha peleTke
BbICTPOE OA 1 180 55 Yp. 1: popma ans
MPUFOTOBNEHNE BbINEYKM Ha pelleTke
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Peuent DyHKUMA MNpensapu- YposeHb Temn. Bpems [puHaanexHocTn u
TenbHbIN (cHusy (°C) (MUH) npuMeyaHus
Harpes BBEPX)
[lBa 46n0uHbIX BbICTPOE OA 1-3 180 80 Yp. 3: hopma anq
nupora MPUTOTOBNEHNE BbIMEYKM Ha pelleTke
Yp. 1: popma ans
BbINeYKK Ha peleTke
TopTbl Ha ECTECTBEHHASA nA 2 165 27 Yp. 2: hopma ans
LPOXOKAX KOHBEKLMA nA 2 165 35 BbINEYKM Ha pelueTke
MHTEHCUBHASA Yp. 2: hopma ans
MPUHYOAUTENBHAA BbIMEYKM Ha pelueTke
KOHBEKLINA

[purotosneHune Ha rpune

B cnyuae npurotosneHus 6,104 HENOCPEACTBEHHO Ha pelieTke
NOMEeCTUTE NPOTUBEHb Ha NONKY, PACMONOXKEHHYIO NOA HeWl.
B Hero 6yayT nonagate 0CTaTKW OT NPUrOTOBAEHWS MPOAYKTOB, W IyXOBKa

OCTaHETCS YMCTON.

Py NPUrOTOBNEHNM NULLKM Ha TPUNE PEKOMEHYETCS OCTaBUTL 3a30p B
3-4 cM OT nepedHel KPOMKM peleTki, YTobbl yNPOCTUTb NpoLieaypy ee

napneveHnq.

MomxapeHnHblt  TPUJb
CoHABMY*

(npensapu-

TeNbHbIA Harpes

5 MUH)

OA 4 200

3-5 Yp. 4: peweTtka

Byprepbi** rPUNb
(6e3 npensapu-
TENbHOTO

Harpesa)

HET 4 200

35 Yp. 4: peweTka
Yp. 3: NpoTuBEHb

* [1Bepua nomkHa 6bITb 3aKpblTa B TeYeHMe BCEro BpeMeHn NpUrotoBneHuns.

** MepesepHute yepes 10 MUHYT.
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3MICT
Mpo uen nocibHuk 81 Mporpamu rotyBaHHs 88
KopucTyBaHHSA 3a NpU3HAYEHHAM 82 A“a”°r_°B”‘:‘ nporpamysanbHui
npucTpin 89
BkagziBku wopo 6e3neku 82 LIMdbpOBMIt NPOrpamMyBanbHMi
I'IpaBVIane BCTAaHOBJIEHHSA anCTpiﬁ 91
Ta po3MILIEHHS 84 MNepuwe BBIMKHEHHS 92
MpaBunbHe KOpUCTYBaHHS 84 Mopaau 93
O6cnyroByBaHHSA Ta YMLLEHHS 85
Tabnuus rotyBaHHs 93
PemoHT 85
BuBeneHHs 3 ekcnnyatauii g5 YuweHHs Ta o6cnyroByBaHHA 94
IHhopMmaLis oo eHeprosbepexenHs 85  TeXHIUHI naHi 97
Ornan g5 MiaTpumka 98
YCTaHOBMEHHSA 86  YTunisauis 98
Mogeni CL, CR, SM, SMP 87 TpobHi cTpasu 99
Mogeni CM 87 flk kopucTyBaTucs Tabnuueio
. NPUroTyBaHHs CTpas 99
Excnnyatauis 87 p y P
MNpuenHaHHa 0o enekTpomepexi 88
NMPO LEWU NOCIBHUK
Llen nociOHUK YMHHUI ANd KinbKOX Modenewn | 4 Mepw HiX KopucTyBaTUCs NpunaaoM, cnig
npunaay. deski onucaHi ocobnusocTi Ta PETENbHO 03HANOMUTUCS 3 MOCIOHUKOM
hyHKUIT MOXYTb OyTW HEQOCTYNHI AN BaALLOI KopucTyBaua.
KOHKpeTHOT Moaeni. > 3bepiraiite NocibHMK KOpUCTYyBaya.
IntocTpauii, onucaHi B Tomy um iHwWomy posaini, > BukopucToByiTe NpUCTPIi, onucaHui
MOXHa 3HaWTK B KiHLi LibOro nocibHuka. B LUbOMY MOCIBHNMKY, BUKIOUYHO
3a NpU3HaYEHHAM.
KomnaHis Franke 3anuwae 3a coboto npaso
BHOCWTU 3MiHM 0O CBOET Mpoaykuii 6es
nonepemKkeHHs. Yci aaHi BipHi Ha MOMEeHT
ny6nikauii.
Cumson

3anobixHi 3axoan Ta nonepeaxyBanbHi NPUMITKH, WO AONOMAraloTb YHUKHY T TPABM Yk
ncyBaHHs MaitHa.
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KOPUCTYBAHHSA 3A NMPUSHAYEHHAM

LIS niy npuaHayeHa BUKOYHO Ang NnobyToBOro
rOTYBaHHA ki B AOMALLHIX yMOBaXx.

Llet npunan cnpoekToBaHo Tak, Wob BiH
[laBaB 3MOry focsratv NpogecinHoOro pieHs
NPOAYKTUBHOCTI BoOMA.

BKAS3IBKH LLOAOO BEIIMNEKHA

Llev npunan BUPI3HAETLCA THYYKICTIO
3aCTOCYBaHHA Ta MOX/IMBICTIO MPOCTO
 6e3neyHo BUOMpaTH PIBHOMAHITHI
cnocobu rotyBaHHs CTpas.

> [leplu HX KOPUCTYBATUCH
nivyto, i peTenbHo
03HaMoOMMTHCS 3 MOCIBHMKOM
KopucTyBaya Ta
iH(hOpMaUi€tO LWOA0 TEXHIKM
besneku.
> 36epexiTb NOCibHMK,
Wob 3BepTaTUCS 10 HHOTO
B ManbyTHbOMY.
BupobHuK He Hece
BIAMOBIAANbHOCTI
3a NOWKOMKEHHS,
IO MOXYTb CTaTUCH
BHACMIAOK HEMPaBUIbHOTO
BCTAHOB/EHHS Ta
HenpaBnIbHOIo, HEHANEXHOI0
YM HEPO3CYAMBOIO
KOPUCTYBaHHS Npunaaom.
LLlob rapaHTyBaTH ENEKTPUUHY
6es3neky neui, ii cnig
npvenHaTv 00 3a3emMneHol
eneKkTpoMepexi, AOTPUMYIOUNCH
YNHHUX HOPM.
LLlo6 uen enekTpuuHmm
npunan npautoBas be3neyHo
Ta eheKTUBHO, AOTPUMYMUTECS
Takux NpaBw:

> 3BepTamntecs nuue
[0 BMOBHOBAXEHMX
CEPBICHUX LIEHTPIB.

> He 3miHIOWTe (yHKLUIT Ta
XapakTepUCTUKK Npunamy.

> Lnm npunagom MoxyTb
KOPUCTYBaTUCH OITH Y
BiLli BiO 8 pOKiB Ta Ntoau
3 0bMeXeHNMU PIBUYHUMK,
CEHCOPHMMMU UK
PO3YMOBUMM 3iIBHOCTAMM
abo 3 HefocTaTHIM AOCBIAOM
Ta 3HAHHAMM Nif HarNSA0M
abo 3a BKkasiBkaMu o0
ekcnnyatauii npunagy
BifL 0c0bW, gKa BiAMNOBIAAE
3a IxHIo Hbesneky.

> [litam rpatuca ¢ npunanom
3abopoHeHo!

> He possonante Oitam
NPOBOANTU UMLLIEHHS
Ta 06CcnyroByBaHHa npunany
6e3 Harngay 4opoCamX.

> Llen npunan — He irpawkal

> He 3anuanTe fiten bins
npunany 6e3 Harnsaay.

> He nossonsante Oitam
rpatmcs 3 npunaaom.
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> He posBonante Aitam
TopKatuca npunaay
YM eNleMEHTIB MOro
KepyBaHHS B MOMEHTH
BUKOPWUCTAHHA Ta Bigpasy
nicns 3aBeplueHHsa poboTw.

> YcTaHOBITb Npunan Tak,
wob noro MoxHa byno
BIAK/IOUMTM BIZ Ikepena
YKMBNEHHA; BIACTaHb MiX
PO3IMKHYTUMM KOHTaKTaMu
Mae rapaHTyBaTu NoBHe
3HECTPYMJIEHHS BIANOBIAHO
N0 YMOB NepeHanpyru
kaTeropii lll. 3acobu ang
pO3‘elHaHHA MOBUHHI ByTH
BKJIIOUEHI B (DIKCOBaAHy
NPOBOAKY BiAMOBIAHO
[0 NpaBun MigKMOYEHHS.

> KopwucTyntecs nuuie
TeMnepaTypH1UMU CEHCOpamu,
aKi pekOMeHO0BaHo Ang uiel
neui.

> He cnig BCTaHOBMOBATU
npunan 3a 4ekopaTvBHUMMY
ABEpUATaMU, OO YHUKHYTK
neperpiBaHHs.

A Hebesneka onikis!

> Y npoueci pobotu npunan
HarpiaeTbcs. byanbre
obepexHi i He TopkawnTecs
HarpiBanbHUX eNEeMEHTIB
ycepeamHi neui. [litew
N0 8 pokie 3ab0OpOHAETHCH
3anuaTtv nopyu
i3 npunagom 6es
NOCTIMHOTO Harnsaay.

A Heb6e3neka onikis!

KiHeub pyukn aBepuUsdT MOXe
HarpiBaTMCa BHACNiAOK
BIABEEHHS rapsyoro nositps.
> 3aBeplwmBLUK pobOTY
3 nivuto, cnig 060B’A3KOBO
NepeBoOanTH PYUKH
KepyBaHHS B MO3ULIO
BUMKHEHHS.

MONEPEOXXEHHSA: nepen
3aMiHO NaMMnoYKKM ona
3anobiraHHs Hebesneui
YPaxeHHs eNeKTPUYHNM
CTPYMOM YMEBHITHCA,

WO Npwnaa BUMKHYTO.

> He BuKopUCTOBYWTE
abpasunBHi 0YUMCHI 3acobum
abo roctpi metanesi
cKkpebayky N9 OUMLLEHHS
CKNSIHMX [eTanen apepusr
neui abo WapHIpHMX
KPULIOK BapuIbHOI
noBepxHi (y BIANOBIAHMUX
BMMaaKax), OCKinbKu
BOHM MOXYTb NMoApsnaTy
MOBEPXHIO Ta CMPUUUHUTY
PO3TPICKYBaAHHA CK/a.

> He uncTbTe Npunan napoto un
NPSMUMK CTPYMEHSMU BOIN.

> o6 3anobirtn puankam,
3aMiHy LLIHYpa XMBAEHHS
B pasi MOro NoLKOIKEHHS
Mae 3iMCHIOBATH BUPOOHMUK,
Moro npeactaBHuK abo
(haxisLi 3 BIANOBIAHOK
KBaniikaLieto.
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YBATA! LLl06 yHMKHYTH
Hebesneku, fKka BUHKUKaE
yepes HeEHaBMUCHE CKMAAHHS
TepMOBMMMKAYa, Ha LieN
npunaa He MOXHa noaaBath
XXUBIEHHS Yeped 30BHILLHIN
nepemuKanbH1Ui NPUCTPIN,
K-0T Tanumep, abo niaknoyaT
npwunan o KOHTYpY,

11O PErynsspHO BMUKAETLCS

¥ BUMMKAETHCS KOMYHaNbHUM
NiaANPUEMCTBOM.

MpaBunbHe BCTaHOBNEHHS
Ta poO3MilLeHHS

> BepexiTb npunag i nakyBanbHi MaTepianu
Bif DiTEN.

Sikwo nepenbayeHo, Wo niv byae ctauioHapHoO

npuenHaHa o JKepena XUBNEHHS:
YCTaHOBMIOBATH NpUnan Mae BUKIIOUHO
NpeacTaBHUK CEPBICHOTO LIEHTPY,
enekTpMK Yu cnelianbHo HaBueHa ocoba
3 BIAMOBIAHUMM 3HAHHAMM Ta HANEXHOIO
0CBITO0.

> MpucTpit cnig nigkmoyatv 6eanocepenHbo
[10 pO3eTKK enekTpomepexi. 3abopoHeHo
npuenHyBaTv Npunagd Yepes nepexiaHuky,
poaranyxyBayi Ta NOAOBXYBaYi.

> [epekoHamnTecs, WO NPUCTPIN He ninfaeTses
aTMocepHOMY BMAUBY (LOLL, COHLE).

A Pusuk cmepri!

TpvmaiiTe fOMaLLHIX TBaPUH noaani
Bifl MPUCTPOIO.
[akyBanbHi MaTepianu (Hanpuknag,
nnacTukoBa nniska Ta NoaicTMpon)
CTaHOBNATb Hebeaneky Ans aiTen.

> TpumaiTe nakyBanbHi Matepianv noaani
Bifl AiTEN.

I'IpaBMane KOPUCTYBaHHA

> [pucTpiit NpU3HAUEHO BUKITIOYHO
[19 NPUrOTYBaHHA DKi Ta MiAroTOBKM
XapyoBKX NPOAYKTIB A0 CMOXMBAHHS.

D> O6oe’siskoso Basraiite KYXOHHI pyKkasuLi,
KOAW CTaBWTE MOCyA y Niy i BUMMaETe oro
3BiATH.

D> Mpu KopucTyBaHHi NPACTPOEM BUKOHYITE
BKa3iBKW, HaBeAeHi B MOCiOHMKax
3 KOPUCTYBAHHA NPUCTPOSAMM
[19 NPUrOTYBAHHS iXi, WO 3aCTOCOBYIOTLCS
pasom i3 mivyio.

> He Knafite Kabeni XUBNEHHS iHLLINX
eneKTPonpunagis Ha rapsyi YaCTMHM neui.

D> He KOpUCTyMTECH 3aMMUCTUMMU pianHaMK
6ins neui.

A Pu3uk neperpisaHHs

Ta HecnpaBHOCTI Neyi yepe3 6noKyBaHHS

BeHTUAALIi!
KateropnuHo 3abopoHeHo 3actunatu
BHYTPILHIM NPOCTIp Npunany antoMiHieBo
honbroto.

D> He sarynaitte BeHTUAALIiHI OTBOPH
BeHTUNATOPa abo 0X0N04XKyBaNbHI OTBOPH
HaL ABepuATaMu neui.

A Hebeaneka onikis!

D> BipunHsioun abo saumnsioun nBepudra,
cnif 3aBxan bpaTucs 3a cepeanHy pyuku.

A PuU3nk ypaxxkeHHs enekTpuUHUM

CTPYMOM Bifi NOLIKOAXKEHOro Npunaay!
He BMuKaliTe NOWKOAXEHWI Npunag.

D> BukpyTits 3anobixHuk abo
BUMKHITb @aBTOMaTUYHWIA BUMUKaEY
Ha PO3MOAINbHOMY WMTI.

> 3BEpHITLCA 0 CEPBICHOrO LIEHTPY.

PuU3uk ypaxkeHHs eneKTpUUHUM

cTpymom!

He Topkaiitecs npunady BONOrumMu

fninaHkamu Tina.
D> He KOpUCTyMTECH NpKUnaaomM HOCOHIX.
> Bin’enHytouv npunaa Big po3eTky,

He TATHITb 3@ cam npunan ym kabenb

XMBNEHHS.
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Ob6cnyroByBaHHS Ta YMLLEHHS

Mepen obcnyroByBaHHAM abo YMLLEHHAM:
Bin’enHainTe npucTpiit Big oxepena
XMBNEHHS (Hanpuknam, BUKPYTiTb
3ano06iKHKUK abo BUMKHITb aBTOMaTUYHWI
BMMMKAY Ha PO3MOLINbHOMY LWTI).

Pu3unK ypaxxeHHs eNleKTpUUHUM

CTPYMOM YHAacnifoK NOTPanasHHA PiAuHU

B npunap!

[punaa MiCTUTb eNeKTPUYHI KOMMNOHEHTU.
CrexTe 3a TiM, Wob ycepeanHy npucTpoto
He NoTpanAanu pianHu.

D> 3a6opoHeHO UNCTUTH NpUNad CTpyMeHem
napwu.

> 3abopoHeHo npoTupaTh poboui enemeHTH
npunagy BOAOroio raHyipkoio.

PemoHT

D> YcranosniosaTv Ta peMoHTYBaTH NpUnaz
[103BOSIEHO BUKITIOYHO KBaNiikoBaHOMY
nepcoHany.

> 3BepTaiiTecs 40 CEPBICHOIO LEHTPY,
YMOBHOBAXEHOT0 BUPOOHUKOM, abo
X A0 KBanigpikoBaHOro nepcoHany B Takmx
BMNaakax:

- SKWIO BM MAETE CYMHIBM LIOA0 UINOCTI
npunady oApasy nicns Aoro posnakyBaHHs;

- [Ng BCTaHOBNEHHSA npunagy (3riaHo
3 iHCTpyKLUifaMu BUpobHMKa);

- SKLLO BMHMKAIOTb CYMHiBM WOAO
npaBuabLHOCTI pobOoTW Npunaay;

-y pasi HecnpaBHOCTI YM HE3a0BINbHOT
poboTu npunaany;

- [119 3aMiHW enekTpopo3eTKHM, AKLLO BOHA
HecyMicHa 3 BUKOIO npunaay.

BusepeHHsa 3 ekcnnyartauii

D> Akwo su Ginblwe He s6upactecs
KOpUCTYBATUCA NiYYio, BUKINUTE
cneuianicta CepBiCHOTO LeHTpy abo iHwWy
kBanicikoBaHy ocoby, ska Bif’eaHae niy
Bifl IXKepena XUBNeHHs.

IHOOPMALLIA WWOOO EHEPTO3BEPEXEHHA

PEXXM POBOTU FOTYBAHHSA

3 BEHTUTATOPOM cnoxuBae MeHLe eHeprii,

HIK IHLWI AOCTYNHI DYHKLIT roTyBaHHS.
He BinunHaiTe nBepusTa 3aHaATo YacTo.
3pificHioliTe nonepeaHe niairpisaHHs
AKHaNWBMALLE.

ornan

> [onepenHbo ninirpisanTe kamepy neui,
NULLE SKLWO pesynbTaTu BUNiKaHHA cnpasai
3anexarts Bifl Liei onepaulii.

D> dkwo 3a peLenToM 3anikaHku 4o CTpasu
Cnifl 3aCTOCOBYBATH 3a/IULLIKOBE TEMIIO
6inbwe 30 XBUAWH, BUMKHITb Npunan
3a 5—10 xBWNMH [0 3aBepPLUEHHS
roTyBaHHS.

A. Mepemukau subopy nporpamu

[ing Bnbopy pexumy poboTu npunamy
3a/1€XHO Bif TUNY roTyBaHHs. AKLLO
BMOpaTh NepemMukayem KoTpych i3 nporpam,
NiACBITUTLCA IHAMKATOP, CUTHANI3Y0uUK, LLO
npwnag yBiMKHEHO.

B. MporpamyBanbHUi NpuUCTpi

[lyxosi wadu Franke matoTb pisHi cuctemu
yNpaBniHHA YaCcoOM roTyBaHHS Ta KepyBaHHS;
[NoKNanHi BKa3iBku AMB. Ha CTOPIHLI 89.
LL{o6 oTpumaTy BiANOBIAHI IHCTPYKUIT

3 KOPUCTYBaHHS, BU3HAUTe TUMN CUCTEMM
KepyBaHH$ Baloro npunagay.
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C. lnpukaTop TepmocTaTta

[Mo3HaueHnt CUMBOTOM i cnosillae,

L0 HarpiBanbHi €NeMeHTH BBIMKHYTO.
BumMunkaeTbCs B padi [OCATHEHHS BCTaHOBNEHOI
TemnepaTypu Ta 3HOBY MIACBIYYETHCA,

KOMW HarpiBaHHA BMUKAETbCS 3HOBY.
PekomeHayeTbCA NepesipaTH, Un LOCATHYTO
TemnepaTypu, NepL HiX NOMiLLaTh NPOAYKTH

B npunag.

D. Mepemukau perynioBaHHs TemnepaTypu
(tepmocrTar)

Cnyrye ans BCTaHOBNEHHS NOTPiGHOT
Temnepartypu Ans KOHKPETHOro TUMY NPOAYKTIB,
MiaTPUMYOYM NMOCTINHY TeMnepaTtypy nia

yac rotyBaHHs. LLlob BubpaTn noTpibHy
Temneparypy, NOBEPHITb Nepemukay

3a roOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO, CNPAMYBaBLIM
BKa3iBHMK Ha BIfINOBIAHE YNCIOBE SHAYEHHS.
MakcumanbHa Temneparypa CTaHoBUTb
npunbansHo 275 °C.

E. HanpamHi anga pewitku # ninaony

CnyrytoTb 4ns NPaBuabHOIO PO3MIlLEHHS:
pewiTku 1 NigaoHy B N’aT nonepeaHso
BU3HAYEHMX NO3ULIAX (HymepaLlis

BiA 1 40 5 nounHaeTbes 3HU3y). ONTUManbHy
no3uLito AN TOro Yu iHWoro cnocoby
roTyBaHHs MOXHa 3HaWTu B Tabnuui

(cTop. 93).

275
240

200

Pyuku 306paxeHi nunwwe y akocTi inocTpauii.
Bepitb 0o yBaru Ti, WO € Ha BalOMY MPUCTPOI.

YCTAHOBJIEHHA

180 159

F. NigooH

3asBuuaii BUKOPUCTOBYETLCS Ans 360py

COKiB 3 i, LLIO FOTYeTbCs Ha rpui, abo ans
6esnocepeHbOro NPUroTyBaHHA ixXi; NiAAOH AN
300py piavHM HEOOXIAHO BUTATHYTH 3 Neui, AKLLO
BOHa He BMKOPUCTOBYETHCS. [1iA0H BUrOTOBNEHO
3 eManboBaHoi cTani knacy «AA), Wo gonyckae
KOHTaKT i3 XapyoBMMM MPOLYKTaMMK.

Mpumitka. o6 nocarti ontumanbHux
pesynbTatia roTyBaHHs, PeKOMEHA0BaHO
BCTaBAATM NiALOH CKICHOIO YaCTUHO 0 3a1HbOI
CTiHKM AyXOBOI Wadw.

G. Peuwitka

BukopucToByEThCS B AIKOCTI NiACTaBKM ANS
CKOBOPIAOK, (POPM ANs BUNiUKK Ta Oyab-

AKUX IHLUMX NOCYAMH, OKPIM BONOr030ipHMX
Tallb, WO BXOAATb 4O KOMMAEKTY. BiH Takox
niginae ons NpUroTyBaHHs m'sca uun pubm

3 BUKOPWUCTaHHAM NepeBaxHo PYHKUIN rpunio
Ta Typborpunto, Ans 3anikaHHa xniba ToLo.
PekomeHnoBaHo yHuKaTv 6e3nocepefHboro
KOHTaKTy XapyoBMX NPOLAYKTIB i3 PeLUiTKO.

Baxxnueo! BectanosneHHs (puc. 5) mae
30iiCHIOBATMCSA BIfNOBIAHO 10 YNHHNMX
CTaH[apTiB Ta Npasu.

BcTaHoBNEHHs NpUCTPOIo Mae 3aiCHI0OBaTH
BMKJIOYHO NiLleH30BaHMI Ta haxoBui nepcoHan.

Bumoru o KyxoHHOT wadwu

V' [Inq cknapaHHs KOMNOHeHTiB Mebnis,
L0 MICTATb MNACTHK | (paHepHY AePEBUHY,
Cnifl 3aCTOCOBYBATH TEPMOCTIVKI B'sXKy Ui
matepianu (MiH. 100° C):
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B Lesinnosigni maTepianu abo knel
MOXYTb NPM3BECTH A0 AehopMalLlii
uu BiAKNEIOBaHHS.

v’ Y MOHTaXHIl Hili Mae ByT IO0CTaTHLO MicLst
ANg eNeKTPUYHOro npueaHaHH4g.

v MoHTaxHa Hila, y siky BCTaHOBIOKTh
npvnag, Mae byTu [OCTaTHbO MilHa,

o6 BUTPMMATH MOrO Bary.

> Cnin 6e3neyYHo BCTAHOBMOBATH My
B 3arnMONEHHI KYXOHHOT Wwagu.

D> Miu moxHa BcTaHoBNIOBATH y BepTUKanbHiv
wadi abo nig NoBepxHeto MoAyNbHOro
enemeHTa 3a ymoBu 3abeaneyeHHs
[10CTaTHLOI BEHTUNALLT.

Mogeni CL, CR, SM, SMP

(Man. 6d)

BcTasTe npunag y Hiwy. 3adikcyinte Horo
3a JONOMOTr0I0 YOTUPLOX FBUHTIB | YOTUPLOX
BTY/IOK i3 KOMT/IEKTY, BUKOPHUCTOBYIOUM
niaroToBaeHi oTBopU B BiUHUX NaHenax
(puc. 6d).

EKCINNYATALLISA

Mopeni CM

(puc. 6a/6b/6¢c)
BumipsiTte wupwuHy Buctyny wadm (S),
fKa 3a3BMUal Moxe cTaHoBUTM 16, 18
abo 20 mm.

- 16 MM BUCTYN: Ha KOXHIW KPINUNbHIN
ckobi (F) poamicTutu 2 3axumu (T)
3 N03HayeHHsm Homep 16.

- 18 MM BUCTYN: Ha KOXHIW KPiNuUAbHIN
ckobi (F) poamicTutu 2 3axumu (T)
3 N03HayeHHsm Homep 18.

- 20 mm Buctyn: ong 20 MM BUCTYNY
3aXMMW BUKOPUCTOBYBATU He MOTPIOHO.

P Poswmicrits KpinunbHi ckobwm (F)
Ha PiBHI BUCTYNY Wadw Ta 3HU3Y ONOPHOI
noBEPXHi Neui.
3adikcynTte kpinunbHi ckobu (F)
revHTamu (V).
PoamicTiTh niu BcepeaunHi wadu, BiakpuinTe
[BepusTa NOBHICTIO Ta MPMKPINITh iX
no ckob (F) sa nonomoroto 4 rauHTie (U)
Ta 4 nnacTukosmx BcTasok (D).

MpumiTka (3acTocoByeTbCA [0 BCiX Mopenew)
(Puc. 6e)

AKLWo npunan noTpibHO BCTAHOBMTH Nif
BapW/bHOIO MaHensto, cnoyaTky NoBepHiTb
BepxHe 3’eaHaHHa (R) npasopyy abo nigopyu,
wo6b npunap ysivwoB NpasuibHoO (puc. 6e).

Lle npunan noeaHye B cobi nepesaru
(CTAaTUUYHMX) AYXOBUX Wad i3 NPUPOAHOIO
KOHBEKLIIEIO | CYYaCHMX BEHTUNATOPHUX
nyxosux WwWad. Llei npunan ayxe rHyukmi

i nae amory npocto 1 beaneyHo Bubupaty
HaxaHwui cnocib rotyBaHHs 3 WecTH

HasBHMX. 3a AOMOMOrol0 nepemukadis (A)

i (D) Ha naHeni kepyBaHHa MOXHa BMOUpaTH
noTpibHi nporpamu v Temnepatypy. ns
ONTUManbHOro KOPUCTYBaHHS AYXOBOIO WAoo
Franke pexomeHayemo 3BepHyTUCS 40 Tabnumui
roTyBaHH4 CTpaB Ha CTOPIHUI 93.

Oxonop)yBanbHWUN BEHTUNATOP

Abu aBepusTa, NaHenb KepyBaHH: Ta biyHi
noBepxHi neyi Franke He neperpisanucsy, ii
OCHaLLEHO BEHTUNATOPOM OXONOMKEHHS, SKIUI
aBTOMAaTUYHO aKTUBYETLCS NP HarpiBaHHi
neyi. Konv BMMKaeTbCs BEHTUASTOP,

NOBITPS BUXOAWTL CNepeay AyXxoBoi wadu

MiX NepefiHbolo NaHeno Ta ABepusTamu.
KoHcTpykTopw npuainunu ocobnusy ysary
TOMY, 0O BMMNyLLEHEe NOBITPS He 3aBaXano
Ha KyXHi, a WyMm ByB sKOMOra TUXIiLIWK.

[lna 3axucTy KyXoHHOro obnagHaHHs,
BEHTUNATOP NPOAOBXYE NpaLtoBaTy nicns
3aBepLUEHHS rOTyBaHHS, AOKM MiY OCTaTHbO
He OXOnoHe.
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3

Lle# cumBon o3Hauae, WO OCBITIEHHS [yXOBOI
wacw BBIMKHYTO 6€3 X0AHOr0 HarpiBaHHs.
Takui BapiaHT KOPUCHWI ANS YMLLEHHS
BMMKHYTOI AYXOBOI LWadu, Aaoun amMory 6auntu
pobouy kamepy.

OcsiTneHHs ayxosoi wacdu

Po3mopoxyBaHHS

v [lo WTencensHoi BUKK i POBETKM MOXHA
Nerko aicrtaTtv; BOHW po3TalloBaHi Tak,

L0 Mifl Yac BCTABMAHHS UM BUTAraHHS BUIIKH
Hemae Hebeaneky BUNaakoBo TOPKHYTUCS
YacTUH Nif Hanpyroto.

LLITencenbHy BUNKY MOXHa N1€rKO BCTABUTU.
[Micns BCTaHOBNEHHS NeYi O KYXOHHOI
wacv BOHa He CNMPAETHCA Ha LUTEMNCEND;
v' Knemu 060x npunaais He 3'eAHaHO

AN

[lns po3aMopoxyBaHHs xapyoBUX NPOAYKTIB v
PEKOMEH/I0BAHO Taky npoueaypy:
P Ycranosith nepemykay Bubopy nporpamm
(A) B noauuito «TYPBEOTPU/Tby. v
YcTaHoBiTh Nnepemukay TepmocTtata (D)

Ha 0 °C.

MNpuenHaHHA [O eneKkTpoMepexi

Meui Franke nocTaBnstoTbCs B KOMMAEKTI
3 3-XMbHWUM LWHYPOM XUBNEHHS, LLO Mae
BiNbHI KNeMM.

YELLOW-GREEN

BROWN

SIKLWO Npunan NpUeAHaHo 1o enekTpoMepexi =
cTaluioHapHUM cnocoboM, yCTaHOoBITh Takui

NpUCTPIN, skuit 3abesneunts Big'eHaHHSs

3 BIICTAHHIO PO3MUKAHHSA KOHTAKTIB (MiHIMyM

3 MM), LLO rapaHTye NOBHE 3HECTPYMEHHS

B pasi nepeHanpyru kateropii Ill.

[epekoHalTecs, Wo:

v’ Tencens Ta poseTka BUTPUMYIOTh
cTpym 16 A.

Mpumitka.

neuvi Franke.
yac yBIMKHEHHS.

Mporpamu roTyBaHHs

€NeKTPOXMBIEHHS.
[loTpMMaHo NOASAPHICTb BiNIbHMX KiHLIB
kabento.

3 OfIHIEI0 1 TiEH0 XX BUKOIO.
3 x 1,5 mm?2 kabenb Tuny HO5VV-F
BMKOPUCTOBYETLCS NpW 3aMiHi kabento

Kopuuresuit =
YBIMKHEHO

CUHIN = Hynb;
XOBTUW/3ENEHUI =
3emns.

[TepesipTe un xapakTepucT1kn NobyToBOI
enekTpoCUCTEMH (Hanpyra, MakCMMasnbHa
NOTYXHICTb Ta CTPYM) BiANOBIAAIOTb BUMOram

YacToTa enekTpoMepexi BU3HaYaeTbCs nig

NPUPOOHA KOHBEKLLIA

[xxepenom Tenna cnyrytoTs BEPXHiW | HUXHIW HarpiBanbHi enemenTu. Le
(hyHKUIA TPAAULINHOIO roTyBaHHs, Aka Aae 3MOry piBHOMipHO 06p06NATH
CTpaBy Ha OfHIM nonuyLi.

YCTaHoBITL Nepemukay
TepmocTtata (D) B nosuuito
Mix 50275 °C.

MPMUMYCOBA KOHBEKLIIA

BMWKaloTbCs BEPXHIiM HarpiBanbHWI eNeMEHT, HUXKHIM HarpiBanbHWA eneMeHT
i BEHTUNATOP ycepeanHi ayxoBoi wadw. MocTiHe i 0oAHOMaHITHe Tenno
piBHOMipHO 06p06asE xapuoBi NpoaykTM. ONHOYACHO MOXHa roTyBaTH KinbKa
CTpaB WOHabinbLie Ha ABOX NONMLSX.

YCTaHOBITL Nepemukay
TepmocTara (D) B noauuiio
mix 501 275 °C.

BUNIKAHHA NILN

YacTkoBO BMUKAIOTLCA KiNbLIEBUI, HWXKHIN Ta BEPXHIW HarpiBanbHi enemeHTH.
PiBHOMIpHWIA po3nodin Temnepatypu y noeaHaHHi 3 NpUMYyCcoBOIO LMpKynsLieio
NOBITPS POBUTH Lit0 DYHKLIIO iieanbHO0 ANs NPUTOTYBaHHS YCiX BUAIB NiLM.

YcTaHoBITL Nepemukay
TepmocTata (D) B nosuuito
Mix 50275 °C.

FOTYBAHHSA 3 BEHTU/IATOPOM

BmuKaeTbCs KinbLeBWIt HarpiBanbHU €1eMeHT i NoYMHae npauosaTh
BeHTUNATOP. MoCTiliHe Ta piBHOMIpHE Tenno 0AHakoBO roTye Ta
ninpym’sHioe ctpasu. OAHOUACHO MOXHa roTyBaTu PidHi CTpasw, 3a yMOBMU,
LLLO BOHM FOTYIOTBCA NpK 0HAKOBIN TemnepaTtypi. Lle Haim’ akwwnit sua
roTyBaHHS 3 BEHTUNATOPOM, AOCTYNHWIA y Uik neui Franke, Ta ineansHo
niAXOAMTb NS BUNIKaHHA TOPTIB Ta NeYunBa, Aal04M MOXIUBICTb OAHOYACHO
BUKOPUCTOBYBATW TPU MOANLL.

YCTaHoBITL Nepemukay
TepmocTata (D) B nosuuito
Mix 50275 °C.
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FOTYBAHHSA 3 BEHTUIATOPOM Y PEXXUMI MULTI POWER
BmukaeTbCs KinbLeBUI HarpiBanbHUin eneMeHT, a Takox 4acTKoBO
BMWKAIOTbCA BEPXHIlA Ta HWXHIM HarpiBanbHi €N1eMeHTH Ta BEHTUAATOP.

Y NOpiBHAHHI 3 NONepeaHboto (yHKUie, Lie B6inbll NOTYXHUIA Ta

WBKAWWIA cnocib pocarHy T HeobxiaHOT TeMnepaTypw; Wo y NOEAHaHHI 3
PiBHOMIPHMM pO3NoAiNoM Tenna, ifeansHo NiAXOAWTb ANS 3anikaHHa m’aca,
pubu, a Takox CTpas 3 MakapoHiB, 3 MOXNMBICTb BUKOPUCTAHHSA 4O 3 NONNLb.

YcTaHoBITL Nepemukay
TepmocTata (D) B nosuuiio
Mix 501275 °C.

QUICK COOKING (LUBUOKE FOTYBAHHA)

BmuKkaeTbCs KinbLeBWit HarpisanbHU €1eMeHT, Pa3oM i3 BEPXHIM Ta
HWKHIM HarpisanbHUMK eneMeHTamu Ta BeHTunaTopom. Lle HanoTyxHiwa
yHKLUiS, AOCTYMHa Ha Bawii neui Franke, a cneuianbHo cnpoekToBaHum
posnodin Tenna € 6inbll iIHTEHCUBHUM Y HWKHIM YaCTUHI Neui; WO ineansHo
NiAXOAMTb AN BUNIKaHHS Nilin abo WBKMAKOrO NPUTrOTYBaHHS 3aMOPOXKEHUX
NpOAYKTiB 3aranom. Lis GyHKLiA Moxe BUKOPUCTOBYBATUCS ANS LWBUAKOTO
HarpiBaHHs neui 1o HeobxiaHoi TeMnepatypu, Nicns 4oro MoxHa subpaTu
iHWY AOCTYNHY Nporpamy.

YCTaHoBITL Nnepemukay
TepmocTara (D) B noauuiio
Mix 501 275 °C.

rPUNb

BmuKkaeTbCs HarpiBanbHuii €NeMEeHT rpuns y BEPXHii YacTUHI AyX0BOI Wwadw.

Y ubOMY BUNafKy LUBWAKE FOTYBaHHS Bif NPOMEHUCTOI NoBepxHi 3bepirae
BHYTPILHIO HIXHICTb M’sica. Ha rpuni MOXHa TakoX LWBMAKO CMaXUTH TPiHKK
(MakcuMym AeB’aTb 3a pas). [oTyBaTh Ha rpuni 8 Ayxosii wadi Franke
MOXHa 3a YMOBMU, L0 BEpLATa [yXOBOi Wau NOBHICTIO 3a4YMHEHO.
MpumiTka. HarpiBansHUi enemMeHT rpuns fyxe Harpisaetscs nig yac
pob6oTu. byabre 0b6epexHi, 1Lob BUNanKOBO He TOPKHYTUCS HOrO,
nepecyBatoun NPoAyKTH B AyX0BiK wadi. Y byab-skoMmy pasi KOHCTPyKUis
0TBOPY Ayx0BOi Wacw Franke 3abeaneuye MakcuManbHO MOXIMBUIA 3aXMCT PYK.

Mepemwukay TepmocTaTa
(D) 3asBuuait mae

6yTW BCTAHOB/IEHWI Ha
MaKcuManbHe 3HaueHHs
200 °C. MoxHa
BCTAHOBUTU I HIKYY
Temnepatypy, oaHak
TOAi rOTYBaHHA Ha rpuni
TpuBaTMMeE AOBLUE.

TYPBOTPUNb

BMmuKatoTbCs HarpiBanbHi eNemMeHT rpuns y BepxHin YacTuHi AyxoBoi wadm

1 BeHTUAsTOP. LA dyHKUisS noeaHye oaHObIYHe BUNPOMIHIOBaHHS Tenna 3
NPUMYCOBOIO LMPKYAALiElo NOBITPs B AyxoBii wadi. Lie He nae nosepxHi
XapUoBWX NPOAYKTIB NiArOPATM Ta BMOXMBOE rnbLUEe NPOHUKHEHHS Tenna.
Typborpunb sikHanninwe NiaxoauTb AN CMaXeHHs MillaHoro m’saca i 0Bouis,
Kosbacok, pebepeLib i GapaHaunx KOTNET, KypyaT, nepeninok, CBUHAYOI BUPI3KK
Touo.

Mepemukay TepmocTaTa
(D) 3asBuuaii mae

6yTV BCTAHOBNEHWI Ha
MaKcUManbHe 3HauYeHHs
200 °C. MoxHa
BCTAHOBUTU 1 HIKUY
Temnepatypy, oaHak
TOAi roTyBaHHs Ha rpuni
TpWBaTMMeE QOBLUE.

AHanorosuiu nporpaMmyBanbHUM
npucTpin 4
(puc. 1a, 1b)

MpaBui nepemunkav

HaTucHiTb NpaBuit nepemukay ans subopy
NOCNIf0BHOCTI aKTUBALl yHKUIN (Talimep,

3aKiHYeHHs roTyBaHHA, NMOYATOK roTyBaHH4A,

CM CL

1IX

Ji

=i
I,
W V=20
iy Sy L

i iHOMKaTopa.

STOP STOP

Nisui nepemukau

fOAMHHUK Hanepe HaCTPOEHO ANA PYYHOTO
KOpUCTYBaHHs Npunanom, ToMy [OAaTKOBO
perynioBaTtu Moro He 060B’3K0BO.

HanawTyBaHHs Yacy), Npo WO CUrHaniaye
BiANOBIAHE BAMMaHHS CBITNOAIOAHOrO

P KopoTko HaT1CHyBILM NepemmKkay,
MOXHa NEepeBipUTH BXE 3anporpaMoBaHi
napameTpv (3anuT). HaTucHyBLIK HOro
NpMbAN3HO Ha 2 CeKyHaN, MOXHa
cKacyBaTh napameTpu (CKMaaHHs).

(npaBun nepemukau gnsa CL)

4 [ToBepHiTb NiBMIM Nepemukay (npaswi
nepemukay ansa CL), wob HanawTysaTu

CTPINKW FOAMHHMKA ANS akTuBauii yHKUIT
(6nvmaHHs ceiTnogiogHoro iHankaropa).
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Ceitnonioam

v' BnumanHs: curHaniaye abo npo
rOTOBHICTb 1O HACTpOtOBaHHs, abo nNpo
Te, WO BUKOHAHHS yHKUIT 3aBeplleHo
(y noenHaHHi 3 13BIHKOM).

v' CBITiHHS: BUKOHYETLCS (DYHKLLA.

Tanmep ﬂ

P [Ing HanawTyBaxHs TaliMepa, HaTUCHITb
npasuil Nepemyvkay ofuH pas (BianoBifHW
CBITNOAIOAHUN iHAMKATOP NOYHe banmaTtn);
nicns Uboro NoBepHITh NiBUIA NepemMmkay
(npaBwui nepemukay ans CL), wob
NepeBecTy CTPINKKM AN BCTAHOBNEHHS Yacy
NPUroTYBaHHS.

P HatucHiTb npaBuit nepemukay 3HoBy
ANS NiIATBEPIKEHHSA HaNalTyBaHHS,;
BIfINOBIAHWMI CBITNIOAIOAHMI iHAMKATOD
nepecrtare 6aumaru.

B licna UbOro CTPIAKK roANHHMKA
MOBEPHYTHCS B MOYATKOBY MO3MLItO,
yKagayloun NoToYHM Yac. Konu
BiANIIK Yacy 3aBepLINTLCA, NPONYHaE
N3BIHOK. Llel 3ByK MOXHa 3yNUHWTH,
HaTUCHYBLUW NPaBUIi Nepemukay.

B Talivep He kepye HarpiBaHHsaM.

3aBepLIJeHH$I roTyBaHHA 9

» L6 HanaliTyBaTh Yac 3akiH4eHHs
rOTyBaHHA, HATUCHITb NepemuKay aBivi
(cBiTNOMIOAHWMI iHAMKATOP CUMBOAY
noyHe 6anmaTH); Nicns LbOro NOBEPHITL
niBWi nepemukay (Mpasuit nepemukay ans
CL), wob nepesecTu CTpinku ans
BCTAHOBEHHS Yacy 3aKiHYEHHS
NPUroTyBaHHA.

B Cgitnogion 6numatme NpOTArom
HacTynHux 10 cekyHf (y Uew vac
MOXHa BHeCTH kopekTusm). licns
LIbOro BCTAHOB/EHE 3HaueHHs byae
3aCTOCOBaHe, a citnogion nepenae
B CTaH HEMepepBHOrO CBITIHHA.

B |1b0oro MoXHa AOCATHYTH, HATUCHYBLLN
npaewui nepemukay agidi nig yac
6numanns. licng 3akiHYeHHs
NPWUroTYBaHHS, HarpisaHHs nevi
BMMKHeTbCS | Byae 3ByyaTut 3BIHOK
npoTarom 1 XBUAWHW; LEN 3BYK MOXHa
3YNUHWUTH, HAaTUCHYBLUW NPaBUN
nepemukay.

MpumiTka. o 3aBepLUeHHi roTyBaHHA AyxoBa
wada Kinbka XBUAMH NiATPUMYE TeMnepaTypy,
6113bKy 10 BCTAHOBNEHOrO Nepes LUnm
3HaueHHs. OTxe, pagMMo BUMHSATH CTPaBy,
wob 3anobirTu ii nepeTprmaHHio.

3aBeplUeHHS roTyBaHHS = s sinknanenum
3anyckom

P Bigknagenuii 3anyCK rotyBaHHA MOXHa
YBIMKHYTU iLLe Micns 3akiHueHHs npoLecy
rOTYBaHHS; NiCNA HaNalUTyBaHHS,
HaTWCHEHHS NPaBOro Nepemukaya
niaTBepaXye KomaHay “stop” (8ynuHWUTK)

Ta aKkTMBye BIMMaHHs CBITNOAIOAHOIO
iHOMKaTopa ong 3HauKa .

P MosepHitb nignit nepemukay (Npasuii
nepemukay ana CL) ans Toro, wob Takox
HanawTyBaTW NOYaToK Yacy roTyBaHHs
(3a3Buuaii e BinbyBaeTbCs Nepen
3aKiHYEHHAM, TOMY CTPINIKK MOXYTb
pyxaTucs nulle Hasan).

| 2 MinTBepmiTh, HATUCHYBLWW NPaBUK
nepemMukay e pas.

> Siklwo He nepepwBath 6aumanHs 10 cekyHa,
[aHi byayTb 3aCTOCOBAHI aBTOMATHUYHO.

" Cumsonu i 9 CBITUTUMYTbCA
nani. lyxosa wada BBiMKHETHCA

B YCTAHOB/EHWM Yac, Nicnsa Yoro
CBITUTUMETHCH TiSIbKM CHMBON 9
MMicnsa 3akiHYeHHs yacy

roTyBaHHs, A3BIHOK Oyae 3ByyaTy
npoTarom 1 XBUAWHW; Liel 3BYK MOXHa
3YMUHUTHW, HATUCHYBLUKM NPaBUK
nepemukau.

YcTaHoBneHHs vacy nobu ':Y:'

> s HanawTyBaHHs TOYHOro Yacy, NpocTo
HaTUCHITb MepeMuKay Tpuui (CBiTnoAioaHUM
iHOMKaTOP CUMBONY FOIMHHWKA MOYHE
6nmMmaTtu), nicns LboOro NOBEPHITH NiBUK
nepemukay (npasuit nepemukay ans CL).
P icns HanawTyBaHHs NPaBUILHOTO
yacy, HaTUCHITb NPaBui Nepemukay
ANS NiATBEPIKEHHS.
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Lindpposuin nporpamysanbHui
npucTpin
(puc. 1c, 1d, 1e)

[lae 3mory nporpamyBati fyxoBy wady B Takux
pexumax:
- BiAKNaAeHWM 3anycK roTyBaHHs
3i BCTAHOBNEHOIO TPUBANICTIO,
- HeramHWM 3anyck rotyBaHHs
3i BCTAHOBNEHOIO TPUBANICTIO,
- TaWmep.

YcTaHOBNEHHS yacy Ha LM poBomy
rOAMHHUKY

[licns nigkNioYeHHs Nnpunaay 0o enekTpoMepexi
abo BiJHOBNEHHS NepepBaHoro
efeKkTponocTayaHHs Ha aucnnei bnumae
iHoukauia «0.00».

Ha Kinbka cekyHa 0AHOYACHO HATUCHITb

KHOMKK + i -. Yac [obu MoxHa

BCTAHOB/IOBATH 3a [OMOMOTI0I0 KHOMOK

+ i -, NOKK BnmMmae Kpanka Mk rognHamu

M XBUAVHAMMU.

B 4Kwo pexnm yCTaHOBNEHHS Yacy
B1OPaHO 3a aKTMBHOI aBTOMATUUHOT
nporpamu, aBTomaTh4Ha nporpama
CKacoBYETbCS.

Lllo6 nigkopwurysaTi yac, NOBTOPITb OMMCaHI
BuLLe fii.

3MiHEHHS YyacToTH 3BYKOBOIro CUrHany

YacToTy 3BYKOBOr0 CUrHany MoxHa 3MiHUTH,
AKLLO He 3anporpaMoBaHO LMK roTyBaHHS
(a omxe, aucnnen nokasye vac nobw).
OnHOYaCHO HaTUCHITb KHOMKM
+1i - (y MEHIO 3MiHEHHS Yacy).

»  HatucHitb Mode (Pexxnm) abo Set
(YcTaHoBNEHHS), W06 BMOpaTH MEHIO
3MiHeHHs 4acTOTW 3BYKOBOrO CUTHany.

P Yacrory 3ByKOBOrO CHrHANY MOXHa
3MiHIOBaTH, HaTUCKatoun KHomnky Mode
(Pexum) abo Set (YcTaHoBNEHHS);

Ha gucnnei 3’aBNATMMETLCA iHOMKaLiN
«ton1y, ¢ton2y, «ton3).

KopucTyBaHHs gyxoBoto wadoto
B PY4YHOMY pexuMmi

[licns BCTAHOBNEHHS Yacy nporpamyBasnbHUi
NPUCTPIN aBTOMATUYHO NepemMmKaeTbCs
B PYYHWI PEXUM.

BinknapeHun 3anyck rotysaHHs
3i BCTAHOBJIEHOIO TPUBANICTIO

» Komn avcnnen nokaaye yac 1obu, agivi
HaTUCHITb kHonky Mode (Pexum) abo Set
(YcTaHoBNEHHS), W06 yCTaHOBUTH
TpUBanicTb.

P> Morim 3HOBY HATUCHITb Ty Camy KHOMKY,
106 yCTaHOBMTYM Yac 3aBePLIEHHS
rOTYBaHHS.

P YcranosiTh Baxaruit uac 3a 40MNOMOT0I0
KHOMOK + i —.
® Mg yac KOpUryBaHHs TPUBANOCTI

abo vyacy 3aBepLUeHHs cumBon Auto

HernepepBHO MiACBIYYETLCS.

[licns BCTaHOBNEHHS TPMBANOCTI

nporpamu Habnnuantu Yac 3aBepLieHHs

Binblie He MOXHa.

AHanorivyHo, TpuBanicTb Nporpamu

He MoXHa 36inbwunTK nicns

BCTAHOB/IEHHSA Yacy 3aBEpPLUEHHS.

3afaHi 3HauyeHHs Yacy 3aBepLIeHHs

7 TPVBaNOCTi BUBHAYAIOTb Yac 3anycky

nporpamu Tak:

yac 3anycKy = 4yac 3aBepLUeHHs -

TPUBanicThb.

[licns BcTaHOBNEHHs TpMBaNoCTi

¥ Yacy 3aBeplUeHHs Ha aucnnen i pani

BMBOLMTbCS YAC 3aBEPLUEHHS.

[Mporpama 3anyckaeTbcs, Koan yac

nobu 36iraetbca 3 Yacom 3anycky:

cumBon Auto CBITUTLCS HENEpPepBHO,

a cMmBon 1%‘[' noynHae 6anmatu.

[licns novatky roTyBaHHs Ha ancnnei

Bin0OpPasnTbCS 3BOPOTHWMIA BiAMiK yacy.

SKLo BUBpaHO TiNbKK Yac 3aBepLleHHS

roTyBaHHs (TpuBanicTb = 0), NOUMHAETHCS

roTyBaHHs, a aucnnew sinobpaxae
3BOPOTHWM BifNiK Yacy.

Cwvmeon Auto cBiTuTbCA N Yac

OYiKyBaHH$ BiAKnaneHoro 3anycky,

a TaKoX NpOTAroMm yciei TpuanocTi

roTyBaHHs.
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$994%
B cymeon LT 6numac nig vac

0uiKyBaHHS Biflk1aleHOro 3anycky,

a micns 3anycky CBITUTLCS HEMepepBHO.
u 3BYKOBUMW CUrHaN A3BEHMUTb MNicAs

3aKiHYEHHS roTyBaHHS; OO BUMKHYTH

oro, HaTUCHITb Set (YcTaHOBNEHHS)

abo 3ayekalTe NOKM BiH NepecTaHe

N3BEHITH.

HanisaBTomMmaTuMuHa nporpama 3
TpuBanicTtio abo yacom 3aBepLIEHHS

YcTaHOBNEHHSA yacy nporpamu

» Lo BWOpaTv TpuBanicTs Nporpamu abo vac
3aBeplUeHHs, ABiYi HaTUCHITL kKHonky Mode
(Pexxum) abo Set (YcTaHoBneHHs) i 3apanTe
6axxaHWi yac 3a [LONOMOroto KHOMOK + i -.
B [in yac kopuryBaHHs TpUBanocTi abo

yacy 3aBepLUeHHs bnMMae BianoBiaHWi

cumson Auto.

[licns BCTaHOBNEHHA TPMBANOCTI

nporpamu HabnuauTh yac

3aBeplleHHs binblue He MOXHa.

AnanoriuHo, Tp1BanicTs nporpamu

He MOXHa 36inblnTK nicnsa

BCTaHOBJ/IEHHS Yacy 3aBepLIeHHs.

BukoHaHHs nporpamu

B Konu BMKOHYETLCA aBTOMATMYHA

nporpama (a omxe, PyHKLif roTyBaHHs
aKTWBHa), cMMBON Auto CBITUTLCH,

a 3a/MLLIOK Yacy roTyBaHHs BUBOAUTLCA
Ha aucnnen y popmi 3BOPOTHOrO
BiANiky. Cumaon 'ﬁ-Te»( CBITUTLCA.

3aBepLlIeHHs aBTOMaTUYHOI NporpamMu

B Konu cnnveae TpuBanicTs Nporpamu

abo pocsraetbesd yac 3aBeplleHHs, s

BMMMKAETbCA BiANOBIAHWI CUMBOS

B icns sakiHueHHs aBTOMATUUHOT
nporpamu, 3acBivyeTbcs CUMBON
Auto, Ha oucnnei 3’aBnaeTbCcs Hanme
“End” (3akiHueHO) Ta 3ByunTb
nepepuBYaCTUIA 3BYKOBUI CHUTHaN
(KM MOXHa 3YMUHWUTU, HATUCHYBLLK
Set (YcTaHoBNEHHS).

DOyHKLina TaiMmepa

Talimep fae 3MOry BCTAHOBWTU Yac, Bia AKOro
NOYMHAETbCS 3BOPOTHMM Bianik. Lis dyHKuUis
He BMUKaE i He BUMUKae ayxoBy Lwady, a Tibku
noAae 3BYKOBMM CUrHan, KoM Yac BUMLLOB.

» Oun pas HaTUCHITb kHonky Mode (Pexum)
abo Set (YcTtaHoBneHHs). Ha aucnnei
3'ABUTLCH Take:

=t uNE
[ I Y N

B 3a6n1mae cmBon A3soHMKa. Toni
MOXHa Oyne BCTaHOBUTH TpPMBANICTb
N3BiHKA 3a JOMOMOrO0 KHOMOK + i —.
Konu us dyHKUis akTMBHa, CBITUTHCS
CMMBON [13BOHMKA, @ AUCMNEN NoKasye
peLTy Yacy (3BOPOTHWI BiaNiK).

[Micns 3akiHYeHHs Yacy, 3ByUnTb CUrHaN
(AKWI MOXHa 3YNUHUTH, HATUCHYBLUM
Set (YcTaHOBNEHHS).

3MiHeHHs/BUoaneHHs AaHux

P YcraHosnei nai MoxHa B Byab-Kui
MOMEHT 3MiHWUTK, OAHOYACHO HATUCHYBLLN
KHOMKK + i —.

B CkacyBaHHs TPMBANOCTi rOTYBaHHS
aBTOMATMYHO 3aBeplUye Lo (yHKLilo,
i HaBnakw.

Y BMNafky 3anporpamMoBaHoi poboTtu

npwunan He NpuiMe Yac 3aBepLIEHHS

roTyBaHHs, SKLIO BiH Nepeaye

4acoBi 3amnycKky rotyBaHHs, Lo oro

3anpornoHyBas cam npunag.

Mpumitka. [lyxosa wada 3bepirae B1coky

Temneparypy, Wo nprbansHo AopiBHIOE

3aaHin nepen UMM TeMnepaTypi roTyBaHHs,

Le AoBro nicna BuMkHeHHs. OTxe, 1ob

3anobirt1 nepeTprMaHHio abo NiaropsHHIo

CTpaBw, paanMo BuiiMaTH ii 3 1yxoBoi Wadu.

[Mepwe BBiIMKHEHHS

P KopucTyiouncs ayxosow wadoio snepLue,
YCTaHOBITb NEpeMuKay Temneparypm
Ha MakcuMMyM i AaiTe il nonpauoBaTy
NOPOXHbOIO LWoHaMeHWe 40 XBUAUH
y NPOBITPIOBAHOMY NMPUMILLEHHI.
3anax, KU MoXHa Bifuy TV Nif
Yyac uboro, — HaCﬂIﬂOK BMMNapOBYyBaHHA
PEYOBUH, WO CAYTYIOTb ANS 3aXUCTY
npunagy B nepiof Bif BUNYCKy
i3 3aBOY 10 BCTAHOBNEHHS.
Mo 3aBepeHHi 40 xBUAKH Niy
aBTOMATUYHO 3aKiHUMTL poboTy. Tenep
MOXHa KOpUCTYyBaTUCS Mivyyto nicns
T OX0NnogXeHHs.
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Mopaau D>y nyxosiit wadi Franke BukopucTano
0cobnuBy emans, iky Nerko TpuMaTu

B unctoTi. [Monpw ue, ii pekomeHA0BaHO
perynspHo YucTuTy, Wwob He B’inascs bpya

i 3aNMLLKK NPUrOTOBAHOT idXi.

Bynb-aKi caMoounCHi naHeni (SKLLIO BOHM
Hanexatb 10 KOMMIEKTY) MOXHa YACTUTH
MWIOM i BOJIOIO (AAMB. IHCTPYKLIT 3 UMLLIEHHS).

D> LWo6 CTpaBu BUXOOMAM CMAYHUMMU, HIKOM
He CTaBTe iX Y XON04HY AyX0BYy Wady.
HaTomicTb fouekanTecs, AOKK BOHa AoCsrHe
BCTAHOBJEHOI TEMMEPATYPY. >
D> Miguac roTyBaHHs 3abOpPOHEeHO CTaBUTH
KacTpyni Ta iHWi NoCyaAMHU NPOCTO
Ha LHO Ayx0BOI Wwadw;

v/ cTaBTe iX NMLe Ha PELiTKy Yu Hag Mpuwmitka. MNepes yBiMKHEHHAM AyXO0BOI Wadu
NiALOHOM i3 KOMNNEKTY Ha OfHIN i3 n'aTy npounTamnTe iHCTPYKLIT Ao Talmepa
nonnLb; (AuB. cTopiHky 90).
|

B iHLIOMY pasi emanb AyxoBOi lWapu
MOXe 3a3HaTH LWKOAN.

TABNIALUSA FOTYBAHHA

Mosuuis Tun cTpasu Bara Mosuuis Yac Mo3unuis Tpu-
nepemukava (kr) nonuui* nonepepfHbo- nepemu- BanicTb
Bubopy ro nipi- Kaua (xB)
rpisaHHa Tepmo-
(xB) cTaTa
NPUPOOHA CmaxeHa CBUHWHA 1 3 9,5 180 °C 65-75
KOHBEKLLIA Omnetn 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Tpicka, hopanaa, KankaH 1 3 9,5 180 °C 15
Bynouku 1 2 abo 4 9,5 175 °C 25-30
Muporu 1 2 10,5 200 °C 40-45
MpicHoBosHa puba 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
[ToneHTa i3 coycom 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Ynakenkn 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
NMPUMYCOBA CmaxeHa CBUHWHa 1 3 9 180 °C 60-70
KOHBEKLISA 3aneyeHui kpinb 1 2 9,5 190 °C 55-65
Kpelwa-mapkifxaHa 1,5 2 10 200 °C 25-30
(nepeniuka WBKAKOrO
NPUroTyBaHHA)
3aneveHuit noberep 0,5 3 10 200 °C 30-40
Tpicka, hopaaa, kankaH 2 2 abo 4 7,5 150 °C 25-30
Bynouku 2 2 abo 4 9 180 °C 25-30
OpyKTOBI NUPOTK 1,5 2 9 175 °C 30-35
M’sicHi Ta oBOYeBi Nuporu 2 3abob 9 180 °C 40-45
BUMIKAHHSA Bynouku 1 3 o6 170 °C 30-35
niun Mita 1 1 NpULWBK- Make. 14-18
OBoueswuit nupir 0,8 3 [LNTK Yac 180 °C 45-50
Miuua 0,4 1-3 nigirpisy, Makc. 12-14
@ Kypua (wmatoukm) 0,8 2 abo 3 BUKOPU- 170 °C 55-60
Llecapka - kponuk (wmaTtku) 0,8 2 cToBy#iTe 170 °C 70-75
IHanYKa 1,5 3 yHKLUIO 170 °C 85-90
Kauka 1,5 2abo 3 «Wsnaoke 170 °C 80-85
Poctbid 1 3 loTyBaHHA) 185 °C 105-115
[lopana - okyHb - Tpicka 0,8 3 150 °C 17-23
®aplnMpoBaHi 0BoYi 1,5 3 180 °C 40-45
[eunso 0,5 3 160 °C 13-17
DOpyKTOBI NUPOrK 0,8 3 170 °C 32-38
Bese 0,5 3 90 °C 70-75
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FOTYBAHHA 3 Tapbyaosuit xni6 2,5 2abo 3 7 180 °C 25-30
BEHTUNATOPOM  LlinbHosepHoBwM xNi6 1 1-4 8 190 °C 30-35
Bwuniuka 3 nucToBoro Ticta 1 1-4 8 190 °C 30-35
[TeyeHHs 3 HaumMHKoIO 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
OBoueBi nuporu 1 3 7 180 °C 55-60
Toptu 0,5 2 abo 3 7 180 °C 25-30
CvipHi nuporu 1,5 3 7 180 °C 25-30
®opens 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
FOTYBAHHA 3 3aneueHui kpinb + 1,5 1-3 7,5 200 °C 115-125
BEHTUNATOPOM  [lupir 3 m’acom + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
B PEXXUMI MULTI  M’sicHi Ta oBOYEBi nUporu 1,5 1-3 7,5 200 °C 35-40
POWER Kypka 1,5 2 6 180 °C 60-65
[MeueHe MonouHe nopocs 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
[TeueHHs 3 HauMHKOIO 0,3 3 6 180 °C 20
DOpyKTOBI NUPOTrK 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
CmaxeHa kapTonns 1 3 6 180 °C 30-35
QUICK COOKING ~ ®okauo 1 3 11,5 Makc. 55-60
(LUBMAOKE Bynouku 1 1-4 5,5 180 °C 20-25
FOTYBAHHSA) KuTHir xni6 1 3 5,5 180 °C 25-30
Miua 0,9 1-3 11,5 Make. 10-11
PocTbid 1,5 3 5,5 180 °C 35-40
Q CeuHAYa/Tensua Hora 1 3 5,5 180 °C 110-120
IHAnYKa 1 3 5,5 180 °C 45-50
rPUNb Kypsui kpunbus 1 4 abo 5 7 Make. 25-30
BinbueHi 0,8 3 7 Makc. 25-30
Mopcbki rpebiHui 0,5 3abo 4 7 Makc. 14-16
@ CmaxeHa kapTonns 1 3 7 Make. 25-30
MpicHoBonHa puba 1 3 abo 4 7 Makc. 25-30
TomartHa 3anikaHka 0,4 2 abo 3 7 Make. 25-30
Byrop rpuns 0,5 3 7 Makc. 25-30
IHOMK rpunb 0,5 4 7 Makc. 25-30
TYPBOTPUNb Kypsaui Hixkm 1 4 abo 5 9,5 Makc. 25-30
CuHaYi pebepus ,5 4 14 Makc. 40-45
S vd Llecapka (wmatoukw) 1,2 4 14 Make. 30-35
[opapa 8 naninbinoTkax 1 3 8 Makc. 20-25
Kypua (Wwmatoukm) 1,5 3 14 Makc. 35-40
Mepeninku ,8 4 14 Makec. 30-35
Kosbacku 1 4 14 Makc. 20-25
Osoui 1 4 ab6o 5 14 Makc. 10-15

Mpumitia. 3HayeHHs B Uil Tabnui roTyBaHHS CTpaB — Lie pesdynbtaT KyniHapHux Npob, ski 3aiicHioBana koMaHaa
(haxoBux Kyxapis. HaBeaeHi 3HaUEHHS — BUK/IIOUYHO OPIEHTOBHI. X MOXHa 3MiHI0BaTH BIiNOBIAHO 1O BNACHKUX CMaKiB.

YMULLEHHSA TA OBCJ/TYTOBYBAHHA

[lyxoBy wady MOXHa YNCTUTK TpaanLiiHO

(3a nonomoroto MUIUHKUX 3acobis, aepo30sio
014 LyXOBMX Wad), ane TinbkK KOAK BOHA OyxXe
6pyaHa, a nnsmu ocobnunBo CTivki.

Nuvwe mogeni SM / SMP

[1ng perynapHoro YnLieHHs 0yxoBoi
wadu (nicns KOXHOro KOPUCTyBaHHSA)
peKkoMeHAyeTbCS Taka npoueaypa:

>
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[MoBepHiTb Nepemykay Bubopy pexumy

B N03uLito (MprpoaHa KOHBeKLis) .
YcTaHoBITb Nepemukay snbopy
Temnepatypu Ha 70 °C.
Hanuite 0,6 n BOAM B 1eKO 1 NoCTaBTe
00 Ha HaMHWXYi HanpsAMHi.
u [pnbnnaHo 3a ABaAUATL XBUAUH

3an1LWKK DXi Ha emani 4oCTaTHbO

PO3M’SKHYTb, | iX MOXHa byae BUTepTH

BONOroto rquipKoro.
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Baxnuso!

Mepw Hixx 0bcnyrosyBatt Nnpunag, 3aBxamn
Bif’eIHyWTe MOro Bifl enekTpoMepexi.
BukopucTaHHs npuctpoto € 6eaneyHum

AK 13 HAaNPAMHUMYM 4Nnd Taui, Tak i 6e3 HKX.

- [etani nevi 3 HepxaBitouoi cTani abo
NOKPWUTI eManiio 3aauwaTumMyTbCs HOBUMY,
33 YMOBM iX PEryNapHOro OYMLLEHHS BOLOO
abo cneuianbHUMK MUOYKMMK 3acobamu.
[licns ounLLEHHS, PeTeNbHO iX BUCYLWITb.

- Y>KoAHOMY pasi He KOpUCTyWTecs
abpasuBHUMY rybKamu, ctanesumm
Mauynkamu, CONSHOI KUCNOTOO
Ta iHWWMK 3acobamm, WO MOXYTb ApAnaTH
MOBEPXHIO YW NULIATK Ha Hilt cnian.

He uncTbTe npunan napoio Y NPAMUMM
CTPYMEHSMMU BOAM.

- [lnamu Ha aHi oyxoBoi Wadwu Bif yCingkmx
XapyoBUX NPOAYKTIB (COYCiB, LYKPY, AEYHMX
BiNKiB i XMPY) 3aBXOM BUHMKAIOTb YHACNILOK
nepenuBaHHs i po3bpuakyBaHHs.

B Po36puakyBaHHs TPaNASETbCS

nid Yac roTyBaHHs Yepea 3aBUCOKY

Temnepatypy, a nepenuBaHHa —

yepes 3amanui poamip nocyay

ab0 HenpasubHY OLIHKY 30inbLIEHHS

00’eMy CTpaBw B MPOLECH FOTYyBaHHS.

L1106 yHMKHYTH 060X Umx npobnem,

BMKOPUCTOBYMTE MNOCYANHN 3 BUCOKUMM

cTiHkamu abo X MifnoH, aKum

YKOMMNEKTOBAHO AyxoBy Lady.

- byob-AKi nAsgMK 3 HUKHBOT YaCTUHM OyXOBOI
wau pekoOMeHA0BaHO BMAANATH, MOKK
nyxoBa Wada we Tenna. 3 nnsMamu nerie
BMOpaTUCA, NOKW BOHM CBiXi.

YnimeHHa aBepuAT AyX0OBOi Wadu

> [Bepuata ayxoBoi wadw cnig YncTutu
(BcepenuHi Ta 30BHi) Nicns NOBHOroO
OXOMOMKEHHS YXOBOI LWadw 3a LONOMOroto
rapsyoi Boau.
He KopucTyitecs abpasnBHUMK
raHyipkamu. Cknio cnif uncTutm
cneuiansHUMU MUAHUMU 3acobami.
P EvancosaHi NOBEPXHi, fIK | BHYTPILLHiV
NPOCTIp AyX0BOI Wadu, Cig YncTuTm
3a ONOMOroto rapsa4oi Boau
7 HeabpasmBHUX MUIAHKX 3aco0iB.

Jlnwe mopeni CR 86

[lexopaT1BHy NnacTUKoBY NaHenb Ha ABEPLSATaX
[lyXOBOI Wau MOXHA 3HATW ANS PETeNbHILIOro
OUMLLEHHS.

| 2 BinkpwBLim aBepusTa,
HaTWUCHITL Mo Bokax
Ta 3HiIMiTb NaHens,

K 300paxeHo Ha
PUCYHKY.

»  [ns nostopHoro
BCTAHOB/EHHS NaHeni Ha
nBepusTax LyxoBoi wadw,
NPOCTO 3aKpiniTh ii Ha MicLie Ta nereHbko
HATUCHITb AN 3’eiHaHHA 3 OOKOBUMM
KpinAeHHAMM.

N

3HiMaHHA BHYTPIlIHbOrO CKNa Ha
OBepusTax oyxosoi wadgu (nMwe moaeni
CL, CR, SM, SMP) (Puc. 2)

[1ng peTenbHilLoro YMLeHHs BHYTPILIHbOMO
CKJ/la [ABEPUAT AYXOBOi Watu MOro MOXHa 3HATH
B Takui cnocib:
[MOBHICTIO BiAUMHMBLLM 1BEPLATA, MOBEPHITb
[1Ba YOpHi 3amku (3 Hanucom CLEAN)
Y HWXKHIW YacTuHI aBepusT Ha 180° Tak,
o6 BOHM YBIWLUAM 00 BIANOBIAHKX Nagis
y KOpnyci AyxoBoi wadw.

MpuwmiTka. MepekoHanTecs, WO NOBEPHYH

iX 00 ynopy (3aMKu (ikCyloTbCs 3 XapakTepHUM

KnauaHHam).

O6epexHo NiAHIMITb BHYTPILUHE CKIIO.
[lBa 3amMku 3aBafsTh 3aUMHEHHIO ABEPLAT
(AKLLO 3aMKM MOBHICTIO HE NOBEPHYTO,

TO 3HATTS CK/1a CMPUUYUHUTL HeramHe
3aUMHEHHS 1BEPLAT).

P [icns uniierHs NocTaBTe CKIO Ha MicLe
(NpaBubHY NO3MLI0 MO3HAYEHO HAMUCOM
TEMPERED GLASS, akuit mae 6ytv nobpe
po3bipnuBuii) i NoBepHiTL 0buaBa 3amku
B iXHIO MOYaTKOBY MO3WLIitO.

Y )ofHOMY BMNAAKY He HamaranTecs
3aKpWTK ABEpUSTa, SKLO NULIE OAMH
abo obuasa 3amkn yactkoBo abo MOBHICTIO
Bif’eAHaHI Bifl BHYTPIWHIX CKNAHWX NaHenew.
Micns unweHHs 0608’83K0BO NoBepTanTe
obunaBa 3aMku, MEPLL HiX 3aUnHATK LBEpUATa.
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3HiMaHHA BHYTPIWIHbOrO CKNa Ha
OBepusTax AyxoBoi wagu
(nmwe mopeni CM) (Puc. 3)

Ckno aBepusT OyXxOBOi Wadun MOXHA 3HATK Ang
PETENbHILLOro OYMLLEHHS BHYTPILLHLOIO CKNa
HaCTyMHWUM cnocobom:
» MosxicTio BiAKPUBLLM ABEPUATA, MOBEPHITL
[1Ba YOPHI 3aMKM1 BHW3Y ABEPLAT
Ha 180° (puc. 3ai 3b).

MpumiTka. MepekoHanTecs, WO NOBEPHYIU

iX 40 ynopy (3amMku ikcytoTbCs 3 xapakTePHUM

KnauaHHaMm).

| 4 0O6epexHOo NiaHIMITb BHYTPILLHE CKNO
(Puc. 3c): aBa 3aMkM He N03BONATH
NBepLATaM 3aKpUTUCS (SKLLO 3aMKK
He NOBEPHYTI MOBHICTIO, 3HIMaHH$ ckna

npwaBene 10 HeranHoro 3akpuTTs ABepen).

P [1n5 BHiMaHHA CEPeaHbOro CKNa, BUCYHETE
nBa biuHMX ywinsHioBaui (Puc. 3d), nicns
LbOro BUMMITL ckno (Puc. 3e).

» Nicna OUMLLIEHHS, MOBTOPHO BCTAHOBITb
cepefnHe ckno (Puc. 3f) (TouHe monoxeHHs
BW3HayaeTbCs 3a Hanucom “TEMPERED
GLASS”, skuit mae byTu 4iTKo BMAHO),
06epexHo BCTaBMBLUM HOTO Y BiAMOBIAHI
3arnnbneHHs, po3millieHi 3Bepxy ABepLAT,
Ta 3acyBatoun NOro A0 KiHus 3arnubneHHs.

» Nicns uboro, BCTaHOBITH 061Ba
yuwinbHioBaui (Puc. 3g), npuainsioumn
ocobnuy yBary, Wwob BoHu bynum
BCTAHOBMEHI AKHaWrnmnbLwe, BBIALLOBLLM
y BEPXHIN KpaW asepusT.

P | HaocTaHOK, MOBTOPHO BCTAHOBITH
BHYTPILLIHe ckno (Puc. 3h) Ta noBepHiThL
[1Ba 3aMKMH, L0 3aKPinaooTh Ck/10, Hasaa
y IXHE BUXiHE MONOXEHHA ikcallii.

A Y XKOOAHOMY BMUMaOKy HE HamaramnTecs

3aKpUTW ABEpLATa, AKLLO NULLIe OANH
abo obuasa 3amku YacTKoBO abo MOBHICTIO
Bif'eiHaHI Bifl BHYTPILIHIX CKISHUX NaHene.

SHATTA ABepUAT AyxoBoi wadwu (puc. 4)
LLlo6 nonerwmTn YnleHHs oyxoBoi wadw,

MOXHa 3HATY ii ABepLSATa i3 3aBiC TaKUM YNHOM:

3aBicy ABEPLSAT yCTaTKOBAHO ABOMa
pyxomumu 3amkamu (A). LLLo6 3BinbHUTK
3aBicy, NigHimiTb 3amok (A).

» Morim NigHIMIT ABEpUSATa Ta MOTATHITb
X Ha30BHI, yTpuMytoun 3 6okis bing 3asic.

P Llo6 nocrasuti [BepuATa Ha Micle,
cnovaTky BCTaBTe 3aBiCcv [10 iXHiX Nagi..

| 2 [epen 3aunMHeHHsAM ABepLUAT 060B’A3KOBO
noBepHiTb 0bmaBa 3amku (A), Lo dikcyoTb
3aBicu.

[vB. intocTpauii B KiHUI LbOro nocibHuka.
3HiMaHHA 60KOBUH

»  Bigirnits LNOHU3Y XPECTOBUHY, AKY
3aikcoBaHo y dnaHLi, Ta BUTAMHITL
ii 3 KaHaBKw.

P Bigxunits peLiTKy BBepX NpnbanaHo
Ha 60° Ta NereHbKo WTOBXHITb
iy HanpaMKy Haxuny.

> YTpuMyIoun pewiTky y BioxuneHomy
NOMOXEHHI, 3HIMITb [1BA BEPXHI rauku
3 BiINOBIAHMX OTBOPIB.

\3

I ’

BcTtaHoBneHHs 60KOBUH

4 YTPUMYI0UM peLiTky y BiAXMNeHoMy
NONTOXEHHI, BCTABTE BEPXHI rauku y
BIAINOBIAHI OTBOPW, SIETEHLKO LITOBXAKUM
iy HanpamKy Haxuny.

» 3 sinxuneroio peLwiTKo, MOTATHITL
y HanpsMKy Haxuny Ao 3yMUHKW BEPXHIX
raykis Ha piBHi 30BHILIHbOI MOBEPXHIi CTIHKM
BILAINEHHS.

> [MoBepHiTb peLwiTky [0 CTIHKK BifAINEHHS.
BigirHiTh AOHM3Y XPECTOBUHY, AKY
3aikcoBaHo y gnaHLi, Ta BUTATHITL
i1 3 KaHaBKM.

3aMiHeHHs namnu ayxoBoi wadwu

[lyxosi wadu Franke
KOMMEKTYIOTbCA
namnoio,

L|0 po3TaLlioBaHa

B 3a/JHil MBIk YaCTUHI
poboyoi kamepu.
LLlo6 3amiHMTW namny
OCBITNIEHHS [lyXOBOI
wadw, BUKOHalTe
Taki aii:

- 06 -



cL8sM /CM85M /CR86M_/F/SM86M _/F/ SMP 86 M_/F

»  BumkHiTb ENeKTPOXMBNEHHSA Npunany
3a ONOMOTO0I0 BCEMONOCHOIO ! i :
_ | Lo
BMMMKaAYa, LLO CNyrye AN NiAKMOYEeHH: MOMNEPELDKEHHA! ImosiphicTs
eneKTpUYHMX Tpasm!

1o enekTpomepexi, abo Bin’enHanTe > : .
" [Mepw Hix 3amiHioBaTK Namny,
wTencenbHy BUKY, AKLO A0 HEl € AOCTYM.

P BiarsuHTith CKASHMI nnacoH (A). e LA
| 4 BukpyTiTe namny Ta 3amiHiTb iHWO0
namnoto, CTIMKO A0 BUCOKWUX TeMnepaTyp A
(300 °C), 38 TakMMK xapakTepUCTUKaMMK: MONEPEOXXEHHSA! EnekTpuuHi
- Hanpyra: 220/240 B ~, 50—60 4 TpaBMU Yepes HenpasunbHe NOBOAXEHHS!
- MotyxHicTb: 25 BT D> Bumkwits niv.
- ULokonb: G9 3anexHo Bifl Toro, sk Nnpunan ycTaHoBAEHO:
P YcranosiTh Ha Micue cknsHMit nnadoH (A) Bin'enHanTe niy BiA enekTpomepexi abo
i 3HOBY BBIMKHITb €N1EKTPOXMBAEHHS. BUMKHITb XMBNEHHS, 3HECTPYMUBLUM
> YBATA! HenpaBunbHe BCTaHOBNEHHS BCE BIINOBIAHE eneKTpuUUHe KONo; ANs Uboro,
npuasene A0 NOLWKOAKEHHS namnu! Hanpuknad, MoXxHa BUKPYTUTH 3anobiXkHUK
D> He topkaittecst namMnu ronumn pykamu. abo BUMKHYTU aBTOMATUUHUIA BUMMKEY
D> CkopucTaiitecs WMaTkom TKaHUHM Ha pPO3MOAINbHOMY LLUNTI.

YN KYXOHHUMU CepBETKaMu.

TEXHIYHI OAHI

220-240 B, 50/60 'y

2850B1/ 16 A

1000 Bt
................................................. 1 ZSOBT
- ZZSOBT ..........................................................
CIrCUlar/KmbueBWZOOOBT ..........................................................
Fan/BeHmmmpSOBT .............................................................
TaHreHuMHMBeHmmmp ....................................................... ] 5BT .............................................................
. ﬂaMnaﬂyxoam L“ a(w .............................................................. 1 . X 25 BT ........................................................
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NIATPUMKA

Y BUNaAKy BUHUKHEHHS Byab-KMX
HecnpasHocTew y poboTi ayxoBoi Wwadwu,
3BEpHITbCS A0 LleHTpy TexHiyHoro
O6cnyrosysaHHa Franke (aune. cnucok
y BKNafeHHi).

He kopucTyiTech nocnyramm
HeKBaniikoBaHUX TEXHIKIB.
BkaxiTb:

- TWN HecnpasHOCTI;

- mogenb npunagy (Art. / Cod.)

- cepivHui Homep (S.N.).

YTUNI3AUIA

Lo inchopmatito
HaBeneHo

Ha nacnopTHiw
Tabnnyui
npunagy

B rapaHTinHoOMy
TanoHi.

IHpopmauis ana kopucTyBauis
—

HanexHa yTunisauig npunany nonomarae
YHUKHYTW HEraTMBHWUX HaCNiaKiB AN AOBKINNS
Ta 340pOB’A Noaen.

Lle# cumBon Ha BMpobI un ynakosLi
08Hayvae, Wo npunan He niansrae
yTunizauii pasom i3 nobyToBnMm
CMITTAM.

o noknafHilwi BiZOMOCTI WOAO BTOPUHHOI
nepepobku npunady 3sepTaiTecs

[10 KOMMETEHTHOro OpraHy, MicLeBoi cnyxbwm
yTunisauii Binxonis abo nocravanbHuka
npwnaay.

3paiite npunag, Wo BiAnpaLioBas CBOE,

y creuianbHui NyHKT NpUUMaHHs cTapux
enekTponpunagis.

3acTtocoByeTbes Aunpektvea 2012/19/

€C 100 BHWKEHHS KiNbKOCTI WKiANNBUX
PEYOBWH, BUKOPUCTOBYBAHMX B €NEKTPUUYHMX
Ta eNeKTPOHHMX Npunagax, Ta Wwono yrunisauii
BILIXOMIB.

CumMBON NepekpecneHoro CMITTEBOro KoLMKa
Ha npunani 03Hayvae, LWo nicns 3aBepLlleHHs
CTpoKy cnyxbu npunan tpeba yTunisysatu
OKpPeMmo Bil NOBYTOBOrO CMITTS.

OTxe, KoM 3aBEPLUNTLCA CTPOK Cyx6u
npunagny, kopucTysay 30608’a3aHui 30aTu
¥0ro [0 BiANOBIAHOTO LUEHTPY BTOPUHHOI
nepepobku BiANPaLbOBAHNX ENEKTPOHHMX

i eNeKTPUYHUX KOMMOHEHTIB. Npunan MoxHa
TakoX NOBEPHYTU AMNEPOBI, KyNyloUn HOBUI
npunag 1akoro x Tuny.

HanexHe copTyBaHHs cknaaHuKis cTaporo
npunagy 4ng nofanbwoi BTOPUHHOT
nepepobku, 06pobku Ta eKoNoriyHo YMcToi
yTunisauii gonomarae 3anobirtu noTeHUinHoOMy
HeraTMBHOMY BMNAWBY Ha [OBKINNA Ta 3A0POB’S
Niofien, a Takox cnpoLlye nepepobky
maTepianis, LLO iX BUKOPUCTOBYIOTH

y BUPOOHMUTBI Npunagis.

Inopmauis ons BunpobyBanbHUX iHCTUTYTIB

[ing obuncneHHs o06’emy, 3HIMITb BHYTPILWHI
60KOoBI ponuKH, KO € (BiANOBIAHO
no ctavaapTtis 2009/60350-50304/EN).
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NPOBHI CTPABH

TecTyBaHHS 34iiCHIOBaNOCH BifiNOBIAHO

no ctanaapty EN / IEC 60350

Lli Tabnuui cneuiansbHo cTBOpeHo Ans
KOHTPOMIOKYMX OpraHis, abu nonerwuTu
nepeBipKy Ta BUNPOOYBaHHSA PIBHOMaHITHUX
NpUCTPOIB.

Ak KopucTyBaTucs Tabnuueto
NPUroTyBaHHA CTpas

Y 1abnuui 3anponoHoBaHO ONTUManbHy
(hyHKLUiI0, IO MOXe 3aCTOCOBYBATUCS ANd
MEeBHOI CTPaBK, sika roTyeTbCs Ha OAHIN

UM KiNbKOX nonnuax ogHo4yacHo.

Yac npuroTyBaHHs Bianosigae nepebyBaHHO
CTpaBu BCepeunHi Neyi, He BpaxoBytoun yac
Ha nonepeaHin Nigirpis (kLo NoTpibHo).
3HaueHHs TemnepaTypu Ta yacy NpuroTyBaHHs
€ NpubansHnmMKn. BoHu 3anexats Bia AKOCTI
XapyoBMX NPOAYKTIB Ta TNy akcecyapa.
Cnouatky cnig ckopucTaTucs
pPeKOMEHA0BAHWMM 3HAUEHHAMU. AKLLO nicns

TepMiuHOi 06pobKM pesynbTaT He Takui,

sk 6u maB byTw, 36inbWiTh a60 3MEHLWITH
3HayeHHs yacy. Hala koMnaHis pekoMeHaye
KOPWCTYBATUCH akcecyapamu, Lo BXOAATb

[10 KOMNNEKTY BUPOOBY, a Takox hopmMamu ans
BUMiKaHH$ TOPTiB Ta TaUsAMK, BUTOTOBAEHWUMMU

3 TEMHUX MeTaniB. BukoHyiTe BkagiBku Tabnuui
Bubopy, B AKil NepeniyeHi NpuCToCcyBaHHs,

LLIO BXOAATb 4O KOMMNEKTY BUPOOY

i PO3MILLYIOTBCS Ha Pi3HUX NONULSX.

MpurotyBaHHs piBHOMaHITHUX CTpas
0f1HOYacHO

[pu 3acTocyBaHHi pEKOMEHI0BaHNX PYHKLLIN
3 BEHTWU/IALIEI0 MOXHa roTyBaTh CTpasy

Ha Pi3HOMAHITHMX NOANLAX OAHOYACHO.

[pu NpWUroTyBaHHi Ha OAHIM NOMULI MOXHa
TaKOX CKOPUCTATUCH CTaTUUHOIO yHKLIE.

- 00 -
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Peuent DyHKUifA Mone- PiseHb  Temnepa- Yac Axcecyapu/npumitku
penHe (3HM3Y Typa (°C)  (xB)
Harpi- poropu)
BaHHA
Micoune STATIC TAK 4 160 20  PiseHb 4: nnacka BonorosbipHa Taus
neynBo
MULTI POWER TAK 3-4 160 23 Pisenb 4: nnacka sonoroabipHa taus
PiseHb 3: rnmboka BonoroabipHa Taus
ManeHbki STATIC TAK 3 160 25 PiseHb 3: nnacka BonorosbipHa Taus
TicTeuka
MULTI POWER TAK 3-4 160 23 PigeHb 4: nnacka BonorosdbipHa Taus
BicksiT 6e3 STATIC TAK 2 160 45 PiBeHb 2: opma Ans TopTa Ha peLuiTui
XK
i MULTI POWER TAK 2 170 30  PiBeHb 2: popma Ans TopTa Ha pewiTui
ABTYYHAM STATIC TAK 1 180 65  PiseHb 1: popma ans TopTa Ha pewwiTui
MAPIC
QUICK TAK 1 180 55  Pigenb 1: popma and TopTa Ha pewiTui
COOKING
(LUBMAKE
TOTYBAHHSA)
[Ba q6nyuHnx  QUICK TAK 1-3 180 80  Pigenb 3: hopma ang TopTa Ha peLiTui
nupora COOKING PiseHb 1: popma ans TopTa Ha pewiTui
(LUBMAOKE
FOTYBAHHSA)
Buniuka 3 STATIC TAK 2 165 27  PieHb 2: hopma Ans TOpTa Ha peLliTui
kucnoroTicta  MULTI POWER TAK 2 165 35  PiseHb 2: popma ang TopTa Ha pewiTui
3anikaHHs IMpu NpUroTyBaHHi xapuoBux NpoayKTiB 6€3NoCepeaHbO Ha cTenaxi cnia
NOCTaBNUTK BONOTO30ipHY TaLI0 NONULIEIO HIKYe.
Ha Hiit 36upaTuMyTbCs 3anuLLKM Bifl NPUrOTYBaHHS CTPas, i Niy 3anMWaTUMETbCS
uncTolo.
[oTyloun Ha rpuAi, paarmo 3anuiaTu BinbHUMKM 3—4 cM 3 MepeHbOoro Kpaio
pewitku, wob ii nerwe byno sutaraty.
Mincmaxennit  TPUIb TAK 4 200 3-5  PiseHb 4: Pewitka
caHfBiy
(nonepenHe
HarpisaHHs
5 x8)
Byprepu (6ea  PUJb HI 4 200 35  PiBeHb 4: Peuitka
nonepeaHLoro PiseHb 3: MinnoH ans 3bopy pianHu
HarpisaHHs)

* He BinunHaiiTe aBepusTa 10 3aBEPLIEHHS TOTYBaHHS.

** nepesepHiTb Nicng 10 XBUANH rOTyBaHHA.
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IGINDEKILER

Bu kilavuz hakkinda
Kullanim amaci
Gilivenlik Bilgileri
Dogru kurulum ve yerlestirme
Dogru kullanim
Bakim ve temizlik
Tamir
Hizmetten ¢ikarma
Enerji tasarrufuna yonelik bilgiler
Genel bakig
Kurulum

Modeller CL, CR, SM, SMP
Modeller CM

BU KILAVUZ HAKKINDA

101
102

102
103
104
104
104
104

105
105

106
106
106

Calistirma
Elektrik baglantisi
Pisirme programlari
Analog pisirme programlayici
Dijital pisirme programlayici
ilk kez agma
Oneriler

Pisirme tablosu

Temizlik ve bakim

Teknik veriler

Destek

Elden ¢ikarma

Test edilen yemekler
Pisirme tablosu nasil okunur

107
107
108
109
110
111
11

112
113
116
116
117

117
117

Bu kullanim kilavuzu Griiniin gesitli modelleri

icin gecerlidir. Dolayisiyla agiklanan ozellik

ve islevlerin bazilari sahip oldugunuz triinde

bulunmayabilir.

Cesitli bolimlerde tanimlanan agiklayici
resimler ve sekiller kilavuzun sonunda
bulunabilir.

»  Oriinii kullanmadan dnce kullanim

kilavuzunu dikkatlice okuyun.
Kullanim kilavuzunu saklayin.

Bu kullanim kilavuzunda acgiklanan Grini
sadece kullanim amacina uygun sekilde

kullanin.

Franke, dnceden bildirimde bulunmadan

degisiklik yapma hakkini sakli tutar. Tim bilgiler

yayinlanma tarihinde dogrudur.

Sembol Anlami

A Uyari semboli. Yaralanma risklerine karsi uyari.
D Yarlsnma veya hsarden kagrunekgn glvenit vewa notamnda blen perlr.
g Ey‘em basamag‘YapllmaSIgerekenblreylemlbehmr .........................................................
L
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KULLANIM AMACI

Firin profesyonel olmayan kullanim

amaclyla yalnizca evlerde kullaniimak tGzere
gelistirilmistir.

Firin evlerde profesyonel performans sunacak
sekilde tasarlanmistir.

GUVENLIK BILGILERI

Farkli pisirme yontemlerinin giivenli ve kolay
bir sekilde secilebilmesini saglayan ¢ok amagli
bir ev aletidir.

> Firini kullanmadan once
kullanim kilavuzunu ve
guvenlik bilgilerini dikkatlice
okuyun.

> Kilavuzu ileride ihtiyaciniz
oldugunda bakmak i¢in

_ saklayn.

Urtnun yanlis kurulmasindan

ve yanlis, uygunsuz

veya makul olmayan bir

bigimde kullanilmasindan

kaynaklanabilecek olasi

hasarlardan Uretici sorumlu

tutulamaz.

Firinin elektrik gtivenligi ancak

firin gecerli duzenlemelere

uygun bir topraklama sistemine

baglandig| takdirde garanti

edilmektedir.

Bu elektrikli aygitin guvenli

ve etkili bir sekilde galismasini

saglamak igin:

> Sadece yetkili servis
merkezleriyle irtibata gecin.

> Urlnln higbir 6zelligini
modifiye etmeyin.

> Bu cihaz, 8 yas Uzeri
cocuklar ve fiziksel, duyusal

veya zihinsel kapasitesi
kisitli olan ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler
tarafindan, yalnizca cihazin
guvenli bir sekilde kullanimi
konusunda s0z konusu
kisilere yonlendirme
ve gozetim saglandiktan
ve olasi tehlikeler s6z
konusu kisiler tarafindan
anlasildiktan sonra
kullanilabilir.

> Cocuklar cihazla
oynamamalidir.

> Temizlik ve bakim islemleri
bir yetiskinin gozetimi altinda
olmayan ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

> Urlin oyuncak degildir.

> Cocuklarim yanlarinda
bir yetiskin olmadan trdnun
yanina yaklasmalarina izin
vermeyin.

> Cocuklarin trlnle
oynamalarina izin vermeyin.

> Urdn kullanilirken veya
kullanildiktan hemen sonra
cocuklarin Urtine veya
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kontrollerine dokunmasina
izin vermeyin.

> Urlnun Kategori lll agiri
gerilim kosullarinda
tamamen kesilmeyi temin
eden bir kontak acikhig
mesafesiyle, glic kaynagi
baglantisinin kesilmesini
saglayacak sekilde
kuruldugundan emin olun.
Baglanti ayirma yontemleri,
kablolama kurallarina uygun
olarak sabit kablolara
entegre edilmelidir.

> Sadece bu firin icin tavsiye
edilen sicaklik probunu
kulanin.

> Asiri 1sinmayi dnlemek icin,
cihaz, dekoratif bir kapinin
arkasina kurulmamalidr.

A Yanik riski!

> Kullanim sirasinda cihaz
isinir. Firinin icindeki 1sitma
elemanlarina dokunmaktan
kaciin. Sdrekli gozetim
altinda olmadiklari surece,
8 yasindan kuguk ¢ocuklar
uzak tutulmahdir.

A Yanik riski!

Kapak kolunun ucu,

havalandirmadan ¢ikan sicak

hava nedeniyle daha da sicak

olabilir.

> Firin kullaniimiyorken kontrol
digmelerinin kapall konumda
olduklarindan daima emin olun.

UYARI: Olasi bir elektrik
carpmasindan kaginmak icin
lamba degistiriimeden 6nce
Urintin kapatildigindan emin
olun.

> Ocagin cam kapagini/
kapatma klapesinin camini
(varsa) temizlerden asindirici
temizlik malzemeleri veya
keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢unku ytzeyin
¢cizilmesine ve camin
catlamasina neden olabilir.

> Buharl temizleyiciler
veya dogrudan tazyikli
su kullanmayin. Glg
kablosu zarar gorurse, olasi
bir tehlikeyi onlemek icin
uretici, servis sorumlusu
veya yetkili servis tarafindan
degistirilmelidir.

DIKKAT: Termal salterin istem
digi sifirlanma tehlikesinden
kaginmak adina bu cihaz,
zamanlayici gibi harici

bir anahtarlama cihaz
Uzerinden beslenmemeli veya
yardimci bir yazim ile dizenli
olarak acilip kapanan bir
devreye baglanmamalidir.

Dogru kurulum ve yerlestirme

> Gocuklar trlinden ve ambalaj
malzemesinden uzak tutun.

Firin glic kaynagina kalici olarak baglanacaksa:
Uriiniin sadece miisteri hizmetleri,
bir elektrikgi veya uygun bilgiye/egitime
sahip egitimli personel tarafindan
kuruldugundan emin olun.
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D> Uriiniin dogrudan sebekeye bagli bir prize
baglandigindan emin olun. Uriin baglanirken
adaptor, goklu priz veya uzatma kablosu
kullanilmadigindan emin olun.

D> Cihazin hava kosullarina (yagmur, giines)
maruz birakilmadigindan emin olun.

A Olim riskit

Ev hayvanlarini Giriinden uzak tutun.

Plastik film ve polistiren gibi ambalaj
malzemeleri ¢cocuklar igin tehlikeli olabilir.
Ambalaj malzemelerini cocuklardan uzak
tutun.

v VvV

Dogru kullanim

D> Uriinii sadece yemek hazirlamak
ve pisirmek i¢in kullanin.
> Kaplari firina yerlestirirken veya firindan
cikarirken firin eldiveni kullanin.
> Oriind kullanirken, firinla birlikte kullanilan
yemek pisirme aletlerinin kilavuzlarinda
yazanlara uygun hareket edin.
Baska elektrikli aletlerin kablolarmi firinin
sicak kisimlarinin Gzerine koymayin.
Firinin yakininda yanici sivilar kullanmayin.

v Vv

Tikali havalandirma nedeniyle
firinda asiri 1Isinma ve ariza riski!
D> Never cover the inside walls of the oven
with aluminium foil.
D> Fanin havalandirmasini veya firin kapaginin
ustlindeki sogutma girislerini tikamayin.

Yanik riski!
> Kapagi agip kapatirken daima kapak kolunu
ortasindan tutun.

A Hasarl iiriin nedeniyle elektrik

carpmasi riski!

Hasarl Griind galistirmayin.
> Sigortayi sigorta kutusundan kapatin.
> Musteri hizmetleriyle irtibata gecin.

A Elektrik carpmasi riski!

D> Uriine viicudunuzun islak kisimlariyla
dokunmayin.

D> Oring yalin ayak kullanmayin.

> Fisi prizden gikarirken Urlind veya gilc
kablosunu cekistirmeyin.

Bakim ve temizlik

Bakim veya temizlik 6ncesinde:
D> Urinin glic kaynagiyla baglantisini kesin;
orn. sigortayi sigorta kutusundan kapatin.

Sivi girisi nedeniyle elektrik
carpmasi riski!
Uriin elektrikli bilesenler igermektedir.
Uriiniin icine sivi girmediginden emin olun.
D> Oriind temizlemek icin basingh buhar
kullanmayin.
> Calisan elemanlari temizlemek igin islak
bez kullanmayin.

Tamir

> Kalifiye personel disinda herhangi birinin
urind kurmasina veya tamir etmesine izin
vermeyin.

> Asagidaki durumlarda Uretici tarafindan
yetkilendirilen bir servis merkeziyle veya
kalifiye personelle irtibata gegin:

- Uriinii ambalajindan cikardiktan hemen
sonra, Urlinin saglamhgina dair stiphe
duymaniz durumunda

- Kurulum sirasinda (iretici talimatlarina gore)

- Urliniin dogru calismasina dair siiphe
duymaniz durumunda

- Ariza veya kotl galisma

- Urliniin fisiyle uyumsuz olmasi durumunda
prizi degistirirken.

Hizmetten ¢ikarma

D> Firin bir daha kullaniimayacaksa, gu¢
kaynagiyla baglantisini kesmek igin servis
merkezini veya kalifiye personeli arayin.
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ENERJI TASARRUFUNA YONELIK BILGILER

FANLI Pi§iRME calisma modu diger pisirme
yontemlerinden daha az enerji tiketir.
Kapagi sik sik agmaktan kaginin.
D> Mumkin oldugunca hizli bir sekilde 6n isitin.
D> Firin bdlmesini sadece pisirme sonuclari
bu isleme bagliysa on isitin.

GENEL BAKI$

> Bir guveg tarifinde 30 dakikadan uzun
sure artik 1si kullanihyorsa, aleti pisirme
bitmeden 5-10 dakika 6nce kapatin.

A. Program se¢me digmesi

istenen pisirme tiiriine gore firin modunu
segmek igindir. Digme herhangi bir programa
getirildiginde firin lambasi yanar ve firinin agik
oldugunu belirtir.

B. Programlayici

Franke firinlarinin gesitli pisirme suresi
yonetimi ve kontrol sistemleri vardir; ayrintili
talimatlar igin sayfa 109'a bakin. Islevin

dogru kullanimi konusunda yonlendirilmek igin
firininizdaki kontrol tirind belirleyin.

C. Termostat gdstergesi

sembollyle gosterilir, firm 1sitma

elemanlarinin agik oldugunu bildirir. Ayarlanan
sicakliga ulagildiginda séner, firin 1sitma
sistemi yeniden devreye girdiginde tekrar
yanar. Yemekleri yerlestirmeden 6nce, istenen
1stya ulasilip ulagilmadigini kontrol etmek igin
yararhdir.

D. Isi kontrol diigmesi (Termostat)
Pisirilecek yiyecek gesidi igin gereken sicaklig
ayarlamak ve isiyi pisirme esnasinda sabit
tutmak igin kullanilir. Istenen sicakligl segmek
icin digmeyi saat yonilinde gevirin ve isaretciyi
dilediginiz sayiya denk getirin.

Azami sicaklik yaklasik 275 santigrat derecedir.

E. Izgara telleri ve damlama tepsileri

Izgara tellerinin ve damlama tepsilerinin
onceden belirlenmis 5 konuma (alttan itibaren
1'den 5'e) dogru sekilde yerlestiriimesi igin
kullanilir; pisirme tablosu (sayfa 112) her
pisirme tipi icin en iyi konumu gosterir.

F. Damlama tepsisi

Genellikle 1zgara yapilan yiyeceklerin damlayan
sularini toplamak veya dogrudan bu gidalari
pisirmek igin kullanilir; eger kullanmiyorsaniz,
damlama tepsisini firindan ¢ikariniz. Damlama
tepsileri, "AA" gida sinif emaye gelikten
yapimistir.

Not: En iyi pisirme sonucunu elde etmek

icin damlama tepsisinin egimli kismini firin
bolmesinin arka duvarina dogru yerlestirmeniz
onerilir.

G. lzgara teli

Tencere, hamur kalibi ve temin edilen damlama
tepsileri disindaki kaplari desteklemek igin
veya esas olarak 1zgara ve turbo 1zgara
fonksiyonlariyla et ve balik pisirmek, ekmek
kizartmak vb. i¢in kullanilir. Yiyeceklerin izgara
teliyle dogrudan temas etmesi tavsiye edilmez.
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Gosterilen digmeler sadece 6rnek amaglidir.
Kendi cihaziniz Gzerindekileri dikkate aliniz.

KURULUM

]

Onemli: Kurulum islemi (Sekil 5) gegerli
standartlara ve diizenlemelere uygun sekilde
gerceklestirilmelidir.

Kurulum islemi sadece uzman ve ruhsatli
personel tarafindan gergeklestirilmelidir.

B6élme gereksinimleri

v’ Sabit Unitelerde, bilesenler (plastik
malzemeler ve kaplamali ahsap) isiya
dayanikl yapistiricilarla (min. 100 °C)
monte edilmelidir:

B Uygun olmayan malzeme ve yapistiricilar,
carpiklik ve ayrilmalara yol acabilir.

v’ Firnin girecegi bélmede elektrik
baglantilari igin yeterli yer olmalidir.

Bdlme, firmin agirhigini kaldirabilecek kadar
saglam olmalidir.

D> Firn girintiye saglam bir sekilde monte
edilmelidir.

> Finn, yeterli havalandirma olmasi kaydiyla
dik bir dolaba veya modiiler bir tnitede
tezgahin altina monte edilebilir.

Modeller CL, CR, SM, SMP

(Sek. 6d)

Uriinii bdlmeye yerlestirin, tiriniiniizle
birlikte gelen 4 vidayi ve 4 burcu yan
panellerde hazirlanmis olan deliklerden
gegcirerek (Sekil 6d) firini dolaba sabitleyin.

Modeller CM

(Sekil 6a/6b/6c¢)
Kabin omuzlarini élgin (S), normalde 16,
18 veya 20 mm olurlar.
- 16 mm omuz: sabitleme braketinin
(F) ait oldugu yerde 16 yazan 2 ¢ikinti
bulunmaktadir (T).
- 18 mm omuz: Sabitleme braketinin
(F) ait oldugu yerde 18 yazan 2 ¢ikinti
bulunmaktadir (T).
20 mm omuz: 20 mm omuz sabitleme
cikintilariim kullanimini gerektirmez.
P Finnin altindaki braketleri (F) kabin
omuzlarina hizalarken yukaridan firina destek
olun.
Braketleri (F) vidalarla (V) sikistirin.
Firini kabin igine yerlestirin, kapagini
tamamen agin,4 vida (V) ve 4 plastik
ara parcalar (D) kullanarak yerine sabitleyin.

vy

Not: (Sek. 6e) (Bitiin modeller igin gecerlidir)
Firin bir ocak st Unitesinin altina monte
edilecekse, diizglin sabitleme yapmak igin
(Sekil 6e), once ustteki baglantiyr (R) saga
veya sola gevirin.
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GALISTIRMA

Bu firin "statik" dogal konveksiyonlu
firinlarin avantajlariyla modern "fan"
firmlarin avantajlarini bir araya getirir.

6 farkli pisirme yonteminin giivenli ve kolay
bir sekilde secilebilmesini saglayan gok
yonli bir ev aletidir. Gerekli programlari ve
sicakligl segmek icin kontrol panelindeki (A)
ve (D) digmelerini kullanin. Franke firmimizi
en iyi sekilde kullanabilmek i¢in sayfa
112'deki pisirme tablosuna bagvurun.

Sogutma fani

Franke firininizda, kapagin, kontrol panelinin
ve yanlarin sicakhigini diistrmek igin firin
isindiginda otomatik olarak devreye giren
bir sogutma fani bulunmaktadir. Fan agikken,
firinin 6nlindeki panel ve kapagin arasindan
hava uflenir; disariya iflenen havanin
mutfak ortamina olumsuz etki yapmamasina
ve glrlltiiniin asgari seviyede tutulmasina
dikkat edilmelidir.

Mutfak tnitelerini korumak amaciyla,
sogutma fani, yemekler pistikten sonra
da firin yeteri kadar soguyana kadar
calismaya devam eder.

3

Bu sembol, herhangi bir isitma modu
etkinlestirilmeden firin lambasinin acildigini
gosterir. Firin galismiyorken, firiin iginin
goriilmesini saglayan bu segenek, pisirme
boliminin temizlenmesi sirasinda yardimeli
olur.

Firin is181

Buz ¢ézme

Yiyecegin buzunu ¢ézmek igin asagidaki
prosedur tavsiye edilir:
Program segme diigmesini (A) ,TURBO
GRILL PISIRME" pozisyonuna getirin.

P Termostat diigmesini (D) 0 °C'ye ayarlayin.

Elektrik baglantisi

Franke firinla beraber bos terminalleri olan

ug kutuplu bir gli¢ kablosu verilmektedir. Firin

glic kaynagina surekli bagliysa, glic kaynag!

baglantisinin kesilmesini saglayan bir cihaz

takin, bunu yaparken kategori Ill asiri voltaj

kosullarinda komple bir baglanti kesilmesini

saglamak igin bir temas agma mesafesinin

(en az 3 mm) olusturuldugundan emin olun.

Sunlara dikkat ediniz:

v’ Fig ve priz 16 A akimi igin uygun olmalidir.

v’ Fis takilirken veya gikarilirken ikisinde

de canli elektrik olmamalidir ve ayni

zamanda her ikisinin de kolayca erisilebilir

olmasi gerekir.

Fis rahatlkla takilabilir olmalidir.

Firin bolmeye yerlestirildiginde fise

dayanmiyor olmalidir.

v Iki GirGiniin terminalleri ayni fise bagli
olmamaldir.

v’ Glig kablosunu degistirirken A 3 x 1.5 mm?2
kablo tird HO5VV-F kullaniimalidir.

v Bos terminallerin kutuplarina dikkat edin.

<

Kahverengi = Canli
Mavi = Notr
Sari/Yesil = Toprak

YELLOW-GREEN

BROWN

L LN

Not:

Evinizdeki elektrik sisteminin 6zelliklerinin
(gerilim, maksimum gii¢ ve akim) Franke firininizin
6zelliklerine uygun oldugundan emin olun.
Sebeke frekansi Uriin acildiginda saglanir.
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Pisirme programlari

DOGAL KLASIK PISIRME

Sicaklik yukaridan (tepe 1sitma elemani) ve asagidan (zemin

isitma elemani) kaynaklanir. Bu, tek rafin kullanildigi bir durumda
yemegin her tarafinin esit sekilde pismesini saglayan klasik pisirme
yontemidir.

Termostat diigmesini (D) 50 °C
ile maksimum 275 °C arasinda
ayarlayin.

FAN-DESTEKLI PISIRME

Ustteki (tepe) 1sitma eleman, alttaki (zemin) 1sitma elemani ve
firmin igindeki fan, etkin durumdadir. Sabit ve dengeli olarak yayilan
sicaklik, yemegin her kdsesini esit bir sekilde pisirir. En fazla iki raf
ayni anda kullanilabilir ama cesit gesit yiyecekler pisirilebilir.

Termostat diigmesini (D) 50 °C
ile maksimum 275 °C arasinda
ayarlayin.

PIZZA PISIRME

Alt (zemin) ve Ust (tepe) Isitma elemanlarina ilave olarak dairesel
Isitma elemani da etkindir fakat hepsi kismi sicaklik verir. Sicakligin
firin alanina dengeli dagildigi ve sicak havanin hareket etmeye
zorlandigl bu mod her tiirden pizzanin pisirilmesi icin ideal bir ortam
saglar.

Termostat diigmesini (D) 50 °C
ile maksimum 275 °C arasinda
ayarlayin.

&

FAN PISIRME

Dairesel isitma elemani devreye girer ve fanlar dénmeye baslar.
Sabit ve dengeli olarak yayilan sicaklik yemegin her kdsesini esit bir
sekilde pisirir. Pisirme dereceleri ayni olan farkli tiirden yiyecekler
ayni anda pisirilebilir. Bu, bu Franke firiniyla yapilabilecek en
yumusak fanli pisirmedir; kek gibi unlu mamdillerin pisirilmesi igin
idealdir ve ayni anda (¢ rafin kullanilmasina olanak tanir.

Termostat diigmesini (D) 50 °C
ile maksimum 275 °C arasinda
ayarlayin.

KATMERLI GUG FANLI PISIRME

Bu modda dairesel 1sitma elemani ve fanin yani sira lst (tepe) ve
alt (zemin) 1sitma elemanlari kismen devreye girer. Onceki modla
karsilastirildiginda, gerekli sicakliga ulasmanin daha giiglii ve daha
hizli bir yoludur; dengeli 1si dagitimini saglayan bu mod, et, balik
ve makarna pisirmek i¢in ideal ortami saglar; Ustelik i raf birden
kullanilabilir.

Termostat diigmesini (D) 50 °C
ile maksimum 275 °C arasinda
ayarlayin.

2}

"HIZLI PISIRME"

Dairesel isitma elemaninin ve fanin yani sira Ust (tepe) ve alt (zemin)
Isitma elemanlari devreye girer. Bu, Franke firininizda bulunan en
glcli moddur ve i1si dagilimini alt tarafta yogunlastiracak sekilde
tasarlanmistir; bu da pizza veya donmus gidalari hizl bir sekilde
pisirmek igin ideal bir ortam saglar. Bu mod, firini istenilen sicakliga
hizli bir sekilde gikarmak igin kullanilabilir; bunu takiben diger
modlara gegilebilir.

Termostat diigmesini (D) 50 °C
ile maksimum 275 °C arasinda
ayarlayin.

IZGARA

Firinin tepesindeki 1zgara 1sitma elemani devreye girer. Hizli radyant
ylizey pisirme 6zelligi sayesinde etin i¢ci yumusak kalir; 1zgara ayrica
9 dilim ekmegi ayni anda kizartma kapasitesine sahiptir. Franke
firininizda 1zgara yaparken kapag bitiintyle kapali tutunuz, firininiz
buna gore tasarlanmistir.

Not: Izgara 1sitma elemani kullanim sirasinda ¢ok sicaktir, firindaki
yemege ulagsmaya calisirken dokunmamaya 6zen gosterin. Ne var

ki Franke, firini, kapak agildiginda ellerin yanma ihtimalini en aza
indirecek sekilde tasarlamistir.

Termostat digmesi (D) normal
kosullarda 200°C'ye ayarlanabilir
ama 1zgara isleminin daha yavas
olmasi isteniyorsa, daha disik bir
sicaklik da ayarlanabilir.

TURBO IZGARA PISIRME

Firinin tepesindeki 1zgara 1sitma elemani ve fan etkin durumdadir.
Bu modda firinin iginde tek kaynaktan gelen is, ittirmeli hava
sirkiilasyonuyla bir arada olur. Bu, gidalarin ylzeylerinin yanmasini
ve Isinin derinlemesine etki etmesini saglar. Turbo 1zgara etli
sebzeli karigik kebapta, sosiste, kebapta, pirzolada, parca tavukta
mikemmel sonuglar verir.

Termostat diigmesi (D) normal
kosullarda 200°C'ye ayarlanabilir
ama izgara isleminin daha yavas
olmasi isteniyorsa, daha disiik bir
sicaklik da ayarlanabilir.
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Analog pisirme programlayici

(Sekil 1a, 1b)
cM

CL

START

el =

T
Be™ sl

=g

tX I+
smar

LIS =
NN

Bu saat manuel firin kullanimi igin zaten hazir.

Bu nedenle onu ayarlamadan bile yemek

pisirebilirsiniz.

Sag diigme

> ilgili LED'in yanip sénmesiyle bildirildigi sekilde

etkinlestirilecek olan islevleri (zamanlayici,

pisirme sonu, pisirmeyi baslatma, zaman ayari)
sira ile segmek igin sagdaki diigmeye basin.
»  Halihazirda programlanmis ayarlari (Query)

kontrol etmek igin kisaca veya ayarlari

(Reset) iptal etmek i¢in 2 saniye boyunca

basili tutun.

Sol diigme (CL i¢in sag diigme)
| 4 Etkinlestirilen islev igin (LED yanip soner)

saatin akrep ve yelkovanini ayarlamak lizere
soldaki digmeyi (CL igin sag digme) gevirin.

LED'ler

v’ Yanip sénme: Ayar igin hazir veya
fonksiyon bitis sinyali (zil ile birlikte).
v’ Yanik: Fonksiyon siriyor.

Zamanlayici ﬂ

| 4 Zamanlayiciyr ayarlamak igin, sagdaki
diigmeye bir kez basin (ilgili LED yanip
sonmeye baslar); daha sonra pisirme
saatinin sliresini ayarlamak iizere akrep

ve yelkovani hareket ettirmek igin soldaki

diigmeyi (CL igin sag diigme) cevirin.

P Ayari onaylamak igin tekrar sagdaki
digmeye basin; ilgili LED yanip sénme
durumundan sabit duruma gecer.

B Jigili ayarlar gegerli saati gdstermek

amaciyla asil konumlarina geri doner:

Ayarlanan siireye ulasildiginda

ise bir zil sesi duyulur. Bu ses, sagdaki

digmeye basarak durdurulabilir.
B Zamanlayici ile firini isitamazsiniz.

Pisirme bitisi T=F

4 Pisirme bitis saatini ayarlamak igin,

diigmeye iki kez basin (
yonelik LED yanip sonmeye baslar); daha
sonra pisirme bitis saatini ayarlamak tzere

semboliine

akrep ve yelkovani hareket ettirmek icin

soldaki diigmeyi (CL igin sag diigme) gevirin.

® By LED (olasi bir ayarlama

yapilabilmesiicin) sonraki 10 saniye
boyunca yanip séner. Daha sonra ayar
uygulanir ve LED siirekli olarak yanar.
Ayni etki, yanip sénme sirasinda
sagdaki diigmeye iki kez basarak elde
edilir. Pisirme sonunda, firin 1sitmasi

devre disi birakilacak ve 1 dakika
boyunca uyari sesi duyulacaktir;
bu ses, sagdaki digmeye basarak

durdurulabilir.

Not: Pisirme bitisi sonrasinda firin sicakligi
kendisini birkag dakika boyunca korumaya
devam eder; bu nedenle asiri pismesini
onlemek igin yemegi ¢cikarmaniz énerilir.

Gecikmeli baglatma pisirme bitisi 6’

P Gecikmeli pisirme baslangici, ancak bir
pisirme siireci sona erdikten sonra

etkinlestirilebilir; ayarlandiginda, sagdaki
duimei(e basildiginda "durdurma" onaylanir
semboli igin yanip sonen

ve
LED etkinlestirilir.

4 Pisirme baslangi¢ saatini ayarlamak icin
de soldaki diigmeyi (CL igin sag diigme)

de gevirin (dogal olarak bu bitis saatinden
once olacaktir, dolayisiyla akrep-yelkovan
yalnizca geriye dogru hareket ettirilebilir).
Sagdaki digmeye tekrar basarak onaylayin.
Veriler, yanip sonmenin 10 saniye boyunca

vy

devam etmesine izin vererek otomatik

olarak da elde edilebilir.

B e B sembolierinin LEDleri
yanmaya devam eder ve firin belirtilen
surede galismaya baslar. Bu durumda

sembollnin LED'i

yanmaya devam eder.

Pisirme sonunda 1 dakika boyunca

uyari sesi duyulacaktir; bu ses, sagdaki

sadece

digmeye basarak durdurulabilir.
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Saati ayarlama

»  Dogru saati ayarlamak igin diigmeye ii¢ kez
basmaniz yeterlidir (saat semboliine yonelik
LED yanip sonmeye baslar), ardindan

soldaki digmeyi gevirin (CL igin sag digme).

> Dogru saati ayarladiktan sonra onaylamak
icin sagdaki digmeye basin.

Dijital pisirme programlayici
(Sek. 1c, 1d, 1e)

[

Asagidaki modlarda programlama yapilabilir:
- Sdreli pisirmede gecikmeli baslatma

- Aninda baglatmayla sireli pisirme;

- zaman ayarlayicl.

Dijital saatin ayarlanmasi

Cihaziniz elektrige baglandiginda ya da elektrik
kesintilerinden sonra gostergede "0:00" sayisi
yanip soner.
Bir kag saniye boyunca + ve - digmelerini
birlikte basili tutun. Firinin saati, saat ile
dakika arasindaki nokta yanip sénerken
+ ve - diigmeleri kullanilarak ayarlanabilir.
B Otomatik program etkinken zaman
ayarlama modu segiliyse, otomatik
program iptal olur.
Cesitli zaman ayarlamalari yapilmak isteniyorsa
yukaridaki adimlar tekrarlanabilir.

Akustik sinyal frekansi degisikligi

Herhangi bir pisirme donglisu programlanmamissa
(yani gosterge saati gosteriyorsa) akustik sinyalin
frekansi degistirilebilir.

Zaman degistirme menisiindeyken

+ ve - diigmelerine birlikte basin.

»  Akustik sinyal frekansini degistirme
menusind se¢mek icin Mode (Mod) veya
Set (Ayarla) diigmesine basin.

»  Akustik sinyal frekansi Mode veya Ayarla
diigmelerine miikerrer defalar basilarak
degistirilebilir; gdsterge lizerinde "ton1",
"ton2", "ton3" ifadeleri okunur.

Firini maniel olarak ¢aligtirma

Saat ayarlandiktan sonra programlayici
otomatik olarak maniiel moda gecer.

Sireli pisirmenin gecikmeli olarak
baglatiimasi

> Gdstergede saat gorlliirken sireyi
ayarlamak i¢in Mode veya Ayarla
diigmesine iki kere basin.

Pisirme siresinin sonunu girmek i¢in

bir kez daha basin.

istenilen zamani + ve - diigmelerini

kullanarak ayarlayin.

B Siire veya bitis zamani ayarlama
modunun se¢imi sirasinda "Auto”
semboll gorilmeye devam eder.
Program siiresinin ayarlanmasindan
sonra bitis zamani dne ¢ekilemez.

B Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin siresi
uzatilamaz.

B Bitis zamani ve siire ayarlari program
baslama zamanini asagidaki gibi
tanimlar:
baglama zamani = bitis zamani - siire.

B Siirenin ve bitis zamaninin
ayarlanmasindan sonra gosterge hala
bitis zamanini gosterir.

|

GUnin saati firinin ayarlandig saate
geldiginde program devreye girer: ‘A“y‘to
sembolu surekli olarak gorilir ve T

isareti yanip sonmeye baslar.
B pisirme isleminin baslamasindan sonra
gOsterge geri sayimi gosterir. Sadece
pisirme bitis zamani ayarlandiysa
(stire "0" oldugunda) pisirme baslar
ve gosterge geri sayimi gosterir.
Gecikmeli baslangica kadarki bekleme
ve pisirme boyunca Auto semboll
gorilmeye devam eder.
Geoikmeliggglanglca kadarki bekleme

sirasinda T sembolii yanip soner,
pisirme boyunca ise sabit bir sekilde
gorulur.

B Ppisirme bittiginde bir akustik sinyal
sesi duyulur. Sinyali kapatmak
icin Ayarla diigmesine basin veya
sinyalin belirli bir sirenin sonunda
kendiliginden susmasini bekleyin.
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Siireli veya bitis slireli yari otomatik
programlama

Zaman ayarlamasinin programlanmasi

> Program siiresini veya bitis zamanini
se¢gmek igin Mod veya Ayarla diigmesine

iki kere basin ve istenilen zamani

+ ve - diigmeleri ile ayarlayin.

B Siire veya bitis zamani ayarlama modunun
segimi sirasinda "Auto" semboll
gorilmeye devam eder.

B program siiresinin ayarlanmasindan
sonra bitis zamani 6ne gekilemez.
Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin
siresi uzatilamaz.

Programin isleyisi

B Otomatik program sirasinda
(dolayisiyla pisirme islemi siirerken)
Auto semboll gérilmeye devam eder;
geri kalan pisirme siiresi de gosterge
tzerinde geri sayim formatinda gorilur.

$8888 . R
1 sembolli de gbriilmeye devam eder.

Otomatik programin bitisi

B program siiresinin sonugga veya bitis
zamani geldiginde ilgili T isareti
silinir.

B Otomatik programin bitisinde "Auto"
semboll yanip soner, gostergede
"End" gorullr ve araliklarla akustik
sinyal ("Ayarla" diigmesine basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Zaman ayarlama islevi

Zaman ayarlayici kullanilarak geri sayimin
olacagi siire belirlenebilir. Firinin agilmasi
ya da kapatilmasi igin bu islev kullanilmaz, sadece
belirlenen siire doldugunda alarm sesi duyulur.
» Mode veya Ayarla digmesine bir kez basin,
gOsterge asagidakileri gosterir:
-—— 1 - -—
ol it
I Ry I O N
B Zil sembolii yanip soner; daha sonra
+ ve - diigmeleri kullanilarak alarm
siresi ayarlanabilir. Bu islev etkinken
zil semboll gorlilmeye devam eder
ve gosterge Uzerinde geri kalan sure
gorllir (geri sayim).

B Siirenin sonunda akustik sinyal ("Ayarla"
digmesine basilarak durdurulabilir)
duyulur.

Verilerin degistirilmesi/silinmesi
> Ayarlanan veri istenildigi zaman + ve -
isaretlerine birlikte basilarak degistirilebilir.

B pisirme siiresi iptal edilirse, bu islev
de otomatik olarak sona erer veya islev
iptal edilirse, pisirme suresi de iptal olur.

B programlama yapilirken iiriin, Griiniin
kendisinin 6nerdigi pisirme baslangic
sirelerinin éncesinde pisirme bitis
zamanlarini kabul etmeyecektir.

Not: Firin, pisirme bittikten ve firin
kapatildiktan sonra da uzun slre ayni
sicaklikta kalmaya devam eder, dolayisiyla
asiri pismemesi veya yanmamasl igin
yiyecekleri firindan gikarmaniz tavsiye edilir.

ilk kez agma

»  Firiniilk kez kullandiginizda sicaklik

derecesini maksimuma getirerek firini

bos bir sekilde 40 dakika boyunca ¢alistirin.

Bu sirada odayi da havalandirmayi ihmal

etmeyin.

B By islem sirasinda hissedilen
koku, firinin imalatiyla kurulumu
arasindaki siire boyunca firini
korumak igin kullanilan maddelerin
buharlagsmasindan kaynaklanir.

®  Firin 40 dakika sonra otomatik olarak
durur ve firin soguduktan sonra
kullanima hazir olur.

Oneriler

> Basarili bir pisirme istiyorsaniz, yiyeceginizi
firna koymadan énce mutlaka firinin
ayarlanan sicakliga ulasmasini bekleyin.

D> Tencereleri veya kaplari pisirme sirasinda
dogrudan firinin zeminine kesinlikle
koymayiniz;

v’ firinda mevcut olan bes raftan birine
yerlestirilecek olan 1zgaralarin veya
damlama tepsilerinin Gzerine koyunuz;
B 5ksihalde firinin emaye kaplamasi

zarar gorebilir.

- 111 -



TR cL8sM /CM85M /CR86M_/F/SM86M _/F/ SMP 86 M_/F

D> Franke firninizda tiriintin temiz kalmasina D> Kendi kendini temizleyen herhangi bir
yardimci olan 6zel emaye kullaniimistir panel (mevcutsa) sabun ve su kullanilarak
ama yine de kir tabakasi ve dnceki yemek (temizleme ile ilgili talimatlara bakiniz)
kalintilariyla birlikte pisirme yapmamak i¢in temizlenebilir.

firinin siklikla temizlenmesi tavsiye edilir. Not: Firim aktif konuma getirmeden dnce

timer (zamanlayici) ile ilgili talimatlari okuyun
(Bkz. sayfa 109).

PISIRME TABLOSU
Secim Yemek tiirti agirhk Raf Onisitma Termostat Siire
diigmesi (kg) pozisyonu*  siiresi (dak.)  diigmesi (Dak.)
ayari ayari
DOGAL  Domuz rostosu 1 3 9,5 180 °C 65-75
KLASIK Omletler 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
PISIRME  Morina-gipura-kalkan 1 3 9,5 180 °C 15
Ekmek arasi 1 2 veya 4 9,5 175 °C 25-30
Paylar 1 2 10,5 200 °C 40-45
Tatl su baligl 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Soslu soteler 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Cheesecake gesitleri 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
FAN- Domuz rostosu 1 3 9 180 °C 60-70
DESTEKLI  Firinda tavsan 1 2 9,5 190 °C 55-65
PISIRME  Crescia Marchigiana (kabartma 1,5 2 10 200 °C 25-30
tozlu ekmekle)
Firinda kerevit 0,5 3 10 200 °C 30-40
Morina-gipura-kalkan 2 2 veya 4 7,5 150 °C 25-30
Ekmek arasi 2 2 veya 4 9 180 °C 25-30
Meyveli tartlar 1,5 2 9 175 °C 30-35
Et ve sebze paylar 2 3veya b 9 180 °C 40-45
PIZZA Ekmek arasi 1 3 On 1sinmayi 170 °C 30-35
PISIRME  Pita etmegi 1 1 hizlandirmak Azami 14-18
Sebze pay! 0,8 3 icin "Hizli 180 °C 45-50
Pizza 0,4 1-3 Pisirme" Azami 12-14
(%D Tavuk (parga) 0,8 2veya 3 islevini 170 °C 55-60
Gine hindi-tavsan (parga) 0,8 2 kullanin 170 °C 70-75
Hindi 1,5 3 170 °C 85-90
Ordek 1,5 2 veya 3 170 °C 80-85
Biftek 1 3 185 °C 105-115
Cipura-levrek-morina 0,8 3 150 °C 17-23
Dolmalar (sebze) 1,5 3 180 °C 40-45
Kurabiye 0,5 3 160 °C 13-17
Meyveli tartlar 0,8 3 170 °C 32-38
Merengler 0,5 3 90 °C 70-75
FAN Balkabakli kek 2,5 2veya 3 7 180 °C 25-30
PISIRME  Tam tahilli ekmek 1 1-4 8 190 °C 30-35
Puf boregi 1 1-4 8 190 °C 30-35
istah agici biskiviler 0,75 1-3 8 190 °C 25-30
(&) Sebzeli borek 1 3 7 180 °C 55-60
Kekler 0,5 2veya 3 7 180 °C 25-30
Peynirli borek 1,5 3 7 180 °C 25-30
Trout en papillote 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
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KATMERLI  Firinda tavsan + 1,5 1-3 7,5 200 °C 115-125
GUG Etli paylar + 1,5 1-3 7,5 200 °C 50-55
FANLI Et ve sebze paylari 1,5 1-3 7,5 200 °C 35-40

PISIRME  Tavuk 1,5 2 6 180 °C 60-65

Yavru domuz rosto 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
istah agici biskiviler 0,3 3 6 180 °C 20
Meyveli tartlar 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
Firinda patates 1 3 6 180 °C 30-35
"HIZLI Focaccia (italyan usiilii pide) 1 3 11,5 Azami 55-60
PISIRME"  Ekmek arasi 1 1-4 5,5 180 °C 20-25
Gavdar ekmegi 1 3 5,5 180 °C 25-30
Pizza 0,9 1-3 11,5 Azami 10-11
E @] i 1.5 3 5,5 180 °C 35-40
Domuz/dana but 1 3 5,5 180 °C 110-120
Hindi 1 3 5,5 180 °C 45-50
IZGARA Tavuk kanadi 1 4 veya 5 7 Azami 25-30
Pirzola 0,8 3 7 Azami 25-30
Deniz taragl 0,5 3veya 4 7 Azami 14-16
@ Firinda patates 1 3 7 Azami 25-30
Tatl su baligl 1 3veya 4 7 Azami 25-30
Domates ograten 0,4 2veya 3 7 Azami 25-30
Yilan baligi kebabi 0,5 3 7 Azami 25-30
Hindi kebap 0,5 4 7 Azami 25-30
TURBO Tavuk but 1 4 veya 5 9,5 Azami 25-30
IZGARA Kaburga 0,5 4 14 Azami 40-45
PISIRME  Gine hindi eti (par¢a) 1,2 4 14 Azami 30-35
Gilthead en papillote 3 8 Azami 20-25
Svd Tavuk (parga) 1,5 3 14 Azami 35-40
Bildircin 5 4 14 Azami 30-35
Sosisler 1 4 14 Azami 20-25
Sebzeler 1 4 veya 5 14 Azami 10-15

Not: Pisirme tablosunda yer alan veriler, profesyonel seflerden olusan bir ekip tarafindan gerceklestirilen pisirme
testlerinin sonuglarindan olusmaktadir. Yol gésterme amaclidirlar ve kisisel zevke gére degistirilebilirler.

TEMIZLIK VE BAKIM

Firin sadece ¢ok kirli oldugunda ve lekeler
inat¢l oldugunda normal yontemlerle
temizlenebilir (deterjan, firin temizlik Grinleri).

Yalnizca SM / SMP Modelleri

Firninizi dlizenli olarak temizlemek igin
(her kullanimdan sonra) asagidaki prosedr
tavsiye edilir:
Galisma modu secim digmesini “Normal
Klasik Pisirme” konumuna getirin.
» s ayarlama diigmesini 70°C'ye getirin.
P Pisirme tepsisine 0,6 litre su dokiin ve
tepsiyi en alttaki firin kilavuzuna yerlestirin.
B vaklasik yirmi dakika sonra, emaye
tizerindeki yemek kalintilari yumusar
ve nemli bir bezle silinmesini kolaylastirir.

Onemli

Firina bakim yapmadan énce daima fisini ¢ekin.
Uriin tepsi kilavuzlari olsun ya da olmasin
guvenli sekilde ¢alistirilabilir.

- Finnin paslanmaz gelik ve emaye kisimlari,
diizenli olarak suyla veya 6zel deterjanlarla
temizlendiklerinde yepyeni kalirlar.
Temizledikten sonra firinin tim pargalarini
iyice kurulayin.

- Ovma siingeri, bulasik teli, tuzruhu veya
ylzeyi cizebilecek ya da iz birakacak baska
urtnler kullanmayin. Buharh temizleyiciler
veya dogrudan tazyikli su kullanmayin.

- Finnin tabanindaki gesitli pisirme
urlinlerinden (sos, seker, yumurta aki ve yag)
kaynaklanan lekelerin nedeni hemen her
zaman tagma ve sigramalardir.
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B Sigramalar, pisirme islemi asiri
sicaklikta yapildigl zaman olur;
dokilmeler ise ya gereginden kiiguk
kap kullanildigl zaman ya da yiyecegin
pisirme sirasinda yiikselecegi hacim
yanhs tahmin edildigi zaman olusur.

® By iki sorun derin pisirme kaplari
veya damlama tepsileri kullanilarak
giderilebilir.

- Firmin alt kismi temizlenmek istendiginde
lekelerin firin ihkken temizlenmesi tavsiye
olunur; ¢linkl lekeler kurudugunda
temizlemesi daha zordur.

Firin kapagini temizleme

» Firnn kapagl (i¢ ve dis olmak iizere)
ise firin bitlndyle sogudugunda sicak
suyla temizlenmelidir. Asindirici bez
kullanmayiniz. Cami temizlerken 6zel
deterjan kullanin.

> Emaye ylzeyleri ve firin bolmesini sicak
su ve agindirici olmayan deterjanlarla
temizleyin.

Yalnizca CR 86 Modelleri

Daha derinlemesine bir temizlik igin firin
kapagindaki dekoratif plastik panel ¢ikarilabilir.

P Kapak acik oldugu sirada sekilde
gosterildigi gibi
yanlardan bastirarak
paneli sokebilirsiniz.

P Paneli firn kapagina
yeniden takmak igin
paneli eski konumuna
getirerek yan mandallar
sikistirmak amacli
hafifce baski uygulayin.

N

Firin kapagi i¢c camlarinin ¢ikarilmasi
(yalnizca CL, CR, SM modelleri) (Sek. 2)

i camlarin etraflica temizlenmesini saglamak
icin firin kapagi camlari asagidaki talimatlar
takip edilerek ¢ikarilabilir:
Firin kapagr tamamen agikken, (CLEAN
(temiz) kelimesi olan) kapagin alt tarafinda
iki siyah blogu firinin gévdesindeki
yuvalarina oturacak sekilde 180° dondrun.

Not: Tam olarak donduklerinden emin olun (blok
kisimlari yuvalarina oturdugunda "tik" sesi duyulur.)

> i camlari dikkatli bir sekilde kaldirin:
iki blok sayesinde kapak kapanmaz (bloklar
tam olarak dondurilmezse, camlarin
cikarilmasi nedeniyle kapak derhal kapanir).
P Temizlik islemlerini tamamlandiktan
sonra i¢ camlari tekrar yerine takin
(dogru konumu "TEMPERED GLASS"
(temperlenmis cam) yazis| gosterir,
bu yazinin tam olarak okunuyor olmasi
gerekir) ve cami tutan iki blogu orijinal
konumlarina déndurin.

A Sadece bir ve iki blogun i¢ cam

panellerini kismen veya tamamen serbest
biraktig durumlarda, kesinlikle firin kapagini
kapatmaya ¢alismayin. Temizleme islemi
tamamlandiktan sonra kapagi kapatmak igin
her iki blogu da gevirmeyi unutmayin.

Firin kapagi i¢ camlarinin ¢ikariimasi
(yalnizca CM modeli) (Sek. 3)

i camlarin etraflica temizlenmesini saglamak
icin firin kapagi cami asagidaki talimatlar takip
edilerek ¢ikarilabilir:

» Firn kapagl tamamen acgikken, kapagin
alt tarafinda iki siyah blogu firmin
govdesindeki yuvalarina oturacak sekilde
180° donddrin (sek. 3a ve 3b).

Not: Tam olarak dondiiklerinden emin olun
(blok kisimlari yuvalarina oturdugunda "tik"
sesi duyulur).

> ic camlari (Sek. 3c) dikkatli bir
sekilde kaldirin. ki blok sayesinde
kapak kapanmaz (bloklar tam olarak
dondirilmezse, camlarin gikariimasi
nedeniyle kapak derhal kapanir).

P Aracami ¢ikartmak igin yan tarafindaki
iki contayi sokin (Sek. 3d) ve cami kaldirin.
(Sek. 3e).

P> Temizlik islemi tamamlandiktan sonra ara
cami (Sek. 3f) (dogru konumu TEMPERED
GLASS (temperlenmis cam) yazisi gosterir,
bu yazinin tam olarak okunuyor olmasi
gerekir) kapagin Ustlinde yer alan yuvasina
dikkatli bir sekilde yerlestirip yuvanin
sonuna kadar iterek takin.

P Ardindan iki contayi da degistirirken (Sek. 3g)
kapagin Ust kenar ile temas edecek sekilde
mimkin oldugu kadar igeride olduklarindan
emin olun.
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»  Enson temizlik islemi tamamlandiktan sonra
ic camlari takin (Sek. 3h) ve camlar tutan iki
blogu orijinal kilit konumlarina dondurin.

Sadece bir ve iki blogun i¢ cam
panellerini kismen veya tamamen serbest
biraktigl durumlarda, kesinlikle firin kapagini
kapatmaya galismayin. Temizleme islemi
tamamlandiktan sonra kapagi kapatmak icin
her iki blogu da g¢evirmeyi unutmayin.

Firin kapaginin ¢ikariimasi (Sekil 4)

Firinin temizlenmesini kolaylastirmak amaciyla
firin kapag ¢ikarilabilir, bunun i¢in menteseler
asagidaki gibi kullanilir:

P Menteselerde iki tane taginir kilit
bulunmaktadir (A). Menteseyi serbest
birakmak icin kilidi (A) kaldirin.

> Kapag yukari kaldirin ve disa dogru gekin;
bunu kapagl menteselerine yakin yerden
yani yanlarindan tutarak yapabilirsiniz.

> Kapag! geri takmak icin once menteseleri
zivanalarina yerlestirin.

> Kapagi kapatmak i¢in 6nce mentese
atasmani olarak kullanilan iki kilidi (A)
cevirmeyi ihmal etmeyin.

Bu kilavuzun sonundaki resimlere bakiniz.
Yan sasileri ¢cikarma

> Tespit burcunu etkileyen gapraz pargayi
asagl dogru bikip oyuktan gikarin.

| 4 Sasiyi yakl. 60° yukariya dogru egin
ve egim yoniinde hafifce itin.

> Sasiyi egik sekilde tutun ve karsilik gelen
deliklerdeki iki Ust kancayi ¢ikarin.

\3

X i

Yan sasileri takma
| 4 Sasiyi egik sekilde tutun ve egim yoniinde

hafifce iterek ilgili deliklere (st kancalari takin.

> Sasi egik haldeyken, Ust kancalar bdlme

duvarinin dis tarafina yaslanana kadar egim

yoniinde gekin.

> Sasiyi bolme duvarina dogru gevirin. Tespit
burcunu etkileyen capraz parcayi asagi
dogru biikip oyuktan gikarin.

Firin lambasini degistirme

Franke firinlari

bélmenin arka

kismindaki sol st

kisimda bulunan

bir dairesel bir lamba

ile donatiimistir. Firin

lambasini degistirmek

icin asagidakileri takip

edin:

P Finini elektrik sistemine baglamak icin

kullanilan omnipolar anahtari kullanarak

veya erisilebiliyorsa figini gekerek trinin

guclni kesin.

Cam kapaginin (A) vidalarini sokin.

Lambayi sokiin ve asagidaki 6zelliklere

sahip, ylksek sicakliklara (300 °C)

dayanikl bir lamba ile degistirin:

- Voltaj: 220/240 V ~ 50-60 Hz

- Glg: 25W

- Baglanti: G9

» Ccam kapagi (A) yerine yerlestirin ve giig
kaynagini tekrar takin.

DIKKAT! Yanlg tutma nedeniyle lambada hasar!

D> Lambalara ¢iplak elle dokunmaktan kaginin.

D> Bez veya kagit havlu kullanin.

A UYARI! Elektrik carpmasi olasiligi!

> Lambayi degistirmeden 6nce firinin kapali
oldugundan emin olun.

A UYARI! Yanhs tutma nedeniyle

elektrik carpmasi!
D> Fininikapatin.

- Finmin kurulum kosullarina bagli olarak:
Firinin fisini prizden ¢ekin veya glict ana
elektrik sisteminden kesin, orn. firinin
sigortasini, sigorta kutusundan kapatin.

vy
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TEKNIK VERILER
Glic kaynag gerilimi ve frekansi 220-240V, 50/60 Hz
Toplam giic ve sigorta degeri 2850 W ~ 16 A

Gii¢ ve 1sitma elemanlari

Ust 1000 W
e 1 ..250 "
o 2250 "
S— ..........2.600 "
- 30 "
i 1 5 "
. 1 ..X o
DESTEK

Gahstirma ile ilgili herhangi bir sorunla
karsilasmaniz durumunda Franke Teknik Servis

Bu bilgi ti
Merkezi'ne basvurun (ekteki listeye bakiniz). 1 bigl garantl

Yetkisiz kisilerin iri iidahal K belgesindeki
ket. IS|'I|i| |.§|.er|n ljllrune m#d'a ale etmesine bilgi levhasinda
esinlikle izin verilmemelidir. verilmistir.

Vermeniz gereken bilgiler:
- anizanin turd;

- Urtin modeli (Art./Cod.);
- serinumarasi (S.N.).
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ELDEN CIKARMA

Kullanici bilgileri

)i

Uriin veya ambalaj iizerindeki

sembol, Urlinlin evsel atiklarla
beraber atilmamasi gerektigini
gosterir.

Uriinii uygun bir yolla elden gikararak,
cevre ve saglik lizerindeki zararli etkilerden
kaginiimasini saglamis olursunuz.

Uriiniin geri déniistiiriiimesi hakkinda ayrintili
bilgi yetkili makamlardan, yerel ¢6p toplama
hizmetlerinden veya Urlinl satan bayiden elde
edilebilir.

Atilacak Urlind, elektrikli ve elektronik drilinlere
Ozel atik toplama noktasi yoluyla elden ¢ikarin.

Elektrikli ve elektronik cihazlarda kullanilan
tehlikeli maddelerin azaltiimasina ve atiklarin
atilmasina iliskin 2012/19/EU sayil Direktifle
uyumlu olarak.

TEST EDILEN YEMEKLER

Uriiniin Gizerindeki iisti ¢izili ¢dp kutusu
semboli, Urinln kullanim émri sona erdiginde
evsel atiklarla beraber atiimamasi gerektigini
gosterir.

Bu nedenle, Urlndn kullanim 6mri sona
erdiginde, Uriin sahibi, Grinl elektronik

ve elektroteknik atiklar i¢in uygun bir geri
donlslim merkezine gétirmeli veya benzer
tipte yeni bir Urln alirken bayiye iade etmelidir.

Hurdaya ¢ikarilan Grliniin daha sonra geri
doniusim, aritim ve ¢evre dostu bir sekilde
bertarafi icin bagimsiz olarak uygun bir
sekilde toplanmasi, gevre ve saglik tzerindeki
potansiyel olumsuz etkinin énlenmesini saglar
ve ev aleti tretiminde kullanilan malzemelerin
geri donustirllmesini kolaylastirir.

Test kurumlari hakkinda bilgi

Hacmi hesaplamak icin varsa dahili

kablo tarafindaki kizaklari ¢ikarin

(2009/60350-50304/EN standartlari
uyarinca).

EN / IEC 60350 standardina uygun

Bu tablolar, gesitli aygitlarin denetim

ve testlerini kolaylastirmak amaciyla, kontrol
makamlari igin olusturulmustur.

Pisirme tablosu nasil okunur

Tabloda, bir veya birden fazla rafta ayni anda
pisirilen belli bir yemek icin kullaniimasi ideal
olan fonksiyon gosterilmistir.

Pisirme sireleri, 6n i1sitma (gerekiyorsa) harig
yemegin firina koyulmasiyla ilgilidir.
Sicakliklar ve pisirme sireleri yaklasik
degerlerdir ve yemegin kalitesine ve aksesuar
turtine bagldir.

ilk basta énerilen degerleri kullanin; pisirme
sonucu beklediginiz gibi olmazsa, siireyi

artirin veya azaltin. Uriinle birlikte verilen koyu
renkli metal aksesuarlarin, kek kaliplarinin

ve tepsilerin kullaniimasini tavsiye ederiz.
Uriinle birlikte verilen ve farkli raflara koyulmasi
gereken esyalari gosteren secim tablosuna
gore hareket edin.

Farkli yemekleri ayni anda pisirme
Onerilen havalandirmali fonksiyonlari
kullanarak, farkli raflarda ayni anda yemek

pisirmek mumkundur. Tek bir rafta yemek
pisirirken statik fonksiyonu da kullanabilirsiniz.
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Tarif Fonksiyon On Seviye (alttan Sic. Saat Aksesuarlar / Notlar
I1sitma uste) (°C) (asgari)
Tereyagl STATIK EVET 4 160 20 Sev. 4: diiz damlama-
biskvi tepsisi
KATMERLI GUG EVET 3-4 160 23 Sev. 4: diiz damlama-
tepsisi
Sev.3: derin damlama-
tepsisi
Kiiglk kek STATIK EVET 3 160 25 Sev. 3: diizdamlama-
tepsisi
KATMERLI GUG EVET 3-4 160 23 Sev. 4: diiz damlama-
tepsisi
Yagsiz STATIK EVET 2 160 45 Sev. 2: telde kek kalibi
pandispanya A
KATMERLI GUG EVET 2 170 30 Sev. 2: telde kek kalibi
ELMALI STATIK EVET 1 180 65 Sev. 1: telde kek kalibi
TURTA C
HIZLI PISIRME EVET 1 180 55 Sev. 1: telde kek kalibi
ki elmali HIZLI PISIRME EVET 1-3 180 80 Sev. 3: telde kek kalibi
turta Sev. 1: telde kek kalibi
Mayali kek STATIK o EVET 2 165 27 Sev. 2: telde kek kalibi
KATMERLI GUG EVET 2 165 35 Sev. 2: telde kek kalibi

lzgarada pisirme Yiyecekleri dogrudan izgara teli lizerinde pisiriyorsaniz, damlama tepsisini bir
alt rafa yerlestirin.

Bu tepsi, pisirme kalintilarini toplar ve firini temiz tutmanizi saglar.

Izgara yaparken, ¢ikarmayi kolaylastirmak igin rafin 6n kdsesinde 3-4 cm’lik

bir alan birakmaniz 6nerilir.

Kizarmis IZGARA EVET 4 200 3-5 Sev. 4: |zgara Teli
sandvig * (5

dk 6n 1sitma)

Hamburger IZGARA HAYIR 4 200 35 Sev. 4: |zgara Teli

**(6n Sev. 3: Damlama-Tepsisi
Isitmasiz)

* Pisirme siresi boyunca kapagi kapali tutun.
** 10 dakikaya ulastiktan sonra gevirin.
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Fig. 2
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Fig. 6a

Fig. 6d Fig. 6e
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www.franke.com

Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.

Buenos Aires 1008
Phone +54 11 4311 7655

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de
Cozinhas do Brasil Ltda.
89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Ltd.

Midland, ON L4R 4K9
Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen
Systems Co., Ltd.
Heshan, Guangdong,
529700

Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke KS Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems
Egypt S.A.E.

6th of October City
Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Séckingen
Phone +49 7761 52 0

Greece

Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis
(Athens)

Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR
Franke Asia Hong Kong
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Pvt Ltd.
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy
Franke S.p.A.
37019 Peschiera del Garda

Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL

21 000 Casablanca
Phone +212 522 674 200

Norway

Franke KS Norway
8520 Lystrup, Denmark
Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z 0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain
Franke Espafia S.A.U.

08174 Sant Cugat del Valles

Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.

Bangkok 10110
Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve
Ticaret A.S.

41400 Gebze Kocaeli
Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC

Smyrna, TN 37167
Phone 800 626 5771
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